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FRANCAIS

INSTRUCTIONS D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

Produit en acier
émaillé Le Creuset

Nous vous remercions d’avoir
choisi la gamme en acier émaillé
Le Creuset.

LIRE ATTENTIVEMENT CES
INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET
D’ENTRETIEN AVANT D’UTILISER
LE PRODUIT ET LES CONSERVER
POUR POUVOIR LES CONSULTER
ULTERIEUREMENT.

LE NON-RESPECT DE CES
INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET
D’ENTRETIEN DU PRODUIT PEUT
ENTRAINER DES BLESSURES
GRAVES ET VOUS RISQUEZ
D’ENDOMMAGER LE PRODUIT
AINSI QUE D’AUTRES BIENS.

NE PAS UTILISER LE PRODUIT

A D’AUTRES FINS QUE LA
PREPARATION DES ALIMENTS
AFIN D’EVITER DES BLESSURES
GRAVES ET DES DOMMAGES AU
PRODUIT OU A D’AUTRES BIENS.

LE NON-RESPECT DE CES
INSTRUCTIONS D’UTILISATION
ET D’ENTRETIEN PEUT
ENTRAINER L’ANNULATION
DE LA GARANTIE LE CREUSET.

Vous pouvez trouver/télécharger
des copies de ces instructions
d’utilisation et d’entretien ainsi
que de la garantie Le Creuset a

U'adresse suivante: www.lecreuset.

com/support

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION:

o Oter tous les emballages, toutes
les agrafes, toutes les étiquettes
et tous les autocollants.

e Laver le produit a l'eau chaude
savonneuse, le rincer et le sécher
soigneusement.

ATTENTION:

Ne JAMAIS faire glisser le produit
sur une plaque de cuisson ou

un plan de travail en verre : cela
pourrait endommager la base du
produit et rayer le verre. TOUJOURS
prendre soin de soulever le produit
pour le déplacer.

Ne JAMAIS utiliser un produit
dont lintérieur en émail est écaillé.
Son utilisation n'est plus s(re.
Vous devez immédiatement
CESSER D’UTILISER Lle produit.
Les éclats d’émail peuvent
provoquer des lésions corporelles
en cas d'ingestion.

TOUJOURS manipuler le produit
en le tenant par les poignées,
couvercles et boutons.

Les poignées les couvercles et
les boutons peuvent

‘? @ devenir trés chauds
“!— pendant lutilisation.
TOUJOURS utiliser des
protége-mains secs et résistants
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a la chaleur pour manipuler votre
produit chaud pendant et aprés

la cuisson, afin de réduire les
risques de brllures et de blessures.
Le contenu chauffé ou chaud du
produit peut entrainer des br(lures
et des blessures graves s'il est
renversé ou si le produit n'est pas
utilisé avec précaution. Ne PAS
laisser ce produit sans surveillance
pendant son utilisation.

SOURCES DE CHALEUR:

MIERE

INDUCTION GAZ

Z>
IR}
v

<>

ELECTRIQUE CERAMIQUE

0] XX

RADIANT

FOUR GRIL

e Ne JAMAIS mettre vos produits
en acier émaillé au four
2| @ micro-ondes. Leur
composition métallique
pourrait endommager
l'appareil et son systéme
électrique.

e Ne PAS utiliser au four.

e Ne JAMAIS utiliser de sources
de chaleur contrélées
(ex.: grils extérieurs,
feux en plein air, fours
a pizza) pour chauffer
le produit, car des températures
élevées incontrolées peuvent
sérieusement 'endommager.

FRANCAIS

ZONES DE CHALEUR:

e Pour éviter tout dommage,
assurez-vous TOUJOURS que
la base du produit et la zone de
cuisson sont propres avant de
les utiliser.

e Utiliser une plaque de cuisson
dont la circonférence coincide
avec la base de votre produit
pour éviter de U'abimer.
L'utilisation d’une zone de
chaleur inappropriée peut
conduire a une ébullition
inadaptée ou a une surchauffe
du produit, ce qui peut causer
'apparition de craquelures,
fissures ou ébréchures.

Pour réduire les risques

de blessures et éviter
d’endommager le produit,
les flammes du gaz ne
doivent toucher que la base
de lustensile et ne JAMAIS
s'étendre sur les parois. Des
flammes qui atteignent les
parois du produit risquent
de provoquer des brilures et
d’endommager les objets situés
a proximité.

Ty QYTVTVY,

e Pour les plaques a induction,
TOUJOURS utiliser un produit
dont le diamétre correspond
a la zone de cuisson. Utiliser
un produit dont le diameétre
est inférieur a celui de la zone
de cuisson risque de nuire a
Uefficacité de la plaque, qui peut
étre moins chaude ou ne pas
chauffer.
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REGLAGE DES
TEMPERATURES
DE CUISSON:

Pour éviter de lendommager
avec des chocs thermiques,
TOUJOURS laisser le produit
chauffer progressivement et
uniformément.

Utilisez TOUJOURS une chaleur
basse a moyenne pour optimiser
la cuisson et préserver la durée
de vie du produit

Ne JAMAIS chauffer le produit
trop rapidement ou a feu vif, car
les changements excessifs de
température (chocs thermiques)
endommageront la surface du
produit (des craquelures, fissures
et éclats peuvent apparaitre).

UTILISATION GENERALE:

Les produits en acier émaillé ont
un rendement thermique élevé et
sont mieux adaptés a la cuisson
aleau.

NE PAS trop remplir le produit.

Pour la cuisson avec de l'eau

(sur une plaque de cuisson),
TOUJOURS laisser au moins 1 cm
de liquide au fond du récipient.

Pour les recettes nécessitant
une absorption totale du liquide,
il est conseillé de retirer le
produit de la source de chaleur
avant que tout le liquide ait été
absorbé, afin d’éviter une cuisson
asec.

Ne laissez JAMAIS le revétement
émaillé chauffer trop fort. Vous
risquez d’endommager le produit
de fagon permanente.

FRANCAIS

e Les produits en acier émaillé ne
doivent PAS étre utilisés pour
faire sauter des aliments.

e Cuire des ingrédients ayant un
faible point de fumée a haute
température peut laisser des
résidus et tacher la surface de
cuisson

e Pour faire frire des aliments,
le niveau d’huile doit atteindre
au moins 1/3 de la hauteur du
produit.

e Pour faire frire des aliments, la
température de Uhuile doit étre
inférieure a 200 °C.

e TOUJOURS poser un produit
chaud sur un support résistant
a la chaleur lorsqu’il est placé
sur une surface qui n’est pas une
source de chaleur, afin d’éviter
tout dommage.

COUVERCLES ET POIGNEES:

o Ne JAMAIS laisser les longues
poignées dépasser de la plaque
de cuisson et éviter de les mettre
en contact direct avec une source
de chaleur afin de réduire les
risques de blessures.

e Les vis des poignées ou des
boutons peuvent se desserrer
avec le temps. Resserrer les vis
UNIQUEMENT lorsque le produit
est a température ambiante.

o Ne JAMAIS trop serrer les vis,
car vous risquez d’'endommager
le produit.

e TOUJOURS retirer le couvercle
avec précaution. En effet, de
la vapeur peut s’en dégager
et causer des brilures et des
blessures.
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SI UN COUVERCLE EN
VERRE EST FOURNI AVEC
LE PRODUIT :

ATTENTION:

Ne JAMAIS utiliser un couvercle en
verre s'il est endommagé (c'est-
a-dire ébréché ou fissuré). Son
utilisation n’est plus slre. Vous
devez immédiatement CESSER

D'UTILISER Lle produit. De nouveaux

éclats ou de nouvelles fissures

risquent d’apparaitre et le couvercle
peut se briser, ce qui peut entrainer

des blessures graves, notamment
des brilures et des coupures.

e Le couvercle est en verre trempé.

e Le couvercle en verre passe au
lave-vaisselle.

o Ne JAMAIS placer le couvercle en
verre directement sur une plaque

de cuisson, car il risque de se
briser, ce qui peut entrainer
des blessures, notamment des
coupures et des brilures.

e Manipuler le couvercle en verre
avec précaution pour éviter de
l'endommager. Un choc violent
ou un changement soudain
de température (du chaud au
froid ou inversement) risque de
l'abimer ou de le faire éclater.

e Laissez TOUJOURS refroidir un
couvercle en verre chaud avant
de le nettoyer a la main ou au
lave-vaisselle.

o Ne JAMAIS utiliser d’éponge
en inox, abrasif ou rigide, ni
de brosse a vaisselle ou de
détergent décapants sur le
couvercle en verre pour éviter
de 'endommager.

FRANCAIS

USTENSILES DE CUISSON:

e Ilest recommandé d'utiliser des
ustensiles en silicone, en bois ou
d'autres ustensiles résistants a
la chaleur pour cuisiner.

e Ne JAMAIS utiliser de couteaux

7/ ou d'ustensiles
‘@’ métalliques tranchants
qui risqueraient

d’érafler ou de rayer
la surface de cuisson émaillée.

e Ne JAMAIS tapoter le rebord
du produit avec des ustensiles
métalliques pour éviter
d’ébrécher ou de briser la
surface émaillée.

STOCKAGE DES ALIMENTS:

e Du fait de sa nature non poreuse,
la surface d'un produit en acier
émaillé permet de conserver
des aliments crus ou cuits au
réfrigérateur et au congélateur.

e TOUJOURS s’assurer que le
produit est a température
ambiante et que le réfrigérateur
ou le congélateur peut supporter
le poids du produit et son
contenu avant de 'y placer.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN:

e TOUJOURS laisser le produit
refroidir a la température
ambiante avant de le nettoyer.
Ne PAS le plonger dans de l'eau
froide et ne PAS le remplir d'eau
froide lorsqu'il est chaud, car les
chocs thermiques risquent de
Uendommager.

. Le produit
ne passe PAS
Q)

au lave-vaisselle.
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e Nettoyer le produit avec

.“ de l'eau chaude
q savonneuse
et une éponge
ou une brosse
douce et non abrasive.

e Pour vous débarrasser des
résidus tenaces, remplir
le produit d’eau chaude
savonneuse et le laisser tremper.
Ainsi, les résidus ramollis seront
plus faciles a enlever.

o Ne JAMAIS utiliser d’éponge en
inox ou de détergent abrasif pour
nettoyer les parois du produit.

2%

e TOUJOURS rincer abondamment
le produit et le sécher
soigneusement pour prévenir
l'apparition de rouille.

e Ne JAMAIS ranger le produit
lorsqu’il est encore humide.
Le ranger dans un endroit sec.

e Pour éviter de rayer ou
d’ébrécher les surfaces
extérieures et intérieures
ou les rebords, utiliser un
protége-ustensiles entre
des produits empilés.

o Eviter de cogner le produit
contre des surfaces dures
pour ne pas ébrécher U'émail.

LE NON-RESPECT DE CES
INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET
D’ENTRETIEN PEUT ENTRAINER
L’ANNULATION DE LA GARANTIE
LE CREUSET.

FRANCAIS

GARANTIE LE CREUSET
POUR LE PRODUIT EN ACIER
EMAILLE LE CREUSET

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT
LA PRESENTE GARANTIE

LE CREUSET ET LA CONSERVER
POUR POUVOIR LA CONSULTER
ULTERIEUREMENT. VEUILLEZ
CONSERVER LA PREUVE D'ACHAT
AUPRES DE LE CREUSET OU DU
REVENDEUR AGREE.

Vous pouvez trouver/télécharger
des copies de la garantie

Le Creuset ainsi que les instructions
d'utilisation et d’entretien du
produit « en acier émaillé » sur
www.lecreuset.com/support

CE QUE COUVRE LA
GARANTIE LE CREUSET

Votre produit en acier émaillé

Le Creuset, achetée directement
chez Le Creuset ou l'un de ses
revendeurs agréés, et utilisée a
des fins domestiques, est couverte
par la garantie accordée par la
société Le Creuset dans le pays
d’achat d'origine (les coordonnées
des sociétés sont indiquées

dans la section « Droits des
consommateurs ») pour les défauts
de fabrication liés aux matériaux ou
aux procédés de fabrication.

CE QUE LA GARANTIE
LE CREUSET NE
COUVRE PAS

La présente garantie ne couvre pas:

e Tout défaut qui n’est pas un
défaut de fabrication;

e Tout produit qui n'a pas été
acheté chez Le Creuset ou l'un
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de ses revendeurs agréés dans
le pays d’achat d’origine;

Tout produit présenté sans
preuve d'achat ou, le cas
échéant, ticket cadeau;

Tout produit revendu, cédé ou
transmis a une ou plusieurs
autres personnes, sauf s'il
s'agit d’'un cadeau de l'acheteur
d’origine;

Tout dommage ou défaut
causé par un entretien ou une
utilisation non conforme aux
Instructions d’utilisation et
d’entretien. Pour en savoir plus
veuillez lire attentivement les
Instructions d'utilisation et
d'entretien;

Tout dommage ou défaut causé
par un tiers, par le transport

ou U'entreposage, par des
causes exterieures ou par tout
acte ou événement échappant
au controéle raisonnable de

Le Creuset, ou résultant de

la négligence, de 'abus ou de
l'usage non conforme;

Tout dommage, défaut ou usage
porté a la connaissance de
l'acheteur au moment de 'achat;

L'usure normale, les
égratignures, marques, taches,
signes de décoloration ou de
corrosion;

Tout produit utilisé a des fins
commerciales (non domestiques);
Tout produit contrefait;

Tout produit modifié, altéré ou

réparé par un tiers non agréé
par Le Creuset; et

FRANCAIS

e Toute perte indirecte, perte de
temps passé ou inconvénient
causé, ou tout dommage
accessoire.

COMBIEN DE TEMPS LA
GARANTIE DURE-T-ELLE?

Le Creuset accorde la présente
garantie couvrant les produits en
acier émaillé a compter de la date
d’achat et pour une durée de 5
(cing) ans.

QUI PEUT PRETENDRE
AU BENEFICE DE LA
GARANTIE LE CREUSET?

La présente garantie n'est valable
que sur présentation d’'une preuve
d’achat (ou d'un ticket cadeau, le
cas échéant) : (i) par l'acheteur
original du produit, ou (ii) par le
destinataire du produit (neuf et
inutilisé) qui 'a recu en cadeau de
l'acheteur original.

COMMENT FAIRE
VALOIR LA GARANTIE?

La présente garantie n’est
valable que dans le pays de
l'achat d’origine. Pour bénéficier
de cette garantie, vous devez
d’abord contacter le lieu d’achat
d’origine ou le Service Clients

de Le Creuset dans le pays ou le
produit a été acheté a Uorigine (voir
les détails ci-apres).

Belgique & Luxembourg

Tel: +32 (0)3 502 50 27
Email: contact.be@lecreuset.com

Van de Wervestraat 20, bus 304
2060 Antwerpen, Belgique
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Suisse

Tel: + 41 (0) 56 610 00 30
Email: service.ch@lecreuset.com

France

Tel: + 33 (0)3 23 06 12 59
Email: contact.fr@lecreuset.com

Pour toute réclamation, nous
vous invitons a vérifier que les
coordonnées du Service Clients de
Le Creuset sont a jour a ladresse
suivante : www.lecreuset.com/
support.

Pour obtenir de l'aide ou des
conseils, contactez Le Creuset a

l'adresse suivante : www.lecreuset.

com/support.

Si le Service Clients de Le Creuset
vous demande de renvoyer

le produit, vous devez fournir
également votre nom et vos
coordonnées, la preuve d'achat (ou
le recu de cadeau, le cas échéant),
le nom du revendeur aupres
duquel le produit a été acheté,
ainsi qu’une explication claire

du défaut et des circonstances
relatives au probleme. L'ensemble
des frais de retour du produit
restent a la charge du client. Si,
aprés l'avoir examiné, Le Creuset
estime que le produit est
défectueux et que ce défaut entre
dans le champ d’application de

la présente garantie, Le Creuset
vous remboursera les frais
raisonnablement engagés pour le
renvoi du produit comme demandé
au Service Clients de Le Creuset
(dans le pays concerné).

FRANCAIS (BE, CH, FR)

QUELLES CONSEQUENCES
COMPORTE L’APPLICATION
DE LA GARANTIE?

Si le produit et son propriétaire
sont couverts par la présente
garantie, Le Creuset procédera a

la réparation ou au remplacement
dudit produit (tel que déterminé par
Le Creuset) et retournera le produit
sans frais.

S'il s'agit d’'un ensemble de
produits, Le Creuset remplacera
seulement les articles défectueux
faisant partie de U'ensemble.

Le Creuset ne peut garantir la
disponibilité d’un produit ou d’'une
piéce de rechange pendant la
durée de la présente garantie. Si

le produit couvert par la garantie
n'est plus fabriqué ou ne fait plus
partie de la gamme de produits,

Le Creuset le remplacera par

un article similaire ou de valeur
équivalente. Le Creuset ne garantit
pas que le produit de remplacement
sera de la méme couleur ou
fabriqué dans le méme matériau
que le produit d’origine.

DROITS DES
CONSOMMATEURS

Pour les achats effectués
en Belgique:

Les avantages apportés par la
présente garantie fournie par

Le Creuset s’ajoutent, sans les
modifier, aux garanties légales qui
vous permettent d’agir pendant 2
(deux) ans a compter de la livraison,
et a votre droit de recours, sans
frais, contre le vendeur si vous
constatez des défauts du produit
et un manque de conformité avec
les stipulations du contrat de vente,
ou a tous autres droits et recours
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légaux qui vous sont accordés par
la loi en relation avec le produit.

La présente garantie est fournie
par Le Creuset Benelux SA, dont
le siege social est situé rue de la
presse 4, 1000 Bruxelles (Belgique).

Pour les achats effectués
en France:

Les avantages apportés par la
présente garantie commerciale
fournie par Le Creuset s’ajoutent,
sans les modifier, aux garanties
légales de conformité et contre

les vices cachés qui vous
permettent d’agir dans les 2 (deux)
ans suivants, respectivement, (i)

la réception du produit impropre

a l'usage raisonnablement attendu
de celui-ci ou (ii) la découverte

du vice affectant le produit,

dans la limite des 5 (cinq) ans
suivant Uachat. Les informations
fournies dans le présent document
concernent uniquement la présente
garantie commerciale.

La présente garantie est fournie
par Le Creuset France SAS, dont
le siege social est situé au 982, rue
Olivier De Guise, 02230 Fresnoy-le-
Grand (France).

Pour les achats effectués
en Suisse:

Les avantages apportés par la
présente garantie fournie par

Le Creuset s’ajoutent, sans les
modifier, a vos autres droits et
recours prévus par la loi en relation
avec le produit.

La présente garantie est fournie par
Le Creuset Swiss AG, dont le siege
social est situé Allmendstrasse

14 a, 5612 Villmergen (Suisse).

(dénommées séparément
« Le Creuset »).

FRANCAIS (BE, CH, FR)

GARANTIE LIMITEE
LE CREUSET POUR
LE PRODUIT EN ACIER
EMAILLE LE CREUSET

LIRE ATTENTIVEMENT LA
PRESENTE GARANTIE LIMITEE
LE CREUSET ET CONSERVEZ-LA
POUR POUVOIR LA CONSULTER
ULTERIEUREMENT. CONSERVER
LA PREUVE D’ACHAT AUPRES DE
LE CREUSET OU DU REVENDEUR
AGREE.

Des copies de la garantie limitée
Le Creuset et des instructions
d'utilisation et d’entretien du
produit en acier émaillé peuvent
étre consultées ou téléchargées a
l'adresse suivante: www.lecreuset.
com/support

CE QUE COUVRE LA
GARANTIE LIMITEE
LE CREUSET

Votre produit en acier émaillé

Le Creuset, acheté au Canada

chez Le Creuset ou l'un de ses
revendeurs autorisés, et utilisé a
des fins domestiques, est couvert
par la garantie accordée par

Le Creuset Canada, Inc. pour les
défauts matériels et de fabrication.

CE QU,E LA GARANTIE
LIMITEE LE CREUSET NE
COUVRE PAS
La présente garantie limitée ne
couvre pas:
e Tout défaut quin’est pas un
défaut matériel ou de fabrication;
e Tout produit qui n’a pas été
acheté chez Le Creuset ou
l'un de ses revendeurs autorisés
au Canada;
e Tout produit présenté sans
preuve d'achat ou recu cadeau;
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Tout produit revendu, cédé ou
transmis a une ou plusieurs
autres personnes, sauf s'il
s'agit d’'un cadeau de l'acheteur
original;

Tout produit endommagé

ou défectueux a cause d'un
entretien ou d'une utilisation
non conformes aux instructions
d’utilisation et d’entretien.
Pour en savoir plus, lisez
attentivement les instructions
d'utilisation et d'entretien ;

Tout produit endommagé

par un tiers, par le transport
ou U'entreposage, par des
causes externes ou par tout
acte ou événement échappant
au controéle raisonnable de

Le Creuset, de méme que tout
produit ayant subi toute forme
de négligence, d’abus ou de
mauvaise utilisation ;

Tout produit endommagé,
défectueux ou déja utilisé, si
l'état du produit était connu de
l'acheteur au moment de U'achat;

Tout produit présentant des
signes d’'usure naturelle, des
égratignures, des marques,
des taches ou des signes de
décoloration ou de corrosion;

Tout produit utilisé a des fins
commerciales (non domestiques);

Tout produit contrefait;

Tout produit modifié, altéré ou
réparé par un tiers non autorisé
par Le Creuset; et

Tout dommage indirect,
toute perte de temps ou
de commodité, ou tout
dommage accessoire.

FRANCAIS (CA)

QUELLE EST LA DUREE
DE LA GARANTIE LIMITEE?

Le Creuset accorde une garantie
limitée de 5 ans pour le produit en
acier émaillé a compter de la date
d'achat.

QUI PEUT RECLAMER
LA GARANTIE LIMITEE
LE CREUSET?

La présente garantie limitée n’est
valable que sur présentation d’'une
preuve d’achat (ou d’'un regu de
cadeau, le cas échéant): (i) par
l'acheteur original du produit, ou
(i) par le bénéficiaire du produit (a
l'état neuf, non utilisé), qui 'a regu
en cadeau de l'acheteur original.

COMMENT FAIRE VALOIR
LA GARANTIE LIMITEE?

La présente garantie limitée n'est
valable qu’au Canada. Pour toute
réclamation, nous vous invitons a
remplir le formulaire disponible

a Uadresse www.lecreuset.ca/
warranty-inquiry. Le service a

la clientele de Le Creuset vous
contactera par la suite pour vous
indiquer la marche a suivre. Sinon,
contactez directement le service a
la clientéle de Le Creuset.

L’ensemble des frais de retour du
produit sont a la charge du client.

QUE FERA LE CREUSET?

Si le produit et son propriétaire sont
couverts par la présente garantie
limitée, Le Creuset procédera a la
réparation ou au remplacement
dudit produit, tel que déterminé par
Le Creuset, et retournera le produit
sans frais.
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Dans le cas d’'un ensemble de
produits, Le Creuset remplacera
uniquement le produit défectueux
compris dans U'ensemble.

Le Creuset ne peut garantir la
disponibilité d’'un produit ou d’'une
piéce de rechange pendant la durée
de la présente garantie limitée. Si
le produit couvert par la garantie
limitée n'est plus fabriqué ou ne
fait plus partie de la gamme de
produits, Le Creuset le remplacera
par un article similaire ou de
valeur équivalente. Le Creuset ne
peut garantir que le produit de
remplacement sera de la méme
couleur ou fabriqué dans le méme
matériau que le produit d’origine.

COMMENT LES
LOIS PROVINCIALES

OU TERRITORIALES
S'APPLIQUENT-ELLES

A LA PRESENTE GARANTIE
LIMITEE?

Non applicable aux consommateurs
du Québec - La garantie limitée

Le Creuset ne prolonge aucune
garantie implicite accordée au
consommateur par toute loi

provinciale ou territoriale. Sauf dans

le cas énoncé ci-dessus, Le Creuset
n’offre aucune autre garantie (et
renonce a toute autre garantie ou
condition) expresse ou tacite, y
compris toute garantie implicite de
qualité et d'adéquation a un usage
particulier.

La garantie limitée Le Creuset
vous accorde des droits légaux
spécifiques, mais vous pouvez
bénéficier d’autres droits, lesquels
peuvent varier d'une province

ou d’un territoire a Uautre (étant

FRANCAIS (CA)

donné que certaines provinces et
certains territoires n'autorisent
pas Uexclusion ou la limitation de
certaines garanties ou conditions
implicites, ou de dommages
accessoires ou indirects, il est
possible que ces limitations ne
s'appliquent pas a votre cas).

La présente garantie limitée est
fournie par Le Creuset Canada, Inc.
dont le siége social est situé au
740 Notre-Dame Street West, Suite
1505 Montréal, Québec H3C 3X6
Canada (« Le Creuset »).




DEUTSCH

GEBRAUCHS- UND PFLEGEANWEISUNG.

Le Creuset
Emaillierter Stahl

Vielen Dank, dass Sie sich fur
das Le Creuset Produkt aus
emailliertem Stahl entschieden
haben.

BITTE LESEN SIE DIESE PFLEGE-
UND GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR DER VERWENDUNG DES
PRODUKTS AUFMERKSAM DURCH
UND BEWAHREN SIE DIESE ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.

DIE NICHTBEACHTUNG

DER ANWEISUNGEN IN

DIESER PFLEGE- UND
GEBRAUCHSANLEITUNG KANN
ERNSTE KORPERVERLETZUNGEN,
SCHADEN AM PRODUKT SOWIE
SONSTIGE SACHSCHADEN ZUR
FOLGE HABEN.

VERWENDEN SIE DAS PRODUKT
NICHT ZU ANDEREN ZWECKEN
ALS ZUR ZUBEREITUNG

VON SPEISEN, UM ERNSTE
KORPERVERLETZUNGEN,
SCHADEN AM PRODUKT SOWIE
SONSTIGE SACHSCHADEN ZU
VERMEIDEN.

DIE NICHTBEACHTUNG
DIESER GEBRAUCHS- UND
PFLEGEANWEISUNG KANN ZUM
ERLOSCHEN IHRER ANSPRUCHE
IM RAHMEN DER GARANTIE VON
LE CREUSET FUHREN.

Die vorliegende Pflege- und
Gebrauchsanweisung sowie die
Garantie von Le Creuset kénnen
unter www.lecreuset.com/support
eingesehen/heruntergeladen
werden.

VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH:

e Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, Clips,
Etiketten und Aufkleber.

e Reinigen Sie das Produkt
zunachst mit warmem Wasser
und Spulmittel, splilen Sie es
dann mit klarem Wasser nach
und trocken Sie es grindlich ab.

WARNHINWEIS:

Ziehen oder schieben Sie

das Produkt NIEMALS Uber
Glaskeramik-Kochfelder oder
andere Oberflachen, da dies sowohl
den Boden des Produkts als auch
die Oberflache beschadigen kann.
Heben Sie das Produkt stattdessen
IMMER sanft an und stellen Sie es
auch sanft wieder ab.

Verwenden Sie ein Produkt
NIEMALS weiter, wenn die innere
Emaille-Beschichtung abgeplatzt
ist. Die Verwendung des Produkts
ist dann nicht mehr sicher und

Sie sollten dessen GEBRAUCH
SOFORT EINSTELLEN. Splitter der
beschadigten Emaille-Beschichtung
kénnten beim Verschlucken zu
Verletzungen fuhren.

Fassen Sie das Produkt IMMER

an den Griffen, Deckeln und
Deckelknopfen an.

Griffe, Deckel und Deckelknopfe
kénnen beim Gebrauch auf

dem Kochfeld hei® werden.
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Verwenden Sie IMMER einen
trockenen, hitzebestandigen
Handschutz, wenn Sie ein heilRes
Produkt wahrend oder nach dem
Garvorgang anfassen, um das
Risiko von Verbrennungen und
Verletzungen zu verringern. Im
Produkt enthaltenes erhitztes
bzw. heilles Gargut kann durch
Verschutten oder unvorsichtigen
Gebrauch Verbrennungen und
schwere Verletzungen verursachen.
Lassen Sie dieses Produkt
wahrend des Gebrauchs

NICHT unbeaufsichtigt.

HITZEQUELLEN:

W &]e:

INDUKTION GAS

0] XX

RADIANT OFEN GRILL

Z>
=\
=

I/.

ELEKTRO KERAMIK

e NIEMALS in Mikrowellenherden
verwenden, da emaillierte
Stahlprodukte aus Metall
bestehen und zur Beschadigung
der Mikrowelle und deren
Elektronik fihren.

e NICHT im Backofen verwenden.

e NIEMALS auf ungeregelten
Warmequellen (z. B. AuRengrills,
offenes Feuer, Pizzadfen)
verwenden, da unkontrolliert
hohe Temperaturen das Produkt
ernsthaft beschadigen konnen.

HEIZZONEN:

e Um Schaden am Produkt und/
oder Kochfeld zu vermeiden,

DEUTSCH

vergewissern Sie sich IMMER,
dass der Produktboden und
das Kochfeld vor dem Gebrauch
sauber sind.

Um Schaden am Produkt zu
vermeiden, sollte die GroRe des
Produktbodens der Heizzone
des Kochfelds entsprechen.
Die Verwendung einer
unangemessenen Heizzone
kann zu einer ungleichmaRigen
oder Ubermafigen Erwarmung
des Produkts fuhren, was
Schaden wie Risse, Springe
und Abplatzungen am Produkt
und/oder an den Griffen
verursachen kann.

Um die Gefahr von Verletzungen
und Schaden am Produkt

zu vermeiden, missen

die Gasflammen auf den
Bodenbereich beschrankt bleiben
und durfen KEINESFALLS an
den Seitenwanden des Produkts
hochschlagen. Flammen, die

an den Seitenwanden des
Produkts hochschlagen, kénnen
auch Gegenstande in der Nahe
der Flammen entzinden und
beschadigen.

T

prvv g QVTVeVY,

Bei Induktionskochfeldern
muss der Durchmesser des
Produktbodens IMMER an
die Heizzone des Kochfelds
angepasst werden. Die
Verwendung eines Produkts
mit kleinem Durchmesser auf
einer zu grofRen Heizzone kann
die Funktion des Kochfelds
beeintrachtigen und zu einer
reduzierten oder fehlenden
Heizleistung flhren.
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WARMEZONEN:

Um Schaden am Produkt
durch UbermaRige
Temperaturschwankungen
zu vermeiden, sollten Sie das
Produkt IMMER langsam und
gleichmafig erwarmen und
abklhlen lassen.

Verwenden Sie IMMER eine
niedrige bis mittlere Heizstufe,
um beste Kochergebnisse zu
erzielen und das Produkt zu
schonen.

NIEMALS das Produkt zu

schnell erhitzen oder auf
maximaler/hoher Stufe

zum Vorheizen oder Garen
verwenden, da UbermaRige
Temperaturschwankungenan der
Oberflache (Temperaturschock)
die Kochoberflache des Produkts
beschadigen und zu Rissen,
Spriingen und Abplatzungen
flhren kénnen.

ALLGEMEINE
GEBRAUCHSHINWEISE:

Produkte aus emailliertem

Stahl haben einen hohen
Warmewirkungsgrad und eignen
sich am besten fiir das Kochen
auf Wasserbasis.

Das Produkt NICHT Uberfullen.

Beim Kochen auf Wasserbasis
(auf Kochfeldern) sollte IMMER
mindestens 1 ¢cm/0.5 Inch
Flissigkeit am Boden des
Produkts verbleiben.

Bei Rezepten, die eine
vollstandige Absorption der
Flussigkeit erfordern, ist es
ratsam, das Produkt von der
Warmequelle zu nehmen,
bevor die gesamte Flissigkeit
absorbiert wurde, um ein
Trockenkochen zu vermeiden.

DEUTSCH

Lassen Sie die trockene Emaille-
Oberflache NIEMALS Uberhitzen,
da dies zu dauerhaften Schaden
am Produkt flhren kann.

Produkte aus emailliertem Stahl
sind NICHT zum Pfannenrtihren
geeignet.

Das Garen von Zutaten mit
einem niedrigen Garpunkt

bei hoheren Temperaturen
kann zu Verfarbungen auf

der Kochflache fuhren.

Beim Frittieren sollte das Ol
mindestens 1/3 der Hohe des
Produkts bedecken.

Beim Frittieren die Oltemperatur
unter 200°C/390°F halten.

Stellen Sie das heiRe Produkt
nach dem Garvorgang IMMER
auf einen hitzebestandigen
Untersetzer ab, wenn Sie

es von der Warmequelle
herunternehmen, damit

die Abstellflache keinen
Schaden nimmt.

DECKEL UND GRIFFE:

Lange Griffe NIEMALS Uber das
Kochfeld hinausragen lassen und
von direkter Hitze fernhalten,

um die Gefahr von méglichen
Verletzungen zu verringern.

Die Schrauben an den Griffen
oder Deckelknopfen konnen
sich mit der Zeit lockern.
Ziehen Sie die Schrauben NUR
DANN nach, wenn das Produkt
Raumtemperatur hat.

Ziehen Sie die Schrauben
NIEMALS zu fest an, da dies das
Produkt beschadigen kénnte.

Beim Entfernen des Deckels
IMMER vorsichtig sein, da Dampf
freigesetzt und Verbrennungen
und Verletzungen verursachen
kann.
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WENN DAS PRODUKT
MIT EINEM GLASDECKEL
AUSGESTATTET IST:

WARNHINWEIS:

Verwenden Sie NIEMALS einen
Glasdeckel, wenn dieser beschadigt
ist (z. B. gesprungen oder rissig).
Die Verwendung des Deckels
ist dann nicht mehr sicher und
Sie sollten dessen GEBRAUCH
SOFORT EINSTELLEN. Es kann zu
neuen Absplitterungen oder Rissen
kommen und der Deckel kénnte
zerbrechen, was zu Verletzungen
flhren kann, die unter anderem
Verbrennungen und Schnittwunden
umfassen kénnen.
e Der Glasdeckel ist aus
gehartetem Glas gefertigt.

e Der Glasdeckel ist
spulmaschinengeeignet.

e Den Glasdeckel NIEMALS
direkt auf ein Kochfeld legen.
Andernfalls kann der
Glasdeckel zerbrechen und
Verletzungen verursachen
die unter anderem
Schnittwunden und
Verbrennungen
umfassen kénnen.

e Gehen Sie vorsichtig mit
dem Glasdeckel um, um
diesen nicht zu beschadigen;
starke StoRe oder plotzliche
Temperaturwechsel (von hei zu
kalt oder von kalt zu hei3) kdnnen
dazu fluhren, dass der Glasdeckel
bricht oder zerspringt.
Lassen Sie einen heilRen
Glasdeckel IMMER abkuhlen,
bevor Sie ihn entweder
von Hand oder in der
Spulmaschine reinigen.

e Um Schaden am Glasdeckel
zu vermeiden, verwenden

DEUTSCH

Sie auf diesem NIEMALS
Metall, Scheuerschwamme,
Reinigungsbursten oder
scheuernde Reinigungsmittel.

KOCHUTENSILIEN:

e Es wird empfohlen, beim
Kochen Kiichenutensilien

aus Silikon, Holz oder anderen
hitzebestandigen Materialien
e Nutzen Sie NIEMALS
\7 Messer oder andere
Metallgegenstande,
die die emaillierte
zerkratzen kénnten.
e Klopfen Sie NIEMALS mit
oberen Rand des Produkts,
um Absplittern oder Risse der

zu verwenden.

scharfe
Kochflache beschadigen oder
Metallutensilien auf den
Emailleoberflache zu vermeiden.

LEBENSMITTELLAGERUNG:

e Die glasartige Emaille-
Oberflache ist nicht porés und
eignet sich fur die Aufbewahrung
von rohen oder gekochten
Lebensmitteln im Kihl- oder
Gefrierschrank.

e IMMER sicherstellen, dass
das Produkt Raumtemperatur
hat und dass der Kihl- oder
Gefrierschrank auf das Gewicht
des Produkts und seines Inhalts
ausgelegt ist, bevor das Produkt
in den Kihl- oder Gefrierschrank
gestellt wird.

REINIGUNG UND PFLEGE:

e Lassen Sie das Produkt IMMER
auf Raumtemperatur abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Tauchen
Sie das Produkt NICHT in kaltes
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Wasser, wenn es noch heifl3
ist, da plotzliche und extreme
Temperaturschwankungen zu
Schaden am Produkt flihren
kénnen.

(e A Das Produkt ist NICHT
&lvlﬁ fUr die Reinigung in der
V‘Q, Spllmaschine geeignet.
Reinigen Sie das Produkt

mit warmem
Seifenwasser und
einem weichen, nicht

scheuernden Schwamm
oder einer sanften Birste.

Bei hartnackigen
Speiserlckstanden flllen

Sie das Produkt mit warmem
Seifenwasser und lassen es
einwirken. Dadurch werden die
Rickstande aufgeweicht und
lassen sich leichter entfernen.

Verwenden Sie NIEMALS
Reinigungspads aus Stahlwolle,
Scheuerschwamme oder scharfe,
scheuernde Reinigungsmittel fur
die Oberflachen.

2%

IMMER griindlich absptlen
und vollstandig abtrocknen,
um jegliche Rostbildung am
Rand zu vermeiden.

Stellen Sie das Produkt NIE
in den Schrank, wenn es noch
feucht ist. Bewahren Sie das
Produkt an einem trockenen
Ort auf.

Um jegliche Kratzer oder
Absplitterungen der Aul3enseite,
Innenseite oder am Rand zu
vermeiden, sollten Sie beim
Stapeln und Verstauen der
Produkte einen Stapelschutz
verwenden.

DEUTSCH

e Vermeiden Sie jegliches
Herunterfallen oder Aufschlagen
des Produkts auf harten
Oberflachen, da dies zum
Absplittern der Emaille fihren
konnte.

DIE NICHTBEACHTUNG
DIESER GEBRAUCHS- UND
PFLEGEANWEISUNG KANN ZUM
ERLOSCHEN IHRER ANSPRUCHE
IM RAHMEN DER GARANTIE VON
LE CREUSET FUHREN.

LE CREUSET GARANTIE FUR
LE CREUSET PRODUKT AUS
EMAILLIERTEM STAHL

BITTE LESEN SIE DIESE

LE CREUSET GARANTIE
SORGFALTIG DURCH UND
BEWAHREN SIE SIE ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN
AUF. BITTE HEBEN SIE

DEN KAUFBELEG VON

LE CREUSET ODER VON
DESSEN AUTORISIERTEM
EINZELHANDLER AUF.

Die vorliegende Garantie von

Le Creuset und die Gebrauchs- &
Pflegeanweisung fiir den Produkt
aus emailliertem Stahl kénnen
auch unter www.lecreuset.
com/support eingesehen/
heruntergeladen werden.

WAS DECKT DIESE
GARANTIE AB?

Fir den Le Creuset Produkt aus
emailliertem Stahl leistet die
juristische Person Le Creuset

im Land des urspringlichen
Kaufs (Einzelheiten zu den
juristischen Personen finden Sie
im Abschnitt "Verbraucherrecht")
eine Garantie auf fehlerfreie
Verarbeitung und einwandfreie
Materialbeschaffenheit, sofern
das Produkt direkt von Le Creuset
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oder einem seiner autorisierten
Einzelhandler gekauft und
ausschlie3lich flr den hauslichen
Gebrauch verwendet wurde.

WAS DECKT DIESE
GARANTIE NICHT AB?

Folgendes ist von der Garantie
ausgeschlossen:

e Nicht-herstellungsbedingte
Schaden;

e Produkte, die nicht von
Le Creuset oder von einem
seiner autorisierten
Einzelhandler im Land
des urspringlichen
Kaufs erworben wurden;

e Produkte, fur die weder
ein Kaufbeleg noch eine
Geschenkquittung vorgelegt
werden kann;

e Produkte, die an eine andere
Person/andere Personen
weiterverkauft, abgetreten oder
Ubertragen wurden, es sei denn,
es handelt sich um ein Geschenk
des urspringlichen Kaufers;

e Schaden oder Defekte,
die darauf zurlickzuflhren
sind, dass das Produkt
nicht gemaf der Gebrauchs- &

Pflegeanweisungen benutzt
oder gepflegt wurde. Far_
weiterflhrende Informationen
lesen Sie bitte die Gebrauchs-
& Pflegeanweisung
aufmerksam durch;

e Schaden oder Defekte,
die durch Dritte, Transport,
Lagerung, externe Ursachen
bzw. sonstige Handlungen
oder Ereignisse auRerhalb
unserer zumutbaren Kontrolle,
durch Vernachlassigung,
Zweckentfremdung oder

DEUTSCH

durch unsachgemafen
Gebrauch verursacht wurden;

e Jegliche Beschadigung, Defekt
oder Benutzung, die dem Kaufer
beim Kauf mitgeteilt wurde;

e Normale
VerschleiBerscheinungen,
Kratzer, Gebrauchsspuren,
Flecken, Verfarbungen oder
Korrosion;

e Produkte, die flr gewerbliche
Zwecke (auRerhalb des privaten
Haushalts) genutzt wurden;

e Gefalschte Produkte;

e Produkte, die von einem
nicht von Le Creuset hierfiir
autorisierten Dritten modifiziert,
verandert oder repariert wurden;
und

e Folge- oder Begleitschaden,
Zeitverluste oder
Unannehmlichkeiten.

WIE LANGE GILT DIE
GARANTIEZEIT?

Le Creuset gewahrt fur den Produkt
aus emailliertem Stahl fur einen
Zeitraum von 5 Jahren ab dem
Kaufdatum Garantie.

WER KANN DIESE GARANTIE
IN ANSPRUCH NEHMEN?

Diese Garantie kann nur gegen
Vorlage eines Kaufbelegs (oder
ggf. einer Geschenkquittung)
von folgenden Personen in
Anspruch genommen werden: (i)
vom urspringlichen Kaufer des
Produkts oder (ii) vom Empfanger
des Produkts (in neuem und
unbenutztem Zustand) als
Geschenk des urspriinglichen
Kaufers des Produkts.

‘ 2



WIE KANN ICH
DIESE GARANTIE
IN ANSPRUCH NEHMEN?

Diese Garantie kann nur innerhalb
des Landes, wo das Produkt
ursprunglich gekauft wurde,

in Anspruch genommen werden.
Um einen Garantieanspruch
geltend zu machen, mussen

Sie sich zunachst an den
Einzelhandler, bei dem das
Produkt gekauft wurde oder an
den Kundendienst von Le Creuset
in dem Land wenden, in dem das
Produkt urspriinglich gekauft
wurde (siehe nachfolgende
Kontaktinformationen).

Deutschland
Tel.: +49 (0) 7021 97 49 26
E-Mail: service.de@lecreuset.com

Schweiz
Tel.: + 41 (0) 56 610 00 30
E-Mail: service.ch@lecreuset.com

Osterreich
Tel.: +43 (1) 5444982
E-Mail: service.at@lecreuset.com

Wir empfehlen Ihnen, sich Uber
eventuelle zwischenzeitliche
Anderungen der Kontaktdaten
des Kundendienstes von

Le Creuset unter folgender
Adresse zu informieren
www.lecreuset.com/support,
wenn Sie einen Garantieanspruch
geltend machen mochten.

Wenn Sie Hilfe oder Beratung
bendtigen, kdnnen Sie unter
www.lecreuset.com/support
jederzeit mit Le Creuset Kontakt
aufnehmen.

Wenn Sie vom Kundendienst von
Le Creuset zur Ricksendung des
Produkts aufgefordert werden,

DEUTSCH (AT, CH, DE)

miussen Sie das Produkt mit Ihrem
Namen und Ihren Kontaktdaten,
dem Kaufbeleg (oder ggf. der
Geschenkquittung), dem Namen
des Einzelhandlers, bei dem das
Produkt gekauft wurde, und einem
Vermerk zurlickschicken, in dem
der Defekt und die Einzelheiten des
Problems klar erlautert werden.

Fiir in Deutschland erworbene
Produkte

Wenn das Produkt als fehlerhaft
und somit als Garantiefall
eingestuft wurde, Ubernimmt

Le Creuset die Kosten und
Aufwendungen fur die Rlicksendung
des Produkts an den Kundendienst
von Le Creuset.

Fiir in Osterreich oder in der
Schweiz erworbene Produkte

Sie tragen alle Kosten und
Aufwendungen, die flr die
Rucksendung des Produkts
anfallen. Wenn das Produkt

nach der Uberpriifung durch

Le Creuset als fehlerhaft befunden
und als Garantiefall eingestuft
wird, erstattet Le Creuset in
angemessenem Rahmen die Kosten
und Aufwendungen, die lhnen fiir
die Riicksendung des Produkts an
den Kundendienst von Le Creuset
(in dem betreffenden Land)
entstanden sind.

WAS UNTERNIMMT LE
CREUSET DARAUFHIN?

Wenn das Produkt und der
Besitzer durch die Garantie
abgedeckt sind, repariert oder
ersetzt Le Creuset das Produkt
nach eigenem Ermessen und
sendet das Produkt kostenlos
zuriick.



Im Falle eines Produkt-Sets
ersetzt Le Creuset nur das
defekte Produkt innerhalb
des Sets.

Le Creuset Gbernimmt keine
Garantie fur die Verflugbarkeit

des Produkts oder von Ersatzteilen
flur das Produkt wahrend der
Garantiezeit. Wenn das Produkt
nicht mehr hergestellt wird oder
nicht mehr im Sortiment ist, stellt
Le Creuset ein ahnliches oder
gleichwertiges Ersatzprodukt zur
Verflgung. Es kann nicht garantiert
werden, dass das Ersatzprodukt
die gleiche Farbe oder das gleiche
Material hat wie das urspriinglich
gekaufte Produkt.

VERBRAUCHERRECHT
Fiir Kdufe in Deutschland.

Die Garantieleistungen von

Le Creuset gelten zusatzlich zu
und unbeschadet der gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte und lhrem
Recht auf kostenlose Abhilfe durch
den Verkaufer bei Produktmangeln
und mangelnder Ubereinstimmung
mit dem Kaufvertrag sowie allen
anderen gesetzlichen Rechten und

Abhilfen, die Ihnen in Bezug auf das

Produkt gesetzlich zustehen.

Diese Garantie wird von der

Le Creuset GmbH gewahrt, deren
eingetragener Firmensitz sich

an folgender Anschrift befindet:

EinsteinstraRe 44, 73230 Kirchheim /

Teck, Deutschland.
Fir Kaufe in Osterreich.

Die Garantieleistungen von

Le Creuset gelten zusatzlich zu

und unbeschadet der gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte, fur die eine
2-Jahres-Frist ab Ubergabe gilt,
und allen anderen gesetzlichen
Rechten und Abhilfen, die Ihnen

DEUTSCH (AT, CH, DE)

in Bezug auf das Produkt gesetzlich
zustehen einschlieBlich lhrem Recht
auf kostenlose Abhilfe durch den
Verkaufer bei Produktmangeln und
mangelnder Ubereinstimmung mit
dem Kaufvertrag.

Diese Garantie wird von der

Le Creuset Austria GmbH,
gewahrt, deren eingetragener
Firmensitz sich an folgender
Anschrift befindet: Kasernenstrae
1, 5071 Wals-Siezenheim,
Osterreich.

Fiir Kdufe in der Schweiz.

Die Leistungen dieser Le Creuset-
Garantie gelten zusatzlich zu

und unbeschadet |hrer sonstigen
gesetzlichen Rechte und Abhilfen,
die lhnen in Bezug auf das Produkt
gesetzlich zustehen.

Diese Garantie wird von der

Le Creuset Swiss AG, gewahrt,
deren eingetragener Firmensitz
sich an folgender Anschrift
befindet: 14 a, 5612 Villmergen,
Schweiz.

(Einzeln als "Le Creuset"
bezeichnet).




DANSK

PLEJE- OG BRUGSANVISNING

Le Creuset
emalje pa stal

Tak, fordi du har valgt et

Le Creuset produkt med emalje.
VI BEDER DIG LASE DENNE
PLEJE- OG BRUGSANVISNING
OMHYGGELIGT, FOR DU
BRUGER PRODUKTET,

OG GEMME DEN TIL

SENERE BRUG.

HVIS DU IKKE BRUGER
PRODUKTET SOM

BESKREVET | DENNE PLEJE-
OG BRUGSANVISNING, KAN
DET RESULTERE | ALVORLIG
TILSKADEKOMST, SKADER

PA PRODUKTET SAMT SKADER
PA ANDEN EJENDOM.

BRUG IKKE PRODUKTET TIL
ANDET END TILBEREDNING

AF MAD. DETTE KAN FORVOLDE
ALVORLIG TILSKADEKOMST,
SKADER PA PRODUKTET SAMT
SKADER PA ANDEN EJENDOM.

MANGLENDE OVERHOLDELSE
AF DENNE PLEJE- OG
BRUGSANVISNING KAN
UGYLDDIGO@RE LE CREUSETS
GARANTI.

Kopier af denne pleje- og
brugsanvisning og Le Creusets
garanti kan ses/downloades p3a
www.lecreuset.com/support

FOR FORSTE BRUG:

e Fjern alle emballagematerialer,
clips, etiketter og klistermaerker

e Vask produktet i varmt
saebevand, skyl og ter grundigt.

ADVARSEL:

Skub ALDRIG produktet pa en
glaskogeplade eller en anden
overflade. Det kan beskadige bade
produktets bund og overfladen.
Loft i stedet ALTID produktet
forsigtigt ned pa og bort fra
overfladen.

Brug ALDRIG et produkt, hvis
den indvendige emalje er
beskadiget. Det er ikke leengere
sikkert at bruge, og du bor straks
ophore med brugen. Splinter fra
beskadiget emalje kan forarsage
personskade, hvis de indtages.
Handter ALTID produktet ved

at bruge hédndtagene, ldget og
knapperne.

Handtag, ldg og knopper kan

M blive varme under
@ﬁ? brug pa kogepladen.

I Brug ALTID en tor

- og varmebestandig
grydelap eller grydehandske,
nar du h&ndterer et varmt produkt
under og efter tilberedningen. Det
mindsker faren for forbreendinger
og tilskadekomst. Opvarmet eller
varmt indhold i produktet kan
forarsage forbraendinger og
alvorlige skader, hvis det spildes.
eller hvis produktet ikke bruges
med omhu. Lad IKKE dette produkt
vaere uden opsyn, nar det er i brug.

‘ 2



VARMEKILDER:
(Y.I)

=

z>
=0\
e/

<>

S

INDUKTION GAS

o XX

KOGEPLADE OVN GRILL

e M3& ALDRIG bruges i

mikrobolgeovne,

:| da emaljerede
stalprodukter
er lavet af metal og

vil beskadige mikrobglgeovnen
og dens elektriske ledninger.

o MA IKKE bruges i ovnen.

e M3 ALDRIG bruges pa
uregulerede varmekilder
(f.eks. udenders grill,
3ben ild, pizzaovne) -

da ukontrollerede hoje
temperaturer kan
beskadige produktet alvorligt.

ELEKTRISK KERAMISK

VARMEZONER:

e For at undga skader pa
produktet og/eller kogepladen
skal man ALTID sikre, at bunden
af produktet og kogepladen er
rene for brug.

e For at undga skader pa
produktet skal sterrelsen af
bunden af produktet svare til
kogepladens varmezone. Brug
af en forkert kogezone kan
fore til ujeevn opvarmning eller
overophedning af produktet og
forérsage skade pa produktet
og/eller hdndtagene, herunder
krakeleringer, revner og
afskalninger.

e For at mindske faren for
personskade og produktskade

DANSK

skal flammer begreaenses til
bundomrédet. De m& ALDRIG
raekke op ad produktets
sidevaegge. Flammer, der reekker
op ad siderne, kan ogsa resultere
iforbreendinger og beskadige
genstande i neerheden.

T

Py YYYYVY,

e Ved induktionskogeplader skal
diameteren af kokkengrejets
base ALTID tilpasses til
kogepladezonen. Brug af et
produkt med en lille diameter
pa en for stor kogezone kan
pévirke kogepladens funktion
og resultere i forringet eller
ingen varmeeffekt.

VARMEINDSTILLINGER:

e For at undgd skader pa
produktet p& grund af for
store temperaturaendringer
skal produktet ALTID afkole
gradvist og jeevnt.

e Brug ALTID lav til medium
varme for at opnd de bedste
madlavningsresultater og pleje
af produktet.

e Opvarm ALDRIG produktet
for hurtigt, og saet det heller
ikke pa maksimum/hej varme til
forvarmning eller tilberedning,
da for store sendringer i
overfladetemperaturen (termisk
chok) vil beskadige produktets
tilberedningsoverflade, hvilket
kan medfere krakeleringer,
revner og afskalninger.

GENEREL BRUG:

o Emaljerede stalprodukter
har en hgj varmeeffektivitet
og bruges bedst til vandbaseret
madlavning.

e Du ma IKKE overfylde produktet.
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e Ved vandbaseret madlavning
(pa kogeplader) skal der ALTID
veere mindst 1 cm vaeske
i bunden af produktet.

e Til opskrifter, der kraever fuld
absorption af veesken, anbefales
det at fjerne produktet fra
varmekilden, for al veesken
er absorberet, for at undga
torkogning.

e Lad ALDRIG den terre emalje-
overflade blive overophedet,
da produktet kan tage
permanent skade.

e Stalprodukter med emalje
er IKKE egnede til at stege
under omroring.

e Tilberedning af ingredienser
med et lavt rygepunkt ved
hoje temperaturer kan
forérsage pletter pa stege-/
kogeoverfladen.

e Ved friturestegning skal

oliestanden na op til mindst 1/3
af produktets hgjde.

e Hold olietemperaturen under
200°C ved friturestegning.

e Placer ALTID et varmt produkt pa
et varmebestandig underlag, hvis
det star pa en overflade, som ikke
er en varmekilde. Andre overflader
kan tage skade af varmen.

LAG 0G HANDTAG:

e Lad ALDRIG lange h&ndtag rage
ud over kogepladen, og hold
dem vaek fra direkte varme for at
mindske faren for personskade.

e Skruerne pa handtag eller
knopper kan med tiden g3 les.
Efterspeend KUN skruerne, nar
produktet har stuetemperatur.

e Skruerne ma ALDRIG

overspaendes, da det kan
beskadige produktet.

DANSK

e Veer altid forsigtig, nar du
fijerner l&get, da der kan frigives
damp, som kan forarsage
forbreendinger og skader.

HVIS DER FOLGER ET
GLASLAG MED PRODUKTET:

ADVARSEL:

Brug ALDRIG et beskadiget
glaslag (f.eks. med skar eller
revner). Det er ikke leengere
sikkert at bruge, og du skal

straks ophare med brugen heraf.
Det kan forérsage nye skar eller
revner, og ldget kan splintres med
personskader som for eksempel
forbreendinger og snitsar til folge.

o Glaslaget er fremstillet
af heerdet glas.

o Glasldget taler opvaskemaskine.

e Placer ALDRIG glaslaget direkte
pa en kogeplade. Hvis du gor
det, kan glasléget ga i stykker
og forarsage personskader som
snitsér og forbreendinger.

e For at undgd skader pa glasldget
skal det handteres forsigtigt; et
kraftigt sted eller en pludselig
temperaturaendring (fra varmt til
koldt eller koldt til varmt) kan fa
glasldget til at ga i stykker eller
splintre.

e Lad ALTID et varmt glasladg
afkole for vask, enten i handen
eller i opvaskemaskine.

e Brug ALDRIG metal,
slibende eller stive skurepuder,
opvaskeborster eller slibende
rengeringsmidler pa glaslaget
for at undgd at beskadige det.

KOKKENREDSKABER:

e Det anbefales at bruge
kokkenredskaber af silikone,
tree eller andre varmebestandige
redskaber, nér du tilbereder mad.
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e Brug ALDRIG knive eller andre
/ skarpe metalredskaber,
der kan lave maerker og
ridser i den emaljerede
overflade.

e Bank ALDRIG metalredskaber
mod produktets gverste kant
for at undga, at emaljeoverfladen
revner eller gar i stykker.

DANSK

e Brug ALDRIG
metalrenggringssvampe
eller skrappe, slibende
rengeringsmidler pa
nogen af overfladerne.

%)

OPBEVARING AF
FODEVARER:

e Den glasagtige emaljeoverflade
er ikke-pores og er velegnet til
opbevaring af ra eller tilberedte
fodevarer i koleskabet eller
fryseren.

e Sorg ALTID for, at produktet har
stuetemperatur, og at koleskabet
eller fryseren kan baere veegten
af produktet og dets indhold,
for du placerer produktet i
koleskabet eller fryseren.

RENGORING OG PLEJE:

e Afkel ALTID produktet til
stuetemperatur, for du gor
det rent. Produktet MA IKKE
dyppes i eller fyldes med koldt
vand, mens det er varmt, da
pludselige og voldsomme
temperaturaendringer kan
beskadige produktet.

o R4 Produktet er IKKE
N egnet til rengering
) F i opvaskemaskine.
Renger produktet med
varmt saebevand og
en bled, ikke-slibende
svamp eller borste.

e Genstridige rester fjernes
ved at fylde produktet med
varmt seebevand og lade dem
std i bled. De bledgjorte rester
er lettere at fjerne.

e SkylALTID grundigt, og ter
produktet helt tort for at
undga rustdannelse.

e Szt ALDRIG produktet
pa plads, mens det stadig
er fugtigt. Opbevar produktet
pé et tort sted.

e For at undga ridser/skar
pé ydersiden, indersiden
og kanten skal du bruge
en passende beskyttelse
mellem produkterne, hvis
du stabler dem til opbevaring.

e Undga at banke eller stode
produktet mod harde overflader
for at forhindre, at emaljen
revner.

MANGLENDE OVERHOLDELSE
AF DENNE PLEJE- OG
BRUGSANVISNING KAN
UGYLDDIG@RE LE CREUSETS
GARANTI.

LE CREUSET GARANTI

PA LE CREUSET PRODUKT
MED EMALIJE

DU BEDES LASE DENNE

LE CREUSET-GARANTI
OMHYGGELIGT IGENNEM

OG GEMME DEN TIL SENERE
BRUG. GEM K@BSBEVISET
FRA LE CREUSET ELLER DEN
AUTORISEREDE FORHANDLER.

Kopier af denne Le Creuset-
garanti og pleje- og
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brugsanvisningen for
produkt med emalje kan
tilgds/downloades fra
www.lecreuset.com/support

HVAD DAKKER DENNE
GARANTI?

Le Creuset for produkt med
emalje er garanteret fri for
defekter ved materiale og
fremstilling af garantien af

Le Creuset Scandinavia Aps,
nar produktet er kebt i Danmark
direkte fra Le Creuset eller en
af Le Creusets autoriserede
forhandlere og brugt til
husholdningsformal.

HVAD DAKKER DENNE
GARANTI IKKE?

Denne garanti daekker ikke:

e Defekter, der ikke er
fabrikationsfejl;

e Produkter, der ikke er kobt
hos Le Creuset eller en af
Le Creusets autoriserede
forhandlere i Danmark;

e Produkter uden fremvisning
af kvittering eller, hvis relevant,
gavekvittering;

e Produkter, der er blevet
videresolgt, overdraget eller
overfort til en anden person,
undtagen som gave fra den
oprindelige kaber;

e Skader eller defekter forarsaget
af manglende vedligeholdelse
eller brug af produktet, som
ikke er i overensstemmelse med
pleje- og brugsanvisningen.
Lzes pleje- og brugsanvisningen
omhyggeligt for at fa flere
oplysninger;

e Skader eller defekter forarsaget
af en tredjepart, transport,
opbevaring, eksterne arsager
eller andre handlinger eller

DANSK (DK)

begivenheder, der er uden
for vores rimelige kontrol,
forsemmelse, misbrug eller
forkert brug;

e Enhver skade, defekt eller
anvendelse, der er meddelt
koberen pa kebstidspunktet;

e Seedvanlig slitage, ridser,
meerker, pletter, misfarvning
eller korrosion;

e Produkter, der anvendes
til kommercielle formal
(ikke husholdningsbrug);

e Forfalskede produkter;

e Produkter, der er blevet
modificeret, aendret eller
repareret af en tredjepart,
der ikke er autoriseret af
Le Creuset; og

o Afledte tab, tabt/forspildt

tid eller mistede fordele eller
folgeskader.

HVOR LANGE GALDER
DENNE GARANTI?

Le Creuset giver garanti pa for
produkt med emalje i en periode pa
5 &r fra kebsdatoen.

HVEM KAN GORE KRAV
UNDER DENNE GARANTI?

Denne garanti kan alene p&berébes
ved fremvisning af kvittering (eller,
hvis relevant, gavekvittering) af
enten: i) den oprindelige keber af
produktet eller ii) en person der
har modtaget af produktet (i ny og
ubrugt stand) som en gave fra den
oprindelige kober af produktet.

HVORDAN FREMSATTER
JEG ET KRAV UNDER
DENNE GARANTI?

Denne garanti kan kun paberdbes
i Danmark. For at paberabe

gore denne garanti skal du ferst
kontakte det oprindelige kobssted
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eller Le Creusets kundeservice
(se oplysningerne nedenfor).

TLUf.: +45 36 88 91 90
E-mail: service.dk@lecreuset.com.

Vi anbefaler, at du tjekker for
eventuelle opdateringer af
kontaktoplysningerne for

Le Creusets kundeservice pa
www.lecreuset.com/support, hvis
du onsker at fremsaette et krav i
henhold til denne garanti.

Hvis du har brug for hjeelp
eller rddgivning kan du ogsa
kontakte Le Creuset pa
www.lecreuset.com/support.

Hvis Le Creusets kundeservice
anmoder om at du returnerer
produktet, skal du returnere
produktet med dit navn og dine
kontaktoplysninger, kvittering
(eller, hvis relevant, gavekvittering),
navnet pd den forhandler, hvor
produktet blev kobt, og en
meddelelse, der tydeligt forklarer
defekten og omstaendighederne
ved problemet.

Alle omkostninger og udgifter i
forbindelse med returnering af
produktet pahviler dig. Hvis Le
Creuset efter kontrol skenner at
produktet er defekt og deekket
under de vilkar, der er angivet

i denne garanti, refunderer Le
Creuset de rimelige omkostninger
og udgifter, du har afholdt for at
returnere produktet som anmodet
til Le Creusets kundeservice.

HVAD GOR LE CREUSET?

Hvis produktet og ejeren er daekket
af denne garanti, vil Le Creuset

— efter eget skon - reparere eller
bytte produktet, og returnere
produktet uden beregning.

For sd vidt angér produktseet,
erstatter Le Creuset kun det
defekte produkt i seettet.

DANSK (DK)

Le Creuset garanterer ikke
tilgeengeligheden af produktet
eller reservedele til produktet i
garantiperioden. Hvis produktet
ikke leengere er i produktion eller i
produktsortimentet, vil Le Creuset
levere en erstatning i form af et
lignende produkt eller et produkt af
tilsvarende vaerdi. Det garanteres
ikke, at erstatningsproduktet har
samme farve eller materiale som
det oprindeligt kebte produkt.

FORBRUGERRET

Fordelene ved denne Le Creuset-
garanti er i tilleeg til og pavirker ikke
reklamationsretten, der geelder i 2
ar efter levering, og din ret til gratis
afhjeelpnings over for seelgeren i
tilfeelde af defekter ved produktet
og manglende efterlevelse af
kebsaftalen, eller andre juridiske
rettigheder eller befgjelser, du

har i henhold til lov i relation til
produktet.

Denne garanti er givet af Le Creuset
Scandinavia ApS, registreret
virksomhedsadresse: Taastrup
Hovedgade 12, 2630 Taastrup,
Danmark ("Le Creuset").
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ENGLISH

CARE AND USE INSTRUCTIONS

Le Creuset
Enamel on Steel

Thank you for choosing Le Creuset

Enamel On Steel.

PLEASE READ THESE CARE AND
USE INSTRUCTIONS CAREFULLY
BEFORE USING THE PRODUCT
AND STORE FOR FUTURE
REFERENCE.

FAILURE TO USE THE PRODUCT
AS DESCRIBED IN THESE CARE
AND USE INSTRUCTIONS MAY
RESULT IN SERIOUS PERSONAL
INJURIES, DAMAGE TO THE
PRODUCT AS WELL AS DAMAGE
TO OTHER PROPERTY.

DO NOT USE THE PRODUCT FOR
ANYTHING ELSE OTHER THAN
FOR PREPARATION OF FOOD
TO AVOID SERIOUS PERSONAL
INJURIES, DAMAGE TO THE
PRODUCT AS WELL AS DAMAGE
TO OTHER PROPERTY.

FAILURE TO FOLLOW THESE
CARE AND USE INSTRUCTIONS
MAY INVALIDATE YOUR CLAIMS
UNDER THE LE CREUSET
WARRANTY.

Copies of these care and use
instructions and the Le Creuset
warranty can be viewed/
downloaded from www.lecreuset.
com/support

e Wash the product in warm,
soapy water then rinse and
dry thoroughly.

WARNING:

NEVER slide the product on

any glass-topped cooktop/hob

or any other surface as this may
damage the product base as well
as the surface. Instead, ALWAYS
lift the product on and off the
surface with care.

NEVER use a product when the
interior enamel has chipped. It

is no longer safe to use and you
should immediately CEASE USING

the product. Chips from damaged
enamel could cause personal injur

if ingested.

ALWAYS handle the product by the
handles, lids and knobs.

Handles, lids and knobs may
el N D become hot during use on
the cooktop/hob. ALWAYS
“!— use a dry heat-resistant
hand protector when
handling a hot product during and
after cooking to reduce the risk of
burns and injuries. Heated or hot
contents in the product may cause
burns and serious injuries if spilled
or if the product is not used

BEFORE FIRST USE:

e Remove all packaging materials,
clips, labels and stickers.

carefully. DO NOT leave this
product unattended during use.
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HEAT SOURCES:

0 z>
0 @ =0\
S
INDUCTION GA:! ELECTRIC CERAMIC

\@HX X

RADIANT OVEN BROILER/
RING GRILL

e NEVER use in microwave ovens

as Enamel On Steel
¢| products are made of
metal and will damage

the microwave and
its electric wiring.

e DO NOT use in the oven.

e NEVER use on unregulated
heat sources (e.g.
outdoor grills/broilers,
open fires, pizza ovens)
as uncontrolled high
temperatures may seriously
damage the product.

HEAT ZONES:

e To avoid damage to the
product and/or the cooktop/hob,
ALWAYS ensure the product
base and the cooktop/hob are
clean before use.

e To avoid damage to the product,
match the product base size to
the cooktop/hob heat zone. Using
an incorrect heat zone can lead
to uneven or overheating of the
product, causing damage to the
product and/or handles which
can include crazing, cracks and
chipping.

e To reduce the risk of personal
injury and product damage,

ENGLISH

gas flames must be confined
to the base area and NEVER
extend up around the sidewalls
of the product. Flames above
the sidewalls may also result in
burns and in damage to items
that are near to the flame.

e Forinduction cooktops/hobs,
ALWAYS match the diameter
of the product base to the
cooktop/hob cooking zone. Using
a product with a small diameter
on a too large cooking zone
may affect the functionality of
the cooktop/hob resulting in a
reduced or no heat output.

HEAT SETTINGS:

e To prevent damage to the
product due to excessive
temperature changes, ALWAYS
allow the product to heat and
cool gradually and evenly.

e ALWAYS use low to medium
heat settings for best cooking
results and care of the product.

e NEVER heat the product too
quickly or use on maximum/ high
for preheating or cooking as
excessive surface temperature
changes (thermal shock) will
damage the cooking surface of
the product which can include
crazing, cracks and chipping.

GENERAL USE:

e Enamel on Steel products
have a high heat efficiency
and are best used for water-
based cooking.
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DO NOT overfill the product.

For water-based cooking (on
cooktops/hobs), ALWAYS leave
at least 1 cm/0.5 inch of liquid
at the bottom of the product.

For recipes requiring full
absorption of the liquid, it is
advised to remove the product
from the heat source before
all liquid has been absorbed,
to prevent dry cooking.

NEVER allow the dry enamel
surface to overheat as
permanent damage to the
product may occur.

Enamel on Steel products are
NOT suitable for stir-frying.

Cooking ingredients with a

low smoking point at higher
temperatures can cause staining
to the cooking surface.

For deep-frying, the oil level
should reach at least 1/3 of the
height of the product.

For deep-frying, keep oil
temperature below 200°C/390°F.
ALWAYS place a hot product on
a heat-resistant protector when
resting on any surface which

is not a heat source to avoid
damage to surfaces.

LIDS AND HANDLES:

NEVER allow long handles to
overhang from the cooktop/hob
and keep positioned away from
direct heat to reduce the risk of
potential personalinjury.

Screws on handles or knobs
may become loose over time.
Retighten screws ONLY
while the product is at room
temperature.

ENGLISH

NEVER overtighten screws as
this may damage the product.
ALWAYS use caution when
removing the lid as steam may
be released and may cause
burns and injuries.

IF A GLASS LID IS PROVIDED
WITH THE PRODUCT:

WARNING:

NEVER use a glass lid when
damaged (i.e. chipped or
cracked). It is no longer safe

to use and you should
immediately CEASE USING

the lid. New chips or cracks could
occur and the lid could shatter,
which could cause personal
injuries which may include but
not limited to burns and cuts.

The glass lid is made from
tempered glass.

The glass lid is dishwasher safe.

NEVER place the glass lid
directly onto a cooktop/hob.
Failure to do so may break the
glass lid and potentially cause
personalinjuries which ma
include but not limited to cuts
and burns.

To prevent damage to the glass
lid handle with care; a strong
impact or sudden change in
temperature (from hot to cold or
cold to hot) may cause the glass
lid to break or shatter.

ALWAYS allow a hot glass lid to
cool before cleaning, either by
hand or in a dishwasher.

To prevent damage to the glass
lid, NEVER use metal, abrasive
or stiff pads, washing brushes or
abrasive cleaning agents on the
glass lid.
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COOKING UTENSILS:

It is recommended to use

silicone, wooden or other heat-

NEVER use knives or other

\ 7/ sharp metal utensils

scratch the enamel
cooking surface.

the top rim of the product to

avoid chipping or breaking the

resistant tools when cooking.

that may mark and
NEVER knock metal utensils on
enamel surface.

FOOD STORAGE:

The vitreous enamel surface is
non-porous and is suitable to use
for storing raw or cooked food in
the refrigerator or freezer.

ALWAYS ensure the product
is at room temperature and
that the refrigerator or freezer
can support the weight of the
product and its content before
placing the product in the
refrigerator or freezer.

CLEANING AND CARE:

ALWAYS cool the product

to room temperature before
cleaning. DO NOT plunge it into
or fill it with cold water when
hot as sudden and extreme
temperature changes may
damage the product.

The product

= is NOT suitable

AN))| for dishwasher
R cleaning.
Clean the product with
warm soapy water and
a soft, non-abrasive
sponge or brush.
For stubborn residue, fill the

product with warm soapy water
and allow it to soak. This will

ENGLISH

soften the residue and make it
easier to remove it.

e NEVER use any metal cleaning

pads or harsh, abrasive cleaning

agents on any surfaces.

2%

e ALWAYS rinse thoroughly and
dry completely to prevent the
appearance of rust on the rim.

e NEVER store the product when
still damp. Store the product
in adry place.

e To prevent scratching/chipping
of the exterior, interior and
rim use a suitable cookware
protector in between products
when stacking for storage.

e Avoid knocking or bumping the
product on hard surfaces to
avoid chipping the enamel.

FAILURE TO FOLLOW THESE
CARE AND USE INSTRUCTIONS
MAY INVALIDATE YOUR CLAIMS
UNDER THE LE CREUSET
WARRANTY.

LE CREUSET WARRANTY
FOR LE CREUSET ENAMEL
ON STEEL PRODUCT

PLEASE READ THIS LE CREUSET
WARRANTY CAREFULLY AND
STORE FOR FUTURE REFERENCE.
PLEASE RETAIN PROOF OF

PURCHASE FROM LE CREUSET OR

ITS AUTHORISED RETAILER.

Copies of this Le Creuset warranty
and the Enamel On Steel product
Care and Use Instructions can

be viewed/downloaded from
www.lecreuset.com/support
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ENGLISH (AU, HK S.A.R, IN, MY, NA, NZ, SG, ZA)

WHAT DOES THIS
WARRANTY COVER?

Le Creuset Enamel On Steel
product is warranted by the legal
entity of Le Creuset in the country
of original purchase (details of
legal entities are set out under the
section "Consumer Law"), when
purchased directly from Le Creuset
or its authorised retailers and used
for household purposes, to be free
from manufacturing defects in
material and workmanship.

WHAT DOES THIS
WARRANTY NOT COVER?

This warranty does not cover:
e Non-manufacturing defects;

e Products not purchased from
Le Creuset or its authorised
retailers in the country of
original purchase;

e Products without providing
proof of purchase, or gift receipt
as applicable;

e Products which have been
resold, assigned or transferred
to another person(s) except as a
gift from the original purchaser;

e Damage or defects caused by
a failure to maintain or use the
product in accordance with
the Care and Use Instructions.
Please read the Care and Use
Instructions carefully for more
information;

e Damage or defects caused by
a third party, transportation,
storage, external causes or
other actions or events beyond
our reasonable control, neglect,
abuse or misuse;

e Any damage, defect or use
notified to the purchaser
at the time of purchase;

e Normal wear and tear, scratches,
markings, stains, discolouration
or corrosion;

e Products used for commercial
(non-domestic household)
purposes;

e Counterfeit products;

e Products which have been
modified, altered or repaired
by a third party not authorised
by Le Creuset; and

e Consequential loss, loss of time
or convenience, or incidental
damage.

HOW LONG DOES THIS
WARRANTY LAST?

Le Creuset provides a 5 year
warranty for Enamel On Steel
product from the date of purchase.

WHO CAN CLAIM THIS
WARRANTY?

This warranty can only be claimed
with proof of purchase (or gift
receipt as applicable), by either:

(i) the original purchaser of the
product, or (ii) the recipient of

the product (in a new and unused
condition) as a gift from the original
purchaser of the product.

HOW DO | CLAIM THIS
WARRANTY?

This warranty can only be claimed
within the country of original
purchase. To claim this warranty
you must first contact the original
place of purchase, or Le Creuset
Customer Service in the country in
which the product was originally
purchased (details provided below).

Australia
Le Creuset Australia Pty Limited
Suite 4, Level 4, 601 Pacific Highway,
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St. Leonards, NSW 2065, Australia

Tel: +61 1 300 767 993
Email: customerservices.au@
lecreuset.com

Hong Kong S.A.R

Tel: +852 3641 1200

Email: enquiries.hk@lecreuset.com
India

Tel: 4911149442288

Email: admin.in@lecreuset.com

Returns Address: DSV Solutions Pvt
Limited, I-6,Saidhara Warehouse

& Logistics Park, Mumbai Nasik
Highway, Opp.R.K Petrol Pump,
Next to Shanghrila Resort, Boriwali
Kusksha Village, Tal.Bhiwandi,
Thane, Maharashtra, 421302. India

Malaysia

Tel: +60 11 5115 2688

Email: enquiries.my@lecreuset.com
Namibia

Tel: +264 61 246 472

Email: grove.store.na@lecreuset.com
New Zealand

Tel: 0800 52 69 74

Email: customerservices.nz@
lecreuset.com

Singapore

Tel: +65 6733 0373

Email: enquiries.sg@lecreuset.com.
South Africa

Tel: 0800 014 886

Email: online.za@lecreuset.com.

You are advised to check for any
updates of the Le Creuset Customer
Service contact details at www.
lecreuset.com/support, if you wish to
make a claim under this warranty.

For help and advice you can
also contact Le Creuset at www.
lecreuset.com/support

If you are requested by Le Creuset
Customer Service to return the
product, you must return the
product with your name and
contact details, proof of purchase
(or gift receipt as applicable), the
name of the retailer where the
product was purchased, and a
note clearly explaining the defect
and circumstances surrounding
the issue.

You are responsible for all costs
and expenses incurred to return
the product. If, after inspection

by Le Creuset, the product is
deemed faulty/defective under the
terms specified in this warranty,
Le Creuset will reimburse the
reasonable costs and expenses
you have incurred to return the
product as requested to Le Creuset
Customer Service (in the relevant
country).

WHAT WILL LE CREUSET DO?

If the product and the owner

are covered by this warranty,

Le Creuset will repair or replace
the product, as determined by

Le Creuset, and return the product
to free of charge.

In the case of a set of products,
Le Creuset will only replace the
defective product within the set.

Le Creuset does not guarantee the
availability of the product or spare
parts for the product during this
warranty period. If the product is
no longer in production or within
the product range, Le Creuset

will provide a replacement of a
similar product or equivalent value.
The replacement product is not
guaranteed to be the same colour
or material as the original product
purchased.
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CONSUMER LAW
For purchase in Australia:

No authorised dealer or repairer

of Le Creuset has authority to

vary the terms of this warranty.
The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and

do not affect, your other rights

and remedies provided by law in
relation to the product. Our goods
come with guarantees that cannot
be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to
a replacement or refund for a major
failure and compensation for any
other reasonably foreseeable loss
or damage. You are also entitled to
have the goods repaired or replaced
if the goods fail to be of acceptable
quality and the failure does not
amount to a major failure.

This warranty is provided by:

Le Creuset Australia Pty Limited.
Suite 4, Level 4, 601 Pacific Highway,
St. Leonards, NSW 2065, Australia.
Helpline: +61 1 300 767 993 Email:
customerservices.au@lecreuset.com

For purchases in Hong Kong S.A.R:

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset Hong Kong Limited,
registered company address: Flat
/ RM 2202, Lee Garden Six, 111
Leighton Road, Causeway Bay,
Hong Kong.

For purchases in India:

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

Limitation Of Liability: Le Creuset’s
liability shall always be subject to
the Maximum Retail Price of the
product purchased or the purchase
price, whichever is lower.

This warranty is provided by

Le Creuset India Trading Private
Limited, registered company
address: Unit 508, 5th Floor, Ansal
Bhawan Building, 16 K.G. Marg,
110001, New Delhi, India.

For purchases in Malaysia

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset Malaysia Sdn Bhd,
registered company address: Suite
33-02, 33rd Floor, Wisma UOA 11,
No. 21, Jalan Pinang, Kuala Lumpur,
50450, Malaysia.

For purchases in Namibia:

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset Namibia (Pty) Ltd,
registered company address: 24
Orban Street, Klein Windhoek,
Windhoek, Namibia.

For purchases in New Zealand:
The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset New Zealand Ltd.,
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registered company address: Baker
Tilly, Staples Rodway Auckland
Ltd, 9th floor, 45 Queen Street,
Auckland, 1010, New Zealand.

For purchases in Singapore:

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and do
not affect, your other rights and
remedies provided by law in relation
to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset Singapore Pte Ltd.,
registered company address:
360 Orchard Road, #09-05A
International Building, Singapore
238869.

For purchases in South Africa:

The benefits of this Le Creuset
warranty are in addition to, and
do not affect, your other rights
and remedies provided by law
in relation to the product.

This warranty is provided by

Le Creuset South Africa (Pty) Ltd.,
registered company address: Unit
5 & 6 Heron Park, Olive Grove
Industrial Estate, Old Paardevlei
Road, Somerset West 7130,
South Africa.

(separately referred to as
“Le Creuset”).

LE CREUSET LIMITED
WARRANTY FOR

LE CREUSET ENAMEL
ON STEEL PRODUCT

PLEASE READ THIS LE CREUSET
LIMITED WARRANTY CAREFULLY
AND STORE FOR FUTURE
REFERENCE. PLEASE RETAIN
PROOF OF PURCHASE FROM

LE CREUSET OR ITS AUTHORISED
RETAILER.

Copies of this Le Creuset limited
warranty and the Enamel On Steel
product Care and Use Instructions

can be viewed/downloaded from
www.lecreuset.com/support

WHAT DOES THIS LIMITED
WARRANTY COVER?

Le Creuset Enamel On Steel
product is warranted by Le Creuset
Canada, Inc. when purchased in
Canada directly from Le Creuset or
its authorised retailers and used
for household purposes, to be free
from manufacturing defects in
material and workmanship.

WHAT DOES THIS LIMITED
WARRANTY NOT COVER?

This limited warranty does not cover:
e Non-manufacturing defects;

e Products not purchased from
Le Creuset or its authorised
retailers in Canada;

e Products without providing proof
of purchase, or gift receipt as
applicable;

e Products which have been
resold, assigned or transferred
to another person(s) except as a
gift from the original purchaser;
e Damage or defects caused by
a failure to maintain or use the
product in accordance with
the Care and Use Instructions.
Please read the Care and Use

Instructions carefully for more
information;

e Damage or defects caused by
a third party, transportation,
storage, external causes or
other actions or events beyond
our reasonable control, neglect,
abuse or misuse;

e Any damage, defect or use
notified to the purchaser at the
time of purchase;

32



e Normal wear and tear, scratches,
markings, stains, discolouration
or corrosion;

e Products used for commercial
(non-domestic household)
purposes;

e Counterfeit products;

e Products which have been
modified, altered or repaired
by a third party not authorised
by Le Creuset; and

e Consequential loss, loss of time
or convenience, or incidental
damage.

HOW LONG DOES THIS
LIMITED WARRANTY LAST?

Le Creuset provides a 5 year limited
warranty for Enamel On Steel
product from the date of purchase.

WHO CAN CLAIM THIsS
LIMITED WARRANTY?

This limited warranty can only

be claimed with proof of purchase
(or gift receipt as applicable), by
either: (i) the original purchaser of
the product, or (ii) the recipient of
the product (in a new and unused
condition) as a gift from the original
purchaser of the product.

HOW DO | CLAIM THIS
LIMITED WARRANTY?

This limited warranty can only be
claimed in Canada. To claim this
limited warranty you must complete
the returns form available at www.
lecreuset.ca/warranty-inquiry, and
once received Le Creuset Customer
Services will contact you with the
next steps, or contact Le Creuset
Customer Services.

ENGLISH (CA)

Tel:

+1 450 328 3479

E-Mail:
cservicecanada@lecreuset.com
You are advised to check for

any updates of the Le Creuset
Customer Service contact details
at www.lecreuset.com/support,

if you wish to make a claim under
this limited warranty.

For help and advice you can
also contact Le Creuset at
www.lecreuset.com/support.
You are responsible for all costs

and expenses incurred to return
the product.

WHAT WILL LE CREUSET DO?

If the product and the owner are
covered by this limited warranty,
Le Creuset will repair or replace
the product, as determined by

Le Creuset, and return the product
free of charge.

In the case of a set of products,
Le Creuset will only replace the
defective product within the set.

Le Creuset does not guarantee
the availability of the product or
spare parts for the product during
this limited warranty period. If the
product is no longer in production
or within the product range,

Le Creuset will provide a
replacement of a similar product or
equivalent value. The replacement
product is not guaranteed to be
the same colour or material as
the original product purchased.

HOW DOES PROVINCIAL
OR TERRITORIAL LAW
APPLY TO THIS LIMITED
WARRANTY?
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Not applicable to Québec
consumers - This Le Creuset
limited warranty does not extend
any implied warranty provided by
any provincial or territorial law

to a consumer. Except as stated
above, Le Creuset makes no other
warranties (and disclaims all other
warranties and conditions), express
or implied including any implied
warranties of merchantability and
fitness for purpose.

This Le Creuset limited warranty
gives you specific legal rights,

and you may also have other rights
which may vary from province

or territory (some provinces

or territories do not allow the
exclusion or limitation of certain
implied conditions or warranties,
or incidental or consequential
damages, so the above limitations
or exclusions may not apply to you).

This limited warranty is provided
by Le Creuset Canada, Inc.,
registered company address:
740 Notre-Dame Street West,
Suite 1505 Montréal, Québec
H3C 3X6 Canada (“Le Creuset”).

LE CREUSET GUARANTEE
FOR LE CREUSET ENAMEL
ON STEEL PRODUCT

PLEASE READ THIS LE CREUSET
GUARANTEE CAREFULLY AND
STORE FOR FUTURE REFERENCE.
PLEASE RETAIN PROOF OF
PURCHASE FROM LE CREUSET OR
ITS AUTHORISED RETAILER.

Copies of this Le Creuset guarantee
and the Enamel On Steel product
Care and Use Instructions can be
viewed/downloaded from www.
lecreuset.com/support

ENGLISH (CA)

WHAT DOES THE
GUARANTEE COVER?

Le Creuset Enamel On Steel
product is guaranteed by the legal
entity of Le Creuset in the country
of original purchase (details of
legal entities are set out under the
section "Consumer Law"), when
purchased directly from Le Creuset
or its authorised retailers and used
for household purposes, to be free
from manufacturing defects in
material and workmanship.

WHAT DOES THE
GUARANTEE NOT COVER?

This guarantee does not cover:
e Non-manufacturing defects;

e Products not purchased from
Le Creuset or its authorised
retailers in the country of
original purchase;

e Products without providing proof
of purchase, or gift receipt as
applicable;

e Products which have been
resold, assigned or transferred
to another person(s) except as a
gift from the original purchaser;

e Damage or defects caused by
a failure to maintain or use the
product in accordance with
the Care and Use Instructions.
Please read the Care and Use
Instructions carefully for more
information;

e Damage or defects caused by
a third party, transportation,
storage, external causes or
other actions or events beyond
our reasonable control, neglect,
abuse or misuse;

e Any damage, defect or use
notified to the purchaser at the
time of purchase;
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e Normal wear and tear, scratches,
markings, stains, discolouration
or corrosion;

e Products used for commercial
(non-domestic household)
purposes;

e Counterfeit products;

e Products which have been
modified, altered or repaired by
a third party not authorised by
Le Creuset; and

e Consequential loss, loss of time
or convenience, or incidental
damage.

HOW LONG DOES THE
GUARANTEE LAST?

Le Creuset provides a 5 year
guarantee for Enamel On Steel
product from the date of purchase.

WHO CAN CLAIM THE
GUARANTEE?

This guarantee can only be claimed
with proof of purchase (or gift
receipt as applicable), by either:

(i) the original purchaser of the
product, or (ii) the recipient of

the product (in a new and unused
condition) as a gift from the original
purchaser of the product.

HOW DO | CLAIM THIS
GUARANTEE?

This guarantee can only be
claimed within the country of
original purchase. To claim this
guarantee you must first contact
the original place of purchase, or
Le Creuset Customer Service in
the country in which the product
was originally purchased (details
provided below).

U.K.

Tel: +44 (0) 800 373 792
Email: helpline.uk@lecreuset.com

ENGLISH (GB, IE)

Ireland

Tel: +353 (0) 45 499 172
Email: helpline.uk@lecreuset.com

You are advised to check for

any updates of the Le Creuset
Customer Service contact details
at www.lecreuset.com/support, if
you wish to make a claim under this
guarantee.

For help and advice you can
also contact Le Creuset at
www.lecreuset.com/support.

If you are requested by Le Creuset
Customer Service to return the
product, you must return the
product with your name and
contact details, proof of purchase
(or gift receipt as applicable),

the name of the retailer where
the product was purchased, and

a note clearly explaining the defect
and circumstances surrounding
the issue.

You are responsible for all costs
and expenses incurred to return
the product. If, after inspection by
Le Creuset, the product is deemed
defective and covered under the
terms specified in this guarantee,
Le Creuset will reimburse the
reasonable costs and expenses
you have incurred to return the
product as requested to Le Creuset
Customer Service (in the relevant
country).

WHAT WILL LE CREUSET DO?

If the product and the owner

are covered by this guarantee,
Le Creuset will repair or replace
the product, as determined by Le
Creuset, and return the product
free of charge.

In the case of a set of products,
Le Creuset will only replace the
defective product within the set.
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Le Creuset does not guarantee the
availability of the product or spare
parts for the product during this
guarantee period. If the product is
no longer in production or within
the product range, Le Creuset

will provide a replacement of a
similar product or equivalent value.
The replacement product is not
guaranteed to be the same colour
or material as the original product
purchased.

CONSUMER LAW
For purchases in the U.K.

The benefits of this Le Creuset
guarantee are in addition to, and do
not affect, your statutory rights and
remedies provide by law in relation
to the product.

This guarantee is provided by

Le Creuset U.K. Limited, registered
company address Le Creuset
House, 83-84 Livingstone Road,
Walworth Industrial Estate,
Andover, Hampshire, SP10 5QZ,
England.

For purchases in Ireland.

The benefits of this Le Creuset
guarantee are in addition to, and

do not affect, your legal rights and
remedies, against the seller if the
product lacks conformity with the
sales contract, or any other legal
rights and remedies provided to you
by law in relation to the product.

This guarantee is provided by

Le Creuset U.K. Limited, registered
branch address: Unit 7, Kildare
Village, Nurney Road, Kildare,
County Kildare, Republic of Ireland.

(separately referred to as
“Le Creuset”).

ENGLISH (GB, IE)

LE CREUSET LIMITED
WARRANTY FOR

LE CREUSET ENAMEL
ON STEEL PRODUCT

PLEASE READ THIS LE CREUSET
LIMITED WARRANTY CAREFULLY
AND STORE FOR FUTURE
REFERENCE. PLEASE RETAIN
PROOF OF PURCHASE FROM LE
CREUSET OR ITS AUTHORISED
RETAILER.

Copies of this Le Creuset limited
warranty and the Enamel On Steel
product Care and Use Instructions
can be downloaded from www.
lecreuset.com/support

This limited warranty gives you
specific legal rights and you may
also have other rights, which vary
from state to state.

WHAT DOES THIS LIMITED
WARRANTY COVER?

Le Crueset of America Inc

(“Le Creuset”, “we” or “our”),

at 114 Bob Gifford Boulevard,
Early Branch, SC 29916, the United
States of America, warrants to

a covered owner (as defined
below in “WHO CAN CLAIM THE
WARRANTY?") that during the
Warranty Period (defined below)
the Le Creuset Enamel On Steel
product (the “product”) purchased
directly from Le Creuset or its
authorized retailers in the United
States of America and used for
household purposes will be free
from manufacturing defects in
material and workmanship.

This limited warranty can only
be claimed in the United States
of America.
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WHAT DOES THIS LIMITED
WARRANTY NOT COVER?

This limited warranty does not cover:

e Damages from, caused by or
related to:

e transportation or storage;

e neglect, abuse, improper use,
misuse or failures to use the
product with reasonable care.
Please refer to the Care and
Use Instructions furnished
with the product for a non-
exhaustive description of
how to (and not to) use and
how to care for the product;

e normal wear and tear;

e external causes or other
actions or events beyond our
reasonable control;

e unauthorized repairs
(including by third parties);

e damage, defects or use
identified to the original
purchaser at the time
of purchase;

e Scratches, markings, stains,
discolouration, or corrosion;

e Limited warranty claims not in
accordance with the process set
out under “HOW DO | CLAIM
THE LIMITED WARRANTY?";

e Products that have been used
for commercial or non-domestic
household purposes, modified
or altered or purchased in
unauthorized or counterfeit
sales (See also “WHO
CAN CLAIM THE LIMITED
WARRANTY?").

ENGLISH (US)

HOW LONG DOES THIS
LIMITED WARRANTY LAST?

This limited warranty starts on the
date of purchase of the product
by (or, if later the delivery date

of the product to) the original
purchaser that is a covered owner
and continues for the shorter

of (a) 5 years from the date of
original purchase (or, if later the
delivery date) and (b) the period
while the covered owner (See
“WHO CAN CLAIM THE LIMITED
WARRANTY?”) owns the product
(the “Warranty Period”). The
Warranty Period is not extended if
we repair or replace the product.

We limit the duration and
remedies of all implied warranties,
including without limitation the
warranties of merchantability and
fitness for a particular purpose,
to the duration of this express
limited warranty. Some states do
not allow limitations on how long
an implied warranty lasts, so the
above limitation may not apply

to you.

WHO CAN CLAIM THIS
LIMITED WARRANTY?

This limited warranty extends only
to and can only be claimed by the
following person(s) in the United
States of America:

e the original purchaser of the
product who purchased the
product at retail in the United
States from Le Creuset or its
authorized retailers;

e the recipient of a gift of the
product (in a new and unused
condition) from such original
purchaser.
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Each of the foregoing persons is
a “covered owner.” This limited
warranty does not extend to

any other owner or transferee,
including purchasers or recipients
of counterfeit or resold products.
A person entitled to claim this
limited warranty may be referred
to as “you,” “he” or “she”.

WHAT WILL LE CREUSET DO?

As to any covered defective product
returned by a covered owner as
described in “HOW DO | CLAIM
THE LIMITED WARRANTY?” during
the Warranty Period, Le Creuset
will, in its discretion, repair or
replace the defective the product
(or then available equivalent),
within a reasonable time and free of
charge subject to the following:

e [fthe product is part of a set of
products, Le Creuset will only
replace the defective product
within the set;

e If Le Creuset elects to replace
a product and the product is
no longer produced by it or is
no longer within the range of
then-current product offerings,
Le Creuset may provide a
replacement of a similar product
or equivalent value as nearly as
practicable;

e Replacement products might not
be of the same colour or material
or exact match for the original
product.

HOW DO | CLAIM THIS
LIMITED WARRANTY?

This limited warranty can only
be claimed in the United States
of America. To make a limited
warranty claim you must: (a)

ENGLISH (US)

first, contact the original place of
purchase or Le Creuset Customer
Service at 1-877-273-8738 or open
a limited warranty ticket at www.
lecreuset.com/warranty and receive
a RMA number, (b) second, send
each of the following to Le Creuset
Customer Service, 114 Bob Gifford
Blvd, Early Branch SC 29916: (i) the
RMA number, (ii) proof of purchase,
or gift receipt as applicable, (iii)

a description of the defect and
circumstances surrounding the
occurrence of the defect, and,

(iv) your mailing street address
(not Post Office Box) for return

of a repaired or replaced product,
and (c) third, if requested by

Le Creuset, send the product

to Le Creuset to be repaired or
replaced. You are responsible for
all costs and expenses incurred to
return the products to either the
original place of purchase or to

Le Creuset as described above.

If the product is defective and
covered under the terms specified
in this limited warranty, Le Creuset
will reimburse the reasonable costs
and expenses you have incurred

to return the product as requested
to Le Creuset Customer Service.
We will pay for shipping to return
the repaired or replacement
product to the address you provide.

If you have questions concerning
the limited warranty, you can
contact Le Creuset Customer
Service at the phone number above.

For additional information
concerning limited warranty claims
or the product you can also contact
Le Creuset at www.lecreuset.com/
support
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LIMITATIONS ON LIABILITY

THE REMEDIES DESCRIBED
ABOVE ARE YOUR SOLE AND
EXCLUSIVE REMEDIES AND
OUR ENTIRE OBLIGATION AND
LIABILITY FOR ANY BREACH

OF THIS LIMITED WARRANTY.
UNDER NO CIRCUMSTANCES
WILL WE BE LIABLE FOR MORE
THAN THE ACTUAL AMOUNT
PAID BY YOU FOR THE
ORIGINAL PRODUCT OR FOR
ANY CONSEQUENTIAL,
INCIDENTAL, SPECIAL OR
PUNITIVE DAMAGES OR
LOSSES, WHETHER DIRECT

OR INDIRECT. SOME STATES
DO NOT ALLOW THE EXCLUSION
OR LIMITATION OF INCIDENTAL
OR CONSEQUENTIAL DAMAGES,
SO THE ABOVE LIMITATION OR
EXCLUSION MAY NOT APPLY
TO YOU.

ENGLISH (US)
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INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIENTO

Gama de productos en
acero esmaltado Le Creuset

Gracias por elegir la gama de
productos en acero esmaltado
Le Creuset.

LEA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCCIONES DE USO Y
MANTENIMIENTO ANTES DE
UTILIZAR EL PRODUCTO Y
CONSERVELAS PARA FUTURAS
CONSULTAS.

SI NO SE UTILIZA EL PRODUCTO
TAL COMO SE DESCRIBE EN
ESTAS INSTRUCCIONES DE

USO Y MANTENIMIENTO,

PUEDEN PRODUCIRSE LESIONES
PERSONALES GRAVES, DANOS AL
PRODUCTO ASi COMO DANOS A
OTROS BIENES.

NO UTILICE EL PRODUCTO PARA
OTRA COSA QUE NO SEA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS Y
ASI EVITARA POSIBLES LESIONES
PERSONALES GRAVES, DANOS AL
PRODUCTO ASi COMO DANOS A
OTROS BIENES.

LA INOBSERVANCIA DE ESTAS
INSTRUCCIONES DE USO Y
MANTENIMIENTO PUEDE
INVALIDAR LOS DERECHOS
CONTEMPLADOS EN SU
GARANTIA DE LE CREUSET.

Puede consultar/descargar copias
de estas instrucciones de uso y
mantenimiento y de la garantia de
Le Creuset en www.lecreuset.com/
support.

ANTES DE LA PRIMERA
UTILIZACION DEL
PRODUCTO:

e Retire todos los materiales
de embalaje, clips, etiquetas y
pegatinas.

e Lave el producto con agua tibiay
jabdn, y después aclare y seque
a fondo.

ADVERTENCIA:

NUNCA deslice el producto sobre
una vitrocerdmica ni ninguna otra
superficie, ya que podria dafar
tanto la base como la superficie
del producto. En su lugar, SIEMPRE
levante y retire el producto de la
superficie con cuidado.

NUNCA utilice un producto cuando
el esmalte interior se encuentre
descascarillado, ya que no serd
seguro utilizarlo, debiendo
inmediatamente DEJAR DE
USARLO. Las astillas del esmalte
dafado pueden causar lesiones

personales si se ingieren.

Manipular SIEMPRE el producto por
el asa, la tapay el pomo.

Las asas, las tapas y los pomos
M pueden calentarse durante

@Z=LP| su uso en la placa de

“!— coccidn. Utilice SIEMPRE

un protector de manos

seco y resistente al calor cuando
manipule un producto caliente
durante y después del cocinado
para asi reducir el riesgo de
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guemaduras y lesiones. El
contenido calentado o caliente del

producto puede causar qguemaduras
esiones

L

raves si se derrama o si

el producto no se utiliza con

cuidado. NO deje este producto sin
supervisién durante su uso.

FUENTES DE CALOR:

O

(.1
&)

S

INDUKTION

GAS ELEKTRISK KERAMIK

9)[X]X

RADIANT

FOUR GRIL

No utilizar NUNCA en hornos
microondas, ya que los
o
.
g esmaltado estan
hechos de metaly
cableado eléctrico.
NO UTILIZAR en el horno.
calor que no se puedan modular
(por ejemplo, parrillas al aire
ya que las altas temperaturas
no controladas pueden dafar

productos en acero
dafiarian el microondas y su
No utilizar NUNCA en fuentes de
libre, hogueras, hornos de pizza),
gravemente el producto.

EsPANOL

placa. EL uso de una zona térmica
incorrecta puede provocar

un calentamiento desigual o
excesivo del producto y causar
dafios en este o en sus asas,
entre ellos grietas, rajas o
descascarillado.

Para reducir el riesgo de lesiones
personales y dafios al producto,
las llamas de gas deben
limitarse al drea de la base y
NUNCA deben propagarse hacia
arriba en torno a los laterales
del producto. Las llamas por
encima de los laterales también

ueden provocar qguemaduras
causar dafios a elementos que se
encuentren cerca.

Py QYIvTYY,

Para las placas de induccién,
haga coincidir SIEMPRE el
diametro de la base del producto
con la superficie del quemador.
El uso de un producto con un
diametro pequefo en una zona
de calor demasiado grande
puede afectar a la funcionalidad
de la placa de coccidén y provocar
una potencia calorifica reducida
o inexistente.

ZONAS DE CALOR:

Para evitar dafios en el producto
o la placa de coccidn, asegurese
SIEMPRE de que la base del
producto y la placa estén limpias
antes de su uso.

Para evitar dafios en el producto,
haga coincidir la base con la
superficie del quemador de la

REGULACION DEL CALOR:

Para evitar dafios en el producto
debidos a cambios extremos de
temperatura, deje SIEMPRE que
el producto se vaya calentando
y enfriando uniformemente.

Seleccione SIEMPRE una
temperatura entre baja

y media para obtener

los mejores resultados de
coccién y cuidar el producto.
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No caliente NUNCA el producto
demasiado deprisa ni lo utilice

a la maxima temperatura

para precalentar o cocinar, ya
que los cambios extremos de
temperatura de la superficie
(choque térmico) dafiaran la
superficie de cocinado del
producto, lo que puede provocar
grietas y descascarillado.

USO GENERAL:

Los productos en acero
esmaltado ofrecen una alta
eficiencia térmica y son ideales
para cocer con agua.

NO llene en exceso el producto.

Para cocer con agua (en
fogones), deje SIEMPRE al
menos 1 cm/0,5 in de liquido en el
fondo del producto.

Para las recetas que requieren
la absorcién total del liquido, se
aconseja retirar el producto de la
fuente de calor antes de que se
haya evaporado todo el liquido,
para evitar el cocinado en seco.

NUNCA permita que la superficie
esmaltada seca se sobrecaliente,
ya que se pueden producir dafos
permanentes en el producto.

Los productos en acero
esmaltado NO son adecuados
para saltear.

Cocinar ingredientes con

un punto de humeo bajo a
temperaturas altas puede
manchar la superficie de coccién.

Para freir en aceite abundante,
el nivel de este debe llegar a
al menos 1/3 de la altura del
producto.

Para freir en aceite abundante,

mantener su temperatura por
debajo de 200 °C/390 °F.

EsPANOL

e Coloque SIEMPRE un producto
caliente sobre un protector
resistente al calor cuando lo
apoye sobre una superficie que
no sea una fuente de calor y asf
evitar dafiar las superficies.

TAPAS Y ASAS:

e NUNCA permita que las asas
largas sobresalgan de la placa
de coccidén. Manténgalas alejadas
del calor directo para reducir
el riesgo de posibles lesiones
personales.

Los tornillos de las asas o pomos
pueden aflojarse con el tiempo.
Vuelva a apretar los tornillos
SOLO cuando el producto

se encuentre a temperatura
ambiente.

e NUNCA apriete demasiado los
tornillos, ya que podria dafiar el
producto.

e Tenga cuidado SIEMPRE al
quitar la tapa, ya que la salida
de vapor puede provocar
guemaduras y lesiones.

S1 SE INCLUYE UNA TAPA

DE CRISTAL CON EL

PRODUCTO:

ADVERTENCIA:

NUNCA utilice una tapa de cristal
dafiada (es decir, descascarillada

o agrietada). Por su seguridad,
DESCARTELA de inmediato. Podria
descascarillarse o agrietarse

aun mas y acabar haciéndose
afiicos, con el consiguiente peligro
de lesiones personales como
guemaduras y cortes.

e Latapa de cristal es de vidrio
templado.

e Latapa de cristal se puede lavar
en el lavavajillas.
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NUNCA coloque la tapa de
cristal directamente sobre la
placa de coccién. De lo contrario,
podria romperse y causar
lesiones personales como cortes
y quemaduras.

Para evitar que se dane la

tapa de cristal, manipulela con
cuidado; un impacto fuerte o un
cambio brusco de temperatura
(de caliente a frio o de frio a
caliente) puede hacer que se
rompa o se haga aficos.

Deje enfriar SIEMPRE cualquier
tapa de cristal antes de
limpiarla, ya sea a mano o en el
lavavajillas.

Para evitar dafios en la tapa de
cristal, NUNCA utilice estropajos
metalicos, abrasivos o rigidos,
cepillos o productos de limpieza
abrasivos para lavarla.

EsPANOL

Asegurese SIEMPRE de que el
producto estd a temperatura
ambiente y de que el frigorifico
o congelador puede soportar
su peso y contenido antes de
introducirlo.

UTENSILIOS DE COCINA:

Se recomienda utilizar utensilios

de silicona, madera u otros

resistentes al calor para cocinar.

NUNCA utilice cuchillos u otros
7 utensilios metalicos

dejar marcas y rayar

la superficie de

afilados que puedan
coccién esmaltada.

EVITE golpes con utensilios
metalicos en el borde superior
del producto para evitar que se
descascarille o que se rompa la
superficie esmaltada.

LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO:

Deje enfriar SIEMPRE el
producto a temperatura
ambiente antes de limpiarlo.

NO lo sumerja ni lo llene de agua
fria cuando esté caliente, ya que
cambios bruscos y extremos de
temperatura pueden dafar el
producto.

N7
E.!

Limpie el producto con

agua tibia jabonosa
y una esponja

o cepillo suaves

y no abrasivos.

El producto
NO es apto
para lavavajillas.

Para residuos resistentes, llene
el producto con agua jabonosa
tibia y déjelo en remojo: esto
ablandard los residuos y
facilitara su eliminacién.
NUNCA utilice estropajos
metalicos ni productos de
limpieza abrasivos en ninguna
superficie.

2%

CONSERVACION
DE ALIMENTOS:

La superficie de esmalte vitreo
no es porosa y es adecuada
para guardar alimentos crudos
o cocinados en el frigorifico o el
congelador.

Aclare SIEMPRE a fondo y seque
completamente para evitar la
aparicion de éxido en los bordes.

NUNCA guarde el producto
cuando auin esté himedo.
Guarde el producto en

un lugar seco.
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e Para evitar que el exterior, el
interior y el borde se rayen
o descascarillen, utilice un
protector de bateria de cocina
adecuado entre los productos

cuando los apile para guardarlos.

e Evite golpes o sacudidas del
producto contra superficies
duras para evitar que el esmalte
se descascarille.

LA INOBSERVANCIA DE ESTAS
INSTRUCCIONES DEUSO Y
MANTENIMIENTO PUEDE
INVALIDAR LOS DERECHOS
CONTEMPLADOS EN SU
GARANTIA DE LE CREUSET.

GARANTIA LE CREUSET
PARA PRDUCTOS DE ACERO
ESMALTADO DE LE CREUSET

LEA ATENTAMENTE ESTA
GARANTIA DE LE CREUSET Y
GUARDELA PARA FUTURAS
CONSULTAS. CONSERVE EL
COMPROBANTE DE COMPRA
DE LE CREUSET O DE SU
DISTRIBUIDOR AUTORIZADO.

Puede consultar/descargar copias
de esta garantia Le Creusety

de las Instrucciones de uso y
mantenimiento del Producto de
Acero Esmaltado en www.lecreuset.
com/support.

¢QUE CUBRE ESTA
GARANTIA?

El Producto de Acero Esmaltado

Le Creuset estd garantizado por

la entidad legal de Le Creuset

en el pais de compra original (los
detalles de las entidades legales
se encuentran en la seccién
«Derecho en materia de Consumon),
cuando se compra directamente

a Le Creuset o a sus minoristas

EsPANOL

autorizados y se utiliza para

fines domésticos, para que dicho
producto esté libre de defectos de
fabricacién en materiales y mano
de obra.

ZQUE NO CUBRE ESTA
GARANTIA?

Esta garantia no cubre:
e Defectos ajenos a la fabricacién;

e Productos no adquiridos en
Le Creuset o sus distribuidores
autorizados en el pais de
compra original;

e Productos de los que no se
presenta un justificante de
compra o, en su caso, un recibo
de regalo;

e Productos que hayan sido
revendidos, cedidos o
transferidos a otra(s) persona(s),
excepto como regalo por parte
del comprador original;

e Dafios o defectos causados por
no realizar el mantenimiento o no
utilizar el producto de acuerdo
con las instrucciones de cuidado
y uso. Para mas informacidn, lea
atentamente las instrucciones de
uso y mantenimiento;

e Dafios o defectos causados
por terceros, transporte,
almacenamiento, causas
externas u otras acciones o
sucesos fuera de nuestro control
razonable, negligencia, abuso o
uso indebido;

e Cualquier dano, defecto o uso
notificado al comprador en el
momento de la compra;

e Usoy desgaste normales,
arafiazos, marcas, manchas,
decoloracién o corrosidn;
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e Productos utilizados con fines
comerciales (no domésticos);

e Productos falsificados;

e Productos que hayan sido
modificados, alterados o
reparados por un tercero no
autorizado por Le Creuset; y

e Danios indirectos, pérdida de
tiempo o conveniencia, o dafios
incidentales.

¢CUAL ES LA DURACION
DE ESTA GARANTIA?

Le Creuset proporciona esta
garantia para Productos de Acero
Esmaltado por un periodo de 5 afios
a partir de la fecha de compra.

¢QUIEN PUEDE HACER
VALER ESTA GARANTIA?

Esta garantia solo se puede
reclamar con la prueba de

compra (o recibo de regalo, segin
corresponda), ya sea: (i) por el
comprador original del producto, o
(i) por el destinatario del producto
(en estado nuevo y sin usar) como
regalo por parte del comprador
original del producto.

:cOMO PUEDO HACER
VALER ESTA GARANTIA?

Esta garantia solo puede
reclamarse en el pais de

compra original. Para hacer

valer esta garantia, primero

debe ponerse en contacto con

el lugar de compra original, o con
el Servicio de Atencién al Cliente
de Le Creuset en el pais donde se
comprdé originalmente el producto
(mas adelante se detalla mas
informacion).

Chile

Tel.: +56 (2) 22469946/
(9) 9857 7379

ESPARNOL (CL, CO, ES, MX)

Correo electrdnico: contact.chile@
lecreuset.com

Colombia

Teléfono: (1)703 2624
Correo electrénico: centroandino.
co.store@lecreuset.com

Espafia
Tel.:+34 93 422 40 40

Correo electrénico: lecreuset.es@
lecreuset.com

México
Correo: garantias.mx@lecreuset.com

Le aconsejamos que compruebe si
hay actualizaciones de los datos de
contacto del Servicio de Atencién
al Cliente de Le Creuset visitando
www.lecreuset.com/support, si
desea presentar una reclamacién
en virtud de esta garantia.

Para obtener ayuday
asesoramiento, también

puede ponerse en contacto

con Le Creuset en www.lecreuset.
com/support.

Si el Servicio de Atencién al
Cliente de Le Creuset le solicita
que devuelva el producto, debera
restituirlo indicando su nombre

y apellidos, asi como sus datos
de contacto, el comprobante de
compra (o recibo de regalo, si
procede), el nombre del minorista
donde se compré el producto y
una nota en la que se explique
claramente el defecto y las
circunstancias del problema.

Todos los costes y gastos derivados
de la devolucién del producto
corren por cuenta del comprador.
Tras la inspeccidn por parte de

Le Creuset, si el producto se
considera defectuoso y sigue
cubierto por los términos
especificados en esta garantia,

Le Creuset le reembolsara los
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costes y gastos razonables en

los que haya incurrido en la
devolucion del producto segtn lo
solicitado al Servicio de Atencién
al Cliente de Le Creuset (en el pais
correspondiente).

:COMO PROCEDE
LE CREUSET?

Si el producto y el propietario
estan cubiertos por esta garantia,
Le Creuset reparard o sustituird
el producto, seguin determine

Le Creuset, y lo devolverd sin
cargo alguno.

En el caso de un set de productos,
Le Creuset sdlo sustituira el
producto defectuoso incluido

en el set.

Le Creuset no garantiza la
disponibilidad del producto o de
piezas de repuesto del producto
a lo largo de este periodo de
garantia. Si el producto ya no se
fabrica o no se encuentra en la
gama de productos, Le Creuset
proporcionard como recambio
un producto similar o de valor
equivalente. No se garantiza que
el producto de recambio sea del
mismo color o material que el
producto original adquirido.

DERECHO EN MATERIA DE
CONSUMO

Para compras en Chile.

Las ventajas de esta garantia
Le Creuset son adicionales y no
afectan a sus otros derechos y
recursos previstos por la ley en
relacién con el producto.

Esta garantia la suministra

Le Creuset Chile SpA, RUT. 76.391-
928-5, domicilio social: Avenida La
Dehesa #1445, Depto #2061, Ciudad
Santiago Comuna Lo Barnechea,
Regién Metropolitana, Chile.

ESPARNOL (CL, CO, ES, MX)

Para compras en Colombia.

Las ventajas de esta garantia
Le Creuset son adicionales y no
afectan a sus otros derechos y
recursos previstos por la ley en
relacién con el producto.

Esta garantia la suministra Le
Creuset Colombia SAS, domicilio
social: Carrera 11#82-71 LC71,
Centro Comercial Andino, Bogota
110111, Colombia.

Para compras en Espafa.

Las ventajas de esta garantia
proporcionada por Le Creuset

son adicionales y no afectan a las
garantias legales que permiten al
comprador, durante 3 afios a partir
de la entrega, ejercer su derecho
de compensacién, gratuitamente,
para con el vendedor, si el
comprador advierte defectos en

el producto y falta de conformidad
con el contrato de compraventa,

ni a cualquier otro derecho o
compensacion que le otorgue

la ley en relacién con el producto.

Esta garantia la suministra

Le Creuset SL, domicilio social:
Paseo de Gracia 9 2° planta, 08007
Barcelona, Espafia.

Para compras en México.

Las ventajas de esta garantia
Le Creuset son adicionales y no
afectan a sus otros derechos y
recursos previstos por la ley en
relacién con el producto.

Esta garantia la suministra

Le Creuset de México S. de RL de
CV, domicilio social: Av. Cervantes
Saavedra 233 Piso 1 Granada,
Miguel Hidalgo, Ciudad de México,
CP 11520.

(denominada por separado
«Le Creuset»).
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SUOMI

HOITO- JA KAYTTOOHJEET

Le Creuset'n emaloitu
terastuote

Kiitos, etta valitsit Le Creuset'n
emaloidun teréastuotteen.

LUE NAMA HOITO- JA
KAYTTOOHJEET
HUOLELLISESTI ENNEN
TUOTTEEN KAYTTAMISTA
JA SAILYTA NE MYOHEMPAA
KAYTTOA VARTEN.

JOS TUOTETTA El
KAYTETA NAISSA

HOITO- JA KAYTTOOHJEISSA
KUVATULLA TAVALLA,
SEURAUKSENA VOI OLLA
VAKAVIA HENKILOVAHINKOJA,
TUOTTEEN TAI MUUN
OMAISUUDEN VAURIOITUMINEN.

ALA KAYTA TUOTETTA
MIHINKAAN MUUHUN
KUIN RUOAN VALMISTUKSEEN

VAKAVIEN HENKILOVAHINKOJEN,

TUOTTEEN TAI MUUN
OMAISUUDEN VAURIOITUMISEN
VALTTAMISEKSI.

NAIDEN HOITO- JA
KAYTTOOHJEIDEN
NOUDATTAMATTA
JATTAMINEN VOI
MITATOIDA LE CREUSET'N
TAKUUN MUKAISET
VAATIMUKSET.

Kopiot naista hoito-

ja kdyttoohjeista seka

Le Creuset'n takuusta voidaan
lukea/ladata osoitteesta
www.lecreuset.com/support

ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOA:

e Poista kaikki pakkausmateriaalit,
klipsit, etiketit ja tarrat.

e Pese tuote lampimalla
saippuavedelld, huuhtele ja
kuivaa huolellisesti.

VAROITUS:

ALA KOSKAAN liu'uta tuotetta
lasipinnoitetun lieden paalla, koska
se voi vahingoittaa seka tuotteen
pohjaa etta pintaa. Nosta tuote sen
sijaan AINA varovasti pinnalle ja
pois pinnalta.

ALA KOSKAAN kayta tuotetta,
jonka sisaemali on lohjennut.
Tuote ei ole enaa turvallinen ja
sen KAYTTO ON LOPETETTAVA
valittdmasti. Vaurioituneen

emalin sirut voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, jos niita niellaan.

Kasittele tuotetta AINA kahvoista,
kannesta ja nupista kasin.

Kahvat kannet ja nupit voivat
kuumentua liedella

@ § kaytettdessa. Kayta

“ AINA kuivaa ja kuumuutta

kestavaa kasisuojaa

kasitellessasi kuumaa tuotetta

kypsennyksen aikana ja sen jalkeen

palovammojen ja muiden vammojen

riskin vahentamiseksi. Tuotteen

kuumennettu tai kuuma sisaltd voi

aiheuttaa palovammoja ja muita

vakavia vammoja, jos sita laikk

tai tuotetta ei kayteta huolellisesti.

ALA jata tata tuotetta ilman

valvontaa kayton aikana.
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LAMMONLAHTEET:

<)

INDUKTIO KAASU

0] <X

SATEILY- UUNI GRILLI
RANGAS

o ALA KOSKAAN kayta

mikroaaltouunissa,
+| koska emaloidut
terastuotteet on
valmistettu metallista
ja ne vaurioittavat

mikroaaltouunia ja sen
sahkodjohdotusta.

o ALA kayta uunissa.

o ALA KOSKAAN kayta
saantelemattomissa

ulkogrillit, avotulet,
pizzauunit), koska
hallitsemattoman korkeat
lampéotilat voivat vaurioittaa
tuotetta vakavasti.

SAHKO KERAAMINEN

SUOMI

e Henkilévahinkojen ja
tuotevaurioiden riskin
vahentamiseksi liekit on
rajoitettava tuotteen pohjaan
eivatka ne saa KOSKAAN
ulottua ylospain tuotteen
sivuseinien ymparille. Sivuseinien

lapuolella olevat liekit voivat
myo6s aiheuttaa palovammoja
liekkien lahelld olevien esineiden
vaurioitumisen.

e Induktioliedella tuotteen pohjan
halkaisija on AINA sovitettava
lieden kypsennysvyohykkeeseen.
Halkaisijaltaan liian pienen
tuotteen kayttaminen liilan
suurella keittovyohykkeella voi
vaikuttaa lieden toimintaan,
jolloin ldmmodntuotto vahenee tai
jaa kokonaan pois.

l@mmonlahteissa (esim.

LAMPOVYOHYKKEET:

e Tuotteen ja/tai lieden vahinkojen
valttédmiseksi varmista AINA,
etta tuotteen alusta ja liesi ovat
puhtaat ennen kayttoa.

e Tuotteen vaurioiden
valttamiseksi sovita
tuotteen pohjan lieden
koko lampovyohykkeeseen.
Vaaran lampovyohykkeen
kayttaminen voi johtaa tuotteen
epatasaiseen ldmmitykseen tai
ylikuumenemiseen, jolloin tuote
ja/tai kahvat voivat vaurioitua,
haljeta tai pirstoutua.

LAMPOASETUKSET:

e Jotta tuote ei vaurioituisi
liiallisista lampatilan
muutoksista johtuen, anna
tuotteen AINA ldmmeta ja
jaahtya vahitellen ja tasaisesti.

o Kayta AINA mietoa lampdtilaa
saavuttaaksesi parhaat
kypsennystulokset ja tuotteen
sailymisen.

o ALA KOSKAAN lammita
tuotetta liilan nopeasti tai kayta
sita enimmais- tai suurella
teholla esilammitykseen tai
ruoanlaittoon, koska liialliset
pintalampotilan muutokset
(ldmposhokki) vaurioittavat
tuotteen paistopintaa, mika voi
aiheuttaa halkeilua, halkeamia ja
lohkeilua.
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YLEINEN KAYTTO:

Teraksisilla emaloiduilla
tuotteilla on korkea lampoteho,
ja niita suositellaan kayttamaan
vesipohjaisessa ruoanlaitossa.

ALA tayta tuotetta liikaa.

Vesipohjaisessa ruoanlaitossa
(liedelld) jata AINA vahintaan
1 cm/0,5 tuuma nestetta
tuotteen pohjalle.

Jos noudatat resepteja, jotka
vaativat nesteen taydellisen
imeytymisen, on suositeltavaa
poistaa tuote ldmmonlahteelta
ennen kaiken nesteen
imeytymista, jotta valtytaan
kuivakypsennykselta.

ALA KOSKAAN anna kuivan
emaloidun pinnan ylikuumentua,
silla se voi vaurioittaa tuotetta
pysyvasti.

Emaloidut terastuotteet

EIVAT sovellu pikapaistamiseen
(stir-fry).

Matalan savuamispisteen
omaavien ainesosien
kypsentaminen korkeammissa
lampéotiloissa voi aiheuttaa
paistopinnan varjaantymisen.
Uppopaistettaessa 6ljyn tason
on oltava vahintdan 1/3 tuotteen
korkeudesta.

Pida oljyn lampatila
uppopaistettaessa

alle 200 °C/390 °F.

Aseta kuuma tuote AINA
kuumuutta kestavan suojan
paalle sen levatessa muulla kuin
lammonlahteen paalla, pintojen
vaurioitumisen valttamiseksi.

SUOMI

KANNET JA KAHVAT:

e ALA KOSKAAN anna pitkien
kahvojen riippua lieden
ylapuolella ja pida ne poissa
suorasta l@mmosta, jotta
henkildvahinkojen riski pienenee.

e Kahvojen tai nuppien ruuvit
voivat loystya ajan myota.
Kirista ruuvit AINOASTAAN,
kun tuote on huoneenlampodinen.

o ALA KOSKAAN kirista
ruuveja liikaa, silla se
voi vaurioittaa tuotetta.

e Toimi AINA varovasti kannen
nostamisen yhteydess3, silla
hoyry voi vapautua ja aiheuttaa
palovammoja ja muita vammoja.

JOS TUOTTEEN MUKANA
TOIMITETAAN LASIKANSI:

VAROITUS:

ALA KOSKAAN kayt lasikantta,
jos se on vaurioitunut (esim.
lohjennut tai haljennut). Kansi ei
ole enaa turvallinen ja sen KAYTTO
ON LOPETETTAVA valittomasti.
Uusia lohkeamia tai halkeamia

voi syntya ja kansi voi pirstoutua,
mika voi aiheuttaa henkildvahinkoja
kuten palovammoja ja viiltohaavoja.

e Lasikansi on valmistettu
karkaistusta lasista.

Lasikansi on astianpesukoneen
kestava.

o ALA KOSKAAN aseta lasikantta
suoraan lieden paalle. Jos naita
ohjeita ei noudateta, lasikansi
voi rikkoutua ja jopa aiheuttaa
henkildvahinkoja, mukaan lukien
viiltoja ja palovammoja.

e Lasikannen vahingoittumisen
estamiseksi kasittele sita varoen;
voimakas isku tai akillinen
l@ampdtilan muutos (kuumasta
kylmaan tai kylmasta kuumaan)
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voi aiheuttaa lasikannen

rikkoutumisen tai pirstoutumisen.

e Anna AINA kuuman lasikannen
jaahtya ennen puhdistusta joko
kasin tai astianpesukoneessa.

e Lasikannen vaurioiden
valttamiseksi ALA KOSKAAN
kayta lasikannen puhdistamiseen
metallisia, hankaavia tai
jaykkia tyynyja, pesuharjoja tai
hankaavia puhdistusaineita.

RUOANLAITTOVALINEET:

e Ruoanlaitossa on suositeltavaa
kayttaa silikonisia, puisia tai
muita kuumuutta kestavia
valineita.

o ALA KOSKAAN kayta veitsia

7 tai muita teravia
M— metallivalineita, koska
v ne voivat naarmuttaa
emalipintaa.

o ALA KOSKAAN lydé
metalliesineita tuotteen
ylareunaan, jotta emalipinta
ei lohkea tai rikkoudu.

SUOMI

puhdistusta. ALA upota tuotetta
kylmaan veteen tai tayta sita
kylmalla vedellda kuumana,
koska akilliset ja aarimmaiset
lampotilan muutokset voivat
vaurioittaa tuotetta.

Tuote
y El sovellu
v‘@ astianpesukoneeseen.

Puhdista tuote lampimalla
saippuavedella

ja pehmealla
hankaamattomalla
sienella tai harjalla.

Jos tahrat ovat sitkeita, tayta
tuote l@ampimalla saippuavedella
ja anna liota. Tama pehmentaa
tahrat ja helpottaa niiden
irrottamista.

ALA KOSKAAN kayta metallisia
puhdistustyynyja tai kovia ja
hankaavia puhdistusaineita
millaan pinnoilla.

2

®

RUOAN SAILYTYS:

e Lasimainen emaloitu pinta on
ei-huokoinen ja se soveltuu
raa’an tai kypsennetyn ruoan
sailyttamiseen jadkaapissa tai
pakastimessa.

e Varmista AINA, etta tuote
on huoneenlampdinen ja etta
jaakaappi tai pakastin kestaa
tuotteen ja sen sisallén painon,
ennen tuotteen asettamista
jaakaappiin tai pakastimeen.

PUHDISTUS JA HOITO:

e Anna tuotteen AINA jaahtya
huoneenlampodiseksi ennen

Huuhtele ja kuivaa tuote
AINA perusteellisesti reunan
ruosteen ehkaisemiseksi.

ALA KOSKAAN sailyta tuotetta
sen ollessa kostea. Sailyta tuote
kuivassa paikassa.

Ulkopinnan, sisépinnan ja reunan
naarmuuntumisen/halkeilun
estamiseksi kayta sopivaa
astioiden suojaa tuotteiden
valissa pinotessasi niita
varastointia varten.

Valta tuotteen lyomista koviin
pintoihin, jotta emali ei lohkeile.
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NAIDEN HOITO- JA
KAYTTOOHJEIDEN
NOUDATTAMATTA
JATTAMINEN VOI
MITATOIDA LE CREUSET'N
TAKUUN MUKAISET
VAATIMUKSET.

LE CREUSET -TAKUU LE
CREUSET'N EMALOIDULLE
TERASTUOTTEELLE

LUE TAMA LE CREUSET -TAKUU
HUOLELLISESTI JA SAILYTA SE

MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN.

SAILYTA LE CREUSET'LTA

TAI SEN VALTUUTETULTA

JALLEENMYYJALTA SAATU
OSTOTODISTUS.

Taman Le Creuset -takuun ja
emaloidun terastuotteen hoito- ja
kayttoohjeet ovat luettavissa/
ladattavissa osoitteessa www.
lecreuset.com/support

MITA TAMA TAKUU
KATTAA?

Le Creuset Finland Oy takaa,

etta Le Creuset'n emaloidussa
terastuotteessa ei ole materiaali-
tai valmistusvirheita, kun se on
ostettu Suomessa suoraan Le
Creuset'lta tai sen valtuutetuilta

jalleenmyyijilta ja kun sita kaytetaan

kotitaloustarkoituksiin.

MITA TAMA TAKUU EI KATA?

Tama takuu ei kata seuraavia:
e Muut kuin valmistusvirheet;

e Tuotteet, joita ei ole ostettu
Le Creuset'lta tai sen
valtuutetuilta jalleenmyyjilta
Suomessa;

e Tuotteet, joille ei voida esittaa

ostotodistusta tai lahjakuitin
mukaista todistetta ostosta;

SUOMI (FI)

Tuotteet, jotka on jalleenmyyty,
luovutettu tai siirretty toiselle
henkildlle/toisille henkiloille,
lukuun ottamatta alkuperaisen
ostajan lahjaksi antamia
tuotteita;

Vauriot tai viat, jotka johtuvat
siitad, etta tuotetta ei ole
huollettu tai kaytetty hoito-
ja kayttoohjeiden mukaisesti.
Lue huolellisesti hoito- ja
kayttéohjeet saadaksesi
lisatietoja;

Kolmannen osapuolen,
kuljetuksen, varastoinnin,
ulkoisten syiden tai muiden
toimien tai tapahtumien
aiheuttamat vauriot tai viat,
jotka eivat ole kohtuullisessa
maarin hallinnassamme,
laiminlyonti tai vaarinkaytto;
Kaikki ostajalle ostohetkella
ilmoitetut vauriot, viat tai kaytto;

Tavanomainen kuluminen ja
naarmuuntuminen, merkinnat,
tahrat, varimuutokset tai
korroosio;

Tuotteet, joita on kaytetty
kaupallisiin (muihin kuin
kotitaloudessa tapahtuviin)
tarkoituksiin;

Vaarennetyt tuotteet;

Tuotteet, joita muu kuin

Le Creuset'n valtuuttama
kolmas osapuoli on muokannut,
muuttanut tai korjannut; ja

Valilliset vahingot, ajan menetys
tai muu epamukavuus tai
satunnainen vaurio
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KUINKA KAUAN TAKUU ON
VOIMASSA?

Le Creuset myontaa 5 vuoden
takuun emaloidun terdstuotteen
ostopaivasta alkaen.

KUKA VOI TEHDA
REKLAMAATION?

Reklamaatio voidaan tehda vain

ostotodistuksella (tai mahdollisella
lahjakuitilla) seuraavien henkildiden

toimesta: (i) tuotteen alkuperainen
ostaja tai (ii) tuotteen (uudessa

ja kayttamattomassa kunnossa)
lahjana vastaanottanut silloin,

kun lahjanantaja on tuotteen
alkuperainen ostaja.

MITEN REKLAMAATIO
TEHDAAN?

Reklamaatio voidaan tehda
vain Suomessa: Reklamaation
tekemiseksi sinun on ensin
otettava yhteytta alkuperaiseen
ostopaikkaan tai Le Creuset'n
asiakaspalveluun (yhteystiedot
loytyvat alta).

Puh:

+358 942458215

Sahkoposti:
service.fi@lecreuset.com.

Le Creuset’'n asiakaspalvelun
yhteystietojen paivitykset on

suositeltavaa tarkistaa osoitteessa

www.lecreuset.com/support,
jos haluat tehda reklamaation
taman takuun nojalla.

Apua ja neuvoja saat myos
ottamalla yhteytta Le Creuset’iin
osoitteessa www.lecreuset.com/
support.
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Jos Le Creuset'n asiakaspalvelu
pyytaa sinua palauttamaan
tuotteen, sinun on palautettava
tuote ja sisallytettava mukaan
nimesi ja yhteystietosi, ostotodistus
(tai mahdollinen lahjakuitti),
jalleenmyyjan nimi, jolta tuote

on ostettu seka selkea selvitys
viasta ja ongelmaan liittyvista
olosuhteista.

Sina olet vastuussa kaikista
tuotteen palauttamisesta
aiheutuvista kuluista ja
kustannuksista. Jos Le Creuset'n
suorittaman tarkastuksen
jalkeen tuote todetaan vialliseksi
ja taman takuun ehtojen
mukaiseksi, Le Creuset korvaa
kohtuulliset kustannukset ja
kulut, joita sinulle on aiheutunut
tuotteen palauttamisesta
pyynnoén mukaisesti Le Creuset'n
asiakaspalveluun.

MITA LE CREUSET TEKEE?

Jos tuote ja omistaja kuuluvat
taman takuun piiriin, Le Creuset
korjaa tai vaihtaa tuotteen Le
Creuset'n maarittelemalla tavalla
ja palauttaa tuotteen maksutta.

Jos kyseessa on tuotteiden sarja,
Le Creuset vaihtaa vain sarjan
viallisen tuotteen.

Le Creuset ei takaa tuotteen

tai sen varaosien saatavuutta
taman takuun aikana. Jos

tuotetta ei enaa valmisteta

tai se ei kuulu tuotevalikoimaan,

Le Creuset korvaa sen vastaavalla
tai samanarvoisella tuotteella.
Korvaavan tuotteen ei taata olevan
samanvarinen tai -materiaalinen
kuin alkuperainen ostettu tuote.
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KULUTTAJALAINSAADANTO

Taman Le Creuset’'n takuun edut
ovat tdydentavia, eivatka ne vaikuta
toimituksesta alkaen voimassa
oleviin lakisaateisiin takuisiin tai
oikeuteesi hakea maksuttomasti
oikaisua myyjalta tuotteen
virheiden tai myyntisopimuksen
noudattamatta jattamisen vuoksi
tai muihin lakisaateisiin oikeuksiin
ja oikeussuojakeinoihin, joita sinulla

on lain mukaan tuotteeseen liittyen.

Taman takuun myontaa Le Creuset
Finland Oy, yrityksen hallinnollinen
osoite: Taastrup Hovedgade 12,
2630 Taastrup, Tanska.

("Le Creuset").

SUOMI (FI)
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ISTRUZIONI PER LA CURA E L'USO

Prodotti in Acciaio
Smaltato Le Creuset

Istruzioni per la cura e l'uso.

Grazie per aver scelto un prodotto
in Acciaio Smaltato Le Creuset.

LEGGERE ATTENTAMENTE LE
PRESENTI ISTRUZIONI PER
LA CURA E L’USO PRIMA DI
UTILIZZARE IL PRODOTTO E
CONSERVARLE PER POTERLE
CONSULTARE IN FUTURO.

UN USO DEL PRODOTTO DIVERSO
DA QUANTO DESCRITTO NELLE
PRESENTI ISTRUZIONI PER LA
CURA E L'USO PUO PROVOCARE
GRAVI LESIONI PERSONALI E
DANNI AL PRODOTTO COME
PURE AD ALTRI OGGETTI.

NON UTILIZZARE IL PRODOTTO
PER SCOPI DIVERSI DALLA
PREPARAZIONE DEL CIBO,

IN MODO DA EVITARE GRAVI
LESIONI PERSONALI E DANNI AL
PRODOTTO COME PURE AD ALTRI
OGGETTIL

IL MANCATO RISPETTO DELLE
PRESENTI ISTRUZIONI PER

LA CURA E L’'USO POTREBBE
INVALIDARE | DIRITTI DERIVANTI
DALLA GARANZIA FORNITA DA
LE CREUSET.

E possibile visualizzare/scaricare
copie delle presenti istruzioni

per la cura e l'uso e della garanzia
fornita da Le Creuset dal sito
www.lecreuset.com/support

PRIMA DI UTILIZZARE
IL PRODOTTO PER
LA PRIMA VOLTA:

e Rimuovere tutti i materiali,
le clip, le etichette e gli adesivi
utilizzati per Uimballaggio.

e Lavareil prodotto in acqua
calda e sapone, quindi
risciacquarlo e asciugarlo
accuratamente.

ATTENZIONE:

MAI far scivolare il prodotto

su un qualsiasi piano cottura

o di vetro oppure su qualsiasi

altra superficie, in quanto tale
azione potrebbe danneggiare

la base del prodotto e la superficie
stessa. Al contrario, spostare
SEMPRE con cautela il prodotto,
sollevandolo dalla superficie o
appoggiandovelo delicatamente.

MAI utilizzare un prodotto
quando lo smalto interno

& scheggiato, in quanto non

& piu sicuro da usare: in quei

casi, € necessario SMETTERE DI
UTILIZZARE immediatamente il
prodotto. Le schegge provenienti
dallo smalto danneggiato
potrebbero provocare lesioni
personali se ingerite.

Maneggiare SEMPRE il prodotto
impugnandone i manici, il coperchio
eipomoli.
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Manici, coperchi e pomoli
potrebbero surriscaldarsi
——@ durante l'uso sul piano
cottura. Quando viene
maneggiato un prodotto
caldo durante e dopo la cottura,
utilizzare SEMPRE una protezione
per le mani asciutta e resistente al
calore, in modo da ridurre il rischio
di ustioni e lesioni. Il contenuto
caldo o surriscaldato del prodotto

otrebbe provocare ustioni e lesioni
gravi qualora fuoriuscisse, oppure
se il prodotto non venisse utilizzato
con attenzione. NON lasciare
questo prodotto incustodito
durante l'uso.

ITALIANO

per pizza), poiché temperature
elevate incontrollate potrebbe
danneggiarlo seriamente.

FONTI DI CALORE:

W &)

INDUZIONE GAS ELETTRICITA CERAMICA

0| X|[X]

ANELLO
RADIANTE

FORNO GRIGLIA

e MAI utilizzare il prodotto in
un forno a microonde,

¢| poiché i prodottiin
acciaio smaltato sono
realizzati in metallo e
danneggerebbero il microonde

e il suo cablaggio elettrico.

e NON utilizzare il
prodotto in forno.

e MAI utilizzare il prodotto

su fonti di calore

non sorvegliate

(ad esempio grigliate
all’aperto, falo, forni

ZONE CALDE:

e Per evitare danni al prodotto e/o
al piano di cottura, assicurarsi
SEMPRE che la base del
prodotto ed il piano cottura siano
puliti prima dell'uso.

e Per evitare danni al prodotto,
far coincidere le dimensioni della
base del prodotto con la zona
calda del piano cottura. L'uso di
una zona calda non corretta puo
provocare un surriscaldamento o
un riscaldamento non uniforme
del prodotto, con conseguenti
danni al prodotto stesso e/o
ai manici, che potrebbero
screpolarsi, rompersi e
scheggiarsi.

e Perridurre ilrischio di lesioni
personali e di danni al prodotto,
le fiamme devono essere limitate
all’area della base e NON
devono MAI espandersi lungo
le pareti laterali del prodotto.
Le flamme che si espandono
lungo le pareti laterali possono
inoltre provocare ustioni alle
persone vicine e danni agli
oggetti in prossimita delle
fiamme.

e Peripianicottura ad induzione,
far SEMPRE corrispondere
il diametro della base del
prodotto alla zona cottura del
piano. L'uso di un prodotto di
diametro ridotto su una zona
cottura troppo ampia puo
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compromettere la funzionalita
del piano cottura, con
conseguente riduzione

o assenza di calore.

REGOLAZIONI DEL CALORE:

e Per evitare danni al prodotto
dovuti a sbalzi eccessivi di
temperatura, far si che il
prodotto si riscaldi e si raffreddi
SEMPRE in modo graduale e
uniforme.

e Per ottenere i migliori risultati
di cottura e la massima cura del
prodotto, utilizzare SEMPRE
regolazioni del calore da medie
a basse.

e MAl riscaldare il prodotto troppo

velocemente, né utilizzarlo con

impostazioni alte o alla massima

potenza per il preriscaldamento
o la cottura, in quanto gli sbalzi
eccessivi di temperatura della
superficie (shock termico)
danneggeranno la superficie

di cottura del prodotto, che

potrebbe screpolarsi, rompersi e

scheggiarsi.

USO GENERALE:

e | prodottiin acciaio smaltato
dispongono di un’elevata

efficienza termica e sono lideale

per la cottura con acqua.

e NON riempire eccessivamente
il prodotto.

e Per la cottura con acqua
(su piani cottura), lasciare
SEMPRE almeno 1 cm di
liquido sul fondo del prodotto.

e Per lericette che richiedono
il completo assorbimento del
liquido, si consiglia di togliere
il prodotto dalla fonte di calore

ITALIANO

prima che tutto il liquido sia
stato assorbito, per evitare
la cottura a secco.

MAI lasciare che la superficie
smaltata si surriscaldi, in quanto
il prodotto potrebbe subire danni
permanenti.

| prodotti in acciaio
smaltato NON sono adatti
per soffriggere il cibo.

La cottura di ingredienti

con un basso punto di fumo
a temperature piu elevate
pud provocare la formazione
di macchie sulla superficie
di cottura.

Per la frittura, il livello dell’'olio
dovrebbe raggiungere almeno
1/3 dell’altezza del prodotto.

Per la frittura, mantenere una
temperatura dell’olio inferiore
a 200°C.

Posizionare SEMPRE il prodotto
caldo su una protezione
resistente al calore quando viene
appoggiato su una superficie
diversa da una fonte di calore, in
modo da evitare di danneggiare
le superfici.

COPERCHI E MANICI:

MAI lasciare che manici lunghi
sporgano dal piano di cottura
e tenerli lontani da fonti di
calore dirette, in modo da
ridurre il rischio di potenziali
lesioni personali.

Le viti sui manici o sui pomoli
potrebbero allentarsi con il
tempo. Serrare le viti SOLO
quando il prodotto € a
temperatura ambiente.

MAI serrare le viti in modo
eccessivo, in quanto tale
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azione potrebbe danneggiare
il prodotto.

e Prestare SEMPRE attenzione
durante la rimozione del
coperchio, in quanto il
vapore potrebbe fuoriuscire

e provocare ustioni
e lesioni.

SE IL PRODOTTO
E DOTATO DI UN
COPERCHIO DI VETRO:

ATTENZIONE:

MAI utilizzare un coperchio di vetro
qualora fosse danneggiato (ad
esempio, scheggiato o incrinato), in
quanto non & pil sicuro da usare: in
quei casi, & necessario SMETTERE
DI UTILIZZARE immediatamente

il coperchio. Potrebbero verificarsi
nuove scheggiature o crepe e

il coperchio potrebbe andare

in frantumi, provocando lesioni
personali, tra cui ustioni e tagli.

e |l coperchio & realizzato
in vetro temperato.

e |l coperchio di vetro € lavabile
in lavastoviglie.

e MAI appoggiare il coperchio
di vetro direttamente sul piano
cottura. In caso contrario, il
coperchio di vetro potrebbe
rompersi e provocare lesioni
personali, tra cui tagli e ustioni.

e Per evitare di danneggiare il
coperchio di vetro, & necessario
maneggiarlo con cura: in caso di
forte impatto o di un improvviso
sbalzo di temperatura (da caldo
a freddo o viceversa), il coperchio
potrebbe rompersi o andare
in frantumi.

e Lasciare SEMPRE raffreddare il
coperchio di vetro caldo prima di
pulirlo, a mano o in lavastoviglie.
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e Per prevenire potenziali danni
al coperchio di vetro, NON
utilizzare MAI spugne metalliche,
abrasive o rigide, spazzole da
stoviglie o detergenti abrasivi
per pulirlo.

UTENSILI DA CUCINA:

e Durante la cottura, si consiglia
l'uso di utensili in silicone o legno
oppure di altri utensili resistenti
al calore.

e MAI utilizzare coltelli o altri

utensili metallici
affilati, che potrebbero

graffiare e danneggiare

la superficie di cottura
smaltata.

e MAI sbattere gli utensili metallici
sul bordo superiore del prodotto,
in modo da evitare di scheggiare
o rompere la superfici smaltata.

CONSERVAZIONE DEL CIBO:

e La superficie smaltata non &
porosa e puo essere utilizzata
per la conservazione di alimenti
crudi o cotti in frigorifero o nel
congelatore.

e Assicurarsi SEMPRE che il
prodotto sia a temperatura
ambiente e che il frigorifero o
il congelatore siano in grado di
sostenere il peso del prodotto
e del suo contenuto prima di
mettere il prodotto nel frigorifero
o nel congelatore.

PULIZIA E CURA:

e Lasciare SEMPRE raffreddare
il prodotto a temperatura
ambiente prima di pulirlo.
Quando & caldo, NON
immergerlo nell'acqua fredda né
riempirlo di acqua fredda, poiché
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eventuali sbalzi di temperatura
improvvisi ed estremi potrebbero
danneggiare il prodotto.

m Il prodotto

NON ¢ adatto
VA@ al lavaggio
in lavastoviglie.

Pulire il prodotto con

acqua calda e sapone,
utilizzando una spugna
0 una spazzola morbide
e non abrasive.

Per i residui piu ostinati, riempire
il prodotto con acqua calda e
sapone e lasciarlo in ammollo:

in questo modo, i residui si
ammorbidiranno, facilitandone la
rimozione.

MAI utilizzare spugnette
metalliche o detergenti
aggressivi e abrasivi sulle
superfici.

2%

Risciacquare SEMPRE
accuratamente e lasciar
asciugare completamente

il prodotto per evitare la
comparsa di ruggine sul bordo.

MAI riporre il prodotto quando
€ ancora umido. Riporlo in un
luogo asciutto.

Per evitare di graffiare o
scheggiare Uesterno, linterno

e il bordo del prodotto quando
viene riposto impilandolo con
altri oggetti da cucina, utilizzare
una protezione adatta.

Evitare di urtare o sbattere

il prodotto su superfici dure,

in modo da evitare di scheggiare
lo smalto.
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IL MANCATO RISPETTO DELLE
PRESENTI ISTRUZIONI PER

LA CURA E L'USO POTREBBE
INVALIDARE | DIRITTI DERIVANTI
DALLA GARANZIA FORNITA DA
LE CREUSET.

GARANZIA FORNITA DA LE
CREUSET PER IL PRODOTTO
IN ACCIAIO SMALTATO LE
CREUSET

LEGGERE ATTENTAMENTE LA
PRESENTE GARANZIA FORNITA
DA LE CREUSET E CONSERVARLA
PER POTERLA CONSULTARE IN
FUTURO. CONSERVARE LA PROVA
DELL’ACQUISTO ESEGUITO
PRESSO LE CREUSET O | SUOI
RIVENDITORI AUTORIZZATI.

All'indirizzo www.lecreuset.com/
support & possibile visualizzare
e scaricare copie della presente
garanzia fornita da Le Creuset

e delle Istruzioni per la cura e
l'uso dei suoi prodotto in Acciaio
Smaltato.

COSA VIENE COPERTO
DALLA PRESENTE
GARANZIA?

Ogni prodotto in Acciaio Smaltato
Le Creuset, se acquistato
direttamente presso Le Creuset

o i suoi rivenditori autorizzati e
utilizzato per scopi domestici, &
garantito come esente da difetti

di fabbricazione nei materiali e
nella lavorazione dall’entita legale
denominata “Le Creuset” nel paese
in cui il prodotto viene acquistato (i
dettagli riguardanti le entita legali
sono riportati nella sezione “Diritti
dei consumatori”).
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COSA NON VIENE COPERTO
DALLA PRESENTE
GARANZIA?

La presente garanzia non copre
quanto segue:

e Difetti non dovuti alla
fabbricazione;

e Prodotti non acquistati presso
Le Creuset o i suoi rivenditori
autorizzati nel paese in cui il
prodotto & stato acquistato;

e Prodotti di cui non venga fornita
la prova d’acquisto o la ricevuta
del regalo, se applicabile;

e Prodotti che siano stati
rivenduti, ceduti o trasferiti ad
un’altra o altre persone, tranne
i casiin cui si tratti di un regalo
dell’acquirente originale;

e Danni o difetti causati dalla
mancata manutenzione o dal
mancato uso del prodotto
in conformita alle Istruzioni
per la cura e l'uso. Per_
ulteriori informazioni, leggere
attentamente le |struzioni
per la cura e 'uso;

e Danni o difetti causati da terzi,
trasporto, conservazione, cause
esterne o altre azioni o eventi
al di fuori del ragionevole
controllo di Le Creuset, oppure
da negligenza, abuso o uso
improprio;

e Qualsiasi danno, difetto o uso
segnalato all'acquirente al
momento dell’acquisto;

e Normale usura, graffi, segni,
macchie, scolorimento o
corrosione;

e Prodotti utilizzati per scopi
commerciali (non domestici);

e Prodotti contraffatti;
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e Prodotti modificati, alterati o
riparati da terzi non autorizzati
da Le Creuset; e infine

e Danniindiretti, perdita di

tempo o disagi, oppure danni
accidentali.

QUANTO DURA QUESTA
GARANZIA?

Le Creuset fornisce una garanzia

di 5 anni per il prodotto in Acciaio
Smaltato con decorrenza dalla data
di acquisto.

CHI PUO USUFRUIRE DI
QUESTA GARANZIA?

La presente garanzia puo essere
usufruita esclusivamente con la
prova d’acquisto (oppure la ricevuta
del regalo, se applicabile) da parte:
(i) dell'acquirente originale del
prodotto, oppure (ii) dal destinatario
del prodotto (nuovo e non usato)

nei casi in cui si tratti di un regalo
dell’acquirente originale.

COME POSSO USUFRUIRE DI
QUESTA GARANZIA?

La presente garanzia pud
essere usufruita esclusivamente
all’interno del paese in cui il
prodotto & stato acquistato. Per
usufruire della presente garanzia,
per prima cosa & necessario
contattare il soggetto da cui il
prodotto & stato originariamente
acquistato, oppure il Servizio Clienti
di Le Creuset nel paese in cui il
prodotto & stato originariamente
acquistato (i dettagli sono forniti
qui di seguito).

Italia

Tel: +39 02 983 42 38
E-mail: customerservices.it@
lecreuset.com
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Sede operativa: Via Palermo 5,
20121 Milano, Italia

Svizzera

Tel: + 41 (0) 56 610 00 30
E-mail: service.ch@lecreuset.com

Qualora si desiderasse sporgere
un reclamo ai sensi della presente
garanzia, si consiglia di verificare
eventuali aggiornamenti dei dati
di contatto del Servizio Clienti

di Le Creuset all'indirizzo
www.lecreuset.com/support.

Per ricevere assistenza

e consigli, & inoltre possibile
contattare Le Creuset all'indirizzo
www.lecreuset.com/support.

Qualora il Servizio Clienti di

Le Creuset richiedesse la
restituzione del prodotto,

il cliente dovra restituirlo

indicando il proprio nome

e i relativi dati di contatto,

la prova d’acquisto (oppure la
ricevuta del regalo, se applicabile),
ilnome del rivenditore presso il
quale il prodotto & stato acquistato
e una nota che spieghi chiaramente
il difetto e le circostanze riguardanti
il problema riscontrato.

ILcliente & responsabile di tutti

i costi e le spese che sosterra

per la restituzione del prodotto.
Qualora, dopo lispezione da parte
di Le Creuset, il prodotto venisse
ritenuto difettoso e coperto dai
termini specificati nella presente
garanzia, Le Creuset rimborsera

i costi e le spese ragionevoli che

il cliente avra sostenuto per la
restituzione del prodotto al Servizio
Clienti di Le Creuset (nel paese
interessato).

ITALIANO (CH, IT)

COSA FARA LE CREUSET?

Qualora il prodotto e il suo
proprietario fossero coperti dalla
presente garanzia, Le Creuset,

a sua scelta, riparera o sostituira
il prodotto e lo inviera al cliente
gratuitamente.

Nel caso di un set di prodotti,
Le Creuset sostituira solo il
prodotto difettoso all'interno
del set.

Le Creuset non garantisce la
disponibilita del prodotto o dei
ricambi per il prodotto durante

il periodo di garanzia. Qualora

il prodotto non fosse pili in
produzione o disponibile nella
gamma di prodotti, Le Creuset
provvedera a sostituirlo con

un prodotto simile o di valore
equivalente. Non si garantisce che il
prodotto sostitutivo sia dello stesso
colore o materiale del prodotto
originale acquistato.

DIRITTI DEI CONSUMATORI
Per acquisti in Italia:

| vantaggi della presente garanzia
di Le Creuset si aggiungono a,
senza pregiudicare: le garanzie
legali (che hanno una durata di

2 (due) anni dalla consegna), il
diritto del cliente di ottenere un
rimedio (riparazione, sostituzione,
riduzione del prezzo o altra
soluzione prevista dalla legge),

a titolo gratuito, da parte del
venditore per i difetti del prodotto
e la mancanza di conformita con

il contratto di vendita, o altri
eventuali diritti e rimedi previsti
dalla legge in relazione al prodotto.

La presente garanzia & fornita
da Le Creuset Italia srl, indirizzo

60



della sede legale: Viale Tunisia
3820124 Milano, Italia.

Per acquisti in Svizzera:

| vantaggi della presente garanzia
di Le Creuset si aggiungono a,

senza pregiudicare, gli altri diritti e
rimedi previsti dalla legge a favore
del cliente in relazione al prodotto.

La presente garanzia & fornita da
Le Creuset Swiss AG, indirizzo della
sede legale: Allmendstrasse 14 a,
5612 Villmergen, Svizzera.

(Individualmente e separatamente
indicate in questa garanzia come
“Le Creuset”).

ITALIANO (CH,

T)
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NEDERLANDS

ONDERHOUDS- EN GEBRUIKSINSTRUCTIES

Le Creuset
Geémailleerd Staal

Bedankt voor het kiezen van
Le Creuset Geémailleerd Stalen
producten.

LEES DEZE ONDERHOUDS-

EN GEBRUIKSINSTRUCTIES
ZORGVULDIG DOOR VOORDAT
JE HET PRODUCT GEBRUIKT EN
BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK.

ALS JE HET PRODUCT NIET
GEBRUIKT ZOALS BESCHREVEN
IN DEZE ONDERHOUDS- EN
GEBRUIKSINSTRUCTIES, KAN
DIT LEIDEN TOT ERNSTIG
PERSOONLUK LETSEL, SCHADE
AAN HET PRODUCT EN SCHADE
AAN ANDERE EIGENDOMMEN.

GEBRUIK HET PRODUCT NIET
VOOR IETS ANDERS DAN VOOR
HET BEREIDEN VAN VOEDSEL OM
ERNSTIG PERSOONLUK LETSEL,
SCHADE AAN HET PRODUCT

EN SCHADE AAN ANDERE
EIGENDOMMEN TE VOORKOMEN.

ALS JE DEZE ONDERHOUDS- EN
GEBRUIKSINSTRUCTIES NIET
OPVOLGT, KUNNEN JE CLAIMS
ONDER DE GARANTIE VAN LE
CREUSET KOMEN TE VERVALLEN.

Exemplaren van deze onderhouds-
en gebruiksinstructies en de
garantie van Le Creuset kunnen
worden bekeken/gedownload van
www.lecreuset.com/support

VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

e Verwijder alle
verpakkingsmaterialen, clips,
labels en stickers.

e Was het product in een warm
sopje, spoel het af en droog het
grondig.

WAARSCHUWING:

Schuif het product NOOIT op een
kookplaat met glazen oppervlak of
eender welk oppervlak, want dit kan
zowel de basis van het product als
het oppervlak beschadigen. Til het
product in plaats daarvan ALTIJD
voorzichtig op en van het oppervlak.

Gebruik NOOIT een product
waarvan het glazuur aan de
binnenkant is afgeschilferd.

Het is niet langer veilig om te
gebruiken en je moet onmiddellijk
STOPPEN met gebruik van het
product. Scherven van beschadigd
glazuur kunnen persoonlijk letsel
veroorzaken als ze worden ingeslikt.

Pak het product ALTIJD vast
aan de handgrepen, deksels
en knoppen.

Handgrepen, deksels en knoppen
@ N § kunnen heet worden
=P tijdens gebruik op de
p F | kookplaat. Gebruik ALTID
= een droge hittebestendige
handbeschermer bij het hanteren
van een heet product tijdens en na
het koken om het risico op
brandwonden en verwondingen
te verkleinen. Verwarmde of hete
inhoud van het product kan
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brandwonden en ernstig letsel
veroorzaken als het wordt gemorst
of als het product niet zorgvuldi
wordt gebruikt. Laat dit product
NIET onbeheerd achter tijdens het
gebruik.

WARMTEBRONNEN:
(Y1)
WY@

INDUCTIE GAS ELEKTRISCH KERAMIEK
STRALENDE OVEN GRILL
RING

e Gebruik deze NOOIT in een

magnetron, want

+| producten uit
geémailleerd staal zijn
gemaakt van metaal en

beschadigen de magnetron en de
elektrische bedrading.

e NIET in de oven gebruiken.

e NOOIT gebruiken op
ongereguleerde
warmtebronnen

(bijv. buitengrills,
open vuur, pizzaovens)
omdat ongecontroleerde hoge
temperaturen het product
ernstig kunnen beschadigen.

WARMTEZONES:

e Om schade aan het product en/of
de kookplaat te voorkomen, moet
je ALTIID zorgen dat de basis
van het product en de kookplaat
schoon zijn voor gebruik.

e Om beschadiging van het
product te voorkomen, moet de
grootte van de basis van het
product overeenkomen met de

NEDERLANDS

warmtezone van de kookplaat.
Het gebruik van een onjuiste
warmtezone kan leiden tot
ongelijkmatige of oververhitting
van het product, waardoor
schade aan het product en/of
de handgrepen kan ontstaan,
zoals scheuren, barsten en
afbrokkeling.

e Om het risico op persoonlijk
letsel en schade aan het
product te beperken, moeten
de vlammen beperkt blijven tot
zijn basis en NOOIT uitbreiden
tot de zijwanden van het
product. Vlammen boven de
zijwanden kunnen ook leiden tot
brandwonden aan personen in de
buurt van de vlammen en schade
aan voorwerpen in de buurt van
de vlam.

pyTTg | YIVYV)

e Bijinductiekookplaten moet de
diameter van de basis van het
product ALTIJD overeenkomen
met de warmtezone. Het gebruik
van een product met een kleine
diameter op een te grote
warmtezone kan de werking van
de kookplaat beinvloeden, wat
kan leiden tot een verminderde
of geen warmteafgifte.

VERWARMINGSINSTELLINGEN:

e Laat het product ALTIUD
geleidelijk en gelijkmatig
afkoelen om schade aan
het product door te grote
temperatuurschommelingen
te voorkomen.

e Gebruik ALTIUD een lage tot
gemiddelde warmte-instelling
voor de beste kookresultaten
en verzorging van het product.
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Het product NOOIT

te snel verwarmen of
gebruiken op maximaal/
hoog voor voorverwarmen
of koken, want te grote
temperatuurschommelingen
aan het oppervlak (thermische
schok) beschadigen het
oppervlak van het product
wat kan leiden tot scheuren,
barsten en afschilfering.

ALGEMEEN GEBRUIK:

Geémailleerd Stalen producten
hebben een hoge warmte-
efficiéntie en kunnen het best
gebruikt worden voor koken op
waterbasis.

Doe het product NIET te vol.

Laat bij koken op waterbasis (op
kookplaten) ALTIJD minstens

1 c¢cm/0,5 inch vloeistof op de
bodem van het product staan.

Voor recepten waarbij de
vloeistof volledig moet

worden geabsorbeerd, wordt
geadviseerd om het product van
de warmtebron te halen voordat
alle vloeistof is geabsorbeerd,
om droogkoken te voorkomen.

Zorg dat het droge
geémailleerde oppervlak NOOIT
oververhit raakt, want dat kan
blijvende schade veroorzaken.

Geémailleerd Stalen producten
zijn NIET geschikt om te
roerbakken.

Het koken van ingrediénten
met een laag rookpunt op
hogere temperaturen kan
vlekken veroorzaken op het
kookoppervlak.

Voor frituren moet het oliepeil
minstens 1/3 van de hoogte van
het product zijn.

NEDERLANDS

e Houd voor frituren de
olietemperatuur lager dan
200°C/390°F.

e Plaats een heet product
ALTUD op een hittebestendige
beschermer als het op een
oppervlak rust dat geen
warmtebron is om schade aan
oppervlakken te voorkomen.

DEKSELS EN HANDGREPEN:

e Laatlange handgrepen NOOIT
boven de kookplaat uitsteken en
houd ze uit de buurt van directe
hitte om het risico van mogelijk
persoonlijk letsel te beperken.

e Schroeven op hendels of
knoppen kunnen na verloop van
tijd losraken. Draai de schroeven
ALLEEN vast als het product op
kamertemperatuur is.

e Draaide schroeven NOOIT
te vast aan, want dit kan het
product beschadigen.

e Gebruik ALTIJD voorzichtigheid
bij het verwijderen van het
deksel, want er kan stoom
vrijkomen die verbrandingen
en letsel kan veroorzaken.

ALS ER EEN GLAZEN DEKSEL
BlJ HET PRODUCT WORDT
GELEVERD:

WAARSCHUWING:

Gebruik NOOIT een glazen

deksel dat beschadigd is

(bijv. geschilferd of gebarsten).

Het is niet langer veilig om

te gebruiken en je moet onmiddellijk
STOPPEN MET GEBRUIK van het
deksel. Er kunnen nieuwe spaanders
of barsten ontstaan en het deksel
kan versplinteren, wat kan leiden
tot ernstig persoonlijk letsel met
inbegrip van maar niet beperkt tot
brandwonden en snijwonden.
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Het glazen deksel is gemaakt
van gehard glas.

Het glazen deksel is
vaatwasmachinebestendig.

Plaats het glazen deksel

NOOIT rechtstreeks op een
kookplaat. Als je dit toch doet,
kan het glazen deksel breken

en mogelijk persoonlijk letsel
veroorzaken, zoals snijwonden en
brandwonden.

Om schade aan het glazen deksel
te voorkomen, dien je voorzichtig
om te gaan met het deksel;

een sterke stoot of plotselinge
temperatuurverandering (van
heet naar koud of van koud

naar heet) kan ertoe leiden dat
het glazen deksel breekt of
versplintert.

Laat een heet glazen deksel
ALTUD afkoelen voordat je het
schoonmaakt, met de hand of in
de vaatwasser.

Gebruik NOOIT metalen,
schurende of stugge pads,
wasborstels of schurende
schoonmaakmiddelen op het
glazen deksel om schade te
voorkomen.

KOOKGEREI:

Het wordt aanbevolen om
siliconen, houten of ander
hittebestendig gereedschap te
gebruiken bij het koken.

Gebruik NOOIT messen of
/ andere scherpe metalen

voorwerpen die krassen
M kunnen maken op het
kookoppervlak.

geémailleerde
Klop NOOIT met metalen
keukengerei op de bovenrand
van het product om te

voorkomen dat het email
afbrokkelt of breekt.

NEDERLANDS

VOEDSELOPSLAG:

Het glasachtige geémailleerde
oppervlak is niet poreus en is
geschikt om rauw of gekookt
voedsel in de koelkast of vriezer
te bewaren.

Zorg er ALTIID voor dat het
product op kamertemperatuur

is en dat de koelkast of vriezer
het gewicht van het product

en de inhoud kan dragen voordat
je het product in de koelkast

of vriezer plaatst.

REINIGING EN ONDERHOUD:

Laat het product ALTIJD
afkoelen tot kamertemperatuur
voordat je het schoonmaakt.
Dompel het product NIET

onder in of vul het niet met

koud water als het heet is,

want plotselinge en extreme
temperatuurschommelingen
kunnen het product beschadigen.

N7
E.!

Reinig het product met

warm zeepwater

en een zachte,
niet-schurende spons
of borstel.

Het product is
NIET geschikt
voor reiniging
in de vaatwasser.

Voor hardnekkige resten vul

je het product met warm
zeepwater en laat je het
intrekken. Dit verzacht het residu
en maakt het gemakkelijker om
het te verwijderen.

NOOIT metalen reinigingspads
of agressieve, schurende
reinigingsmiddelen op
oppervlakken gebruiken.

2%
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e ALTUD goed afspoelen
en volledig laten drogen
om roestvorming op de
rand te voorkomen.

e Sla het product NOOIT
op als het nog vochtig is.
Bewaar het product op
een droge plaats.

e Om krassen/scheuren op
de buitenkant, binnenkant
en rand te voorkomen,
gebruik je een geschikte
kookgereibeschermer tussen
de producten wanneer je ze
stapelt om ze op te bergen.

e Klop of stoot het product
niet op harde oppervlakken
om te voorkomen dat het
glazuur afschilfert.

ALS JE DEZE ONDERHOUDS-

EN GEBRUIKSINSTRUCTIES NIET
OPVOLGT, KUNNEN JE CLAIMS
ONDER DE GARANTIE VAN LE
CREUSET KOMEN TE VERVALLEN.

NEDERLANDS

is gegarandeerd door de
rechtspersoon van Le Creuset in het
land van de oorspronkelijke aankoop
(details van rechtspersonen

worden uiteengezet in de
paragraaf "Consumentenrecht")

vrij van fabricagefouten in
materiaal en vakmanschap, indien
het rechtstreeks is gekocht bij

Le Creuset of diens erkende
wederverkopers en wordt gebruikt
voor huishoudelijke doeleinden.

LE CREUSET GARANTIE
VOOR GEEMAILLEERD
STALEN PRODUCTEN

LEES DEZE LE CREUSET
GARANTIE ZORGVULDIG DOOR
EN BEWAAR DEZE VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK. BEWAAR
HET AANKOOPBEWUS VAN LE
CREUSET OF ZIJN ERKENDE
VERKOPER.

Exemplaren van deze Le Creuset
garantie en de Onderhouds-

en gebruiksinstructies van de
Geémailleerd Stalen Producten
kunnen worden bekeken op/
gedownload van www.lecreuset.
com/support

WAT DEKT DEZE GARANTIE?

Het product Le Creuset
Geémailleerd Stalen Producten

WAT DEKT DEZE
GARANTIE NIET?

Deze garantie dekt niet:

e Defecten niet gerelateerd aan
het fabricageproces;

e Producten die niet zijn gekocht
bij Le Creuset of erkende
wederverkopers in het land van
de oorspronkelijke aankoop;

e Producten zonder aankoopbewijs
of kassabon cadeau, indien van
toepassing;

e Producten die zijn doorverkocht,
toegewezen of overgedragen
aan een andere persoon of
personen, behalve wanneer
het een geschenk van de
oorspronkelijke koper betreft;

e Schade of defecten veroorzaakt
door gebrekkig onderhoud
of gebruik van het product,
zonder de Onderhouds- en
Gebruiksinstructies in acht te
nemen. Lees de Onderhouds- en
Gebruiksinstructies aandachtig
door voor meer informatie;

e Schade of defecten veroorzaakt
door een derde partij, transport,
opslag, externe oorzaken
of andere handelingen of
gebeurtenissen buiten een
redelijke sfeer van invloed van Le
Creuset, verwaarlozing, misbruik
of verkeerd gebruik;
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e Schade, defecten of gebruik
waarvan de koper op de hoogte
is gesteld op het moment van
aankoop;

e Normale slijtage, krassen,
markeringen, vlekken, verkleuring
of corrosie;

e Producten die worden gebruikt
voor commerciéle (niet-
huishoudelijke) doeleinden;

e Namaakproducten;

e Producten die zijn gewijzigd,
aangepast of gerepareerd door
een derde partij die niet is erkend
door Le Creuset; en

e Gevolgschade, verlies van tijd of
gemak, of incidentele schade.

HOE LANG DUURT DEZE
GARANTIE?

Le Creuset biedt voor het product
Geémailleerd Stalen Producten
een garantie van 5 jaar vanaf de
aankoopdatum.

WIE KAN AANSPRAAK
MAKEN OP DEZE GARANTIE?

Op deze garantie kan alleen
aanspraak worden gemaakt met
een aankoopbewijs (of kassabon
cadeau, indien van toepassing),
door: (i) de oorspronkelijke koper
van het product, of (ii) de ontvanger
die het product (in nieuwe en
ongebruikte staat) als geschenk van
de oorspronkelijke koper van het
product heeft verkregen.

HOE MAAK IK AANSPRAAK
OP DEZE GARANTIE?

Aanspraak op deze garantie kan
alleen worden gemaakt in het land
waar het product oorspronkelijk is
gekocht. Om aanspraak te maken
op deze garantie dient eerst
contact te worden opgenomen met

NEDERLANDS

de oorspronkelijke verkoper, of
met de Le Creuset Klantenservice
in het land waar het product
oorspronkelijk is gekocht (details
hieronder).

Belgié & Luxemburg

Tel.: +32 (0)3 502 50 27
E-mail: contact.be@lecreuset.com

VVan de Wervestraat 20, bus 304
2060 Antwerpen, Belgié

Nederland
Tel: +31 (0)76 201 52 85
E-mail: contact.nl@lecreuset.com

Bijster 15, 4817 HZ Breda,
Nederland

U wordt geadviseerd om te
controleren of de contactgegevens
van de Le Creuset klantenservice
zijn bijgewerkt op www.lecreuset.
com/support als u aanspraak wilt
maken op deze garantie.

Voor hulp en advies kunt u ook
contact opnemen met Le Creuset
op www.lecreuset.com/support.

Als u door de klantenservice van
Le Creuset wordt verzocht het
product te retourneren, dient u
het product te retourneren met
uw naam en contactgegevens,
het aankoopbewijs (of kassabon
cadeau, indien van toepassing),
de naam van de winkel waar het
product is gekocht en een korte
brief waarin u duidelijk het defect
en de omstandigheden van het
probleem uitlegt.

U bent verantwoordelijk voor

alle kosten en uitgaven voor het
retourneren van het product. Als
na inspectie door Le Creuset blijkt
dat het product gebreken vertoont
en onder de voorwaarden van deze
garantie valt, vergoedt Le Creuset
de redelijke kosten en uitgaven die
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u hebt gemaakt om het product
op verzoek terug te sturen naar de
klantenservice van Le Creuset (in
het betreffende land).

WAT GAAT LE CREUSET
DOEN?

Als aan de voorwaarden van
deze garantie is voldaan, zal

Le Creuset het product repareren
of vervangen en het product
kosteloos retourneren. De keuze
tussen repareren en vervangen is
voorbehouden aan Le Creuset.

Indien het een set producten
betreft, wordt uitsluitend het
defecte product binnen de set door
Le Creuset vervangen.

Le Creuset kan de beschikbaarheid
van het product of de
reserveonderdelen voor het product
binnen de garantieperiode niet
garanderen. Als het product niet
meer wordt geproduceerd of niet
meer binnen het assortiment valt,
zorgt Le Creuset voor vervanging
door een vergelijkbaar product of
een product van gelijkwaardige
waarde. Le Creuset kan niet
garanderen dat het vervangende
product van dezelfde kleur is en/
of van hetzelfde materiaal als het
oorspronkelijk gekochte product is
gemaakt.

CONSUMENTENRECHT
Voor aankopen in Belgié:

De voordelen van deze Le Creuset
garantie vormen een aanvulling
op, en doen geen afbreuk aan,

de wettelijke garanties die 2 jaar
gelden vanaf de levering van het
product, en uw rechten ten aanzien
van de verkoper voor gebreken

aan het product en niet nakomen
van de verkoopovereenkomst,

NEDERLANDS (BE, NL)

of andere wettelijke rechten en
rechtsmiddelen die de wet u biedt
met betrekking tot het product.

Deze garantie wordt verleend
door Le Creuset Benelux NV,
geregistreerd bedrijfsadres:
Drukpersstraat 4, 1000 Brussel,
Belgié.

Voor aankopen in Nederland:

De voordelen van deze Le Creuset
garantie vormen een aanvulling
op, en doen geen afbreuk aan,

de wettelijke garanties en uw
rechten ten aanzien van de
verkoper voor gebreken aan het
product en het niet nakomen

van de verkoopovereenkomst,

of andere wettelijke rechten en
rechtsmiddelen die u bij wet zijn
toegekend met betrekking tot het
product.

Deze garantie wordt verleend
door Le Creuset Netherlands
BV, geregistreerd bedrijfsadres:
Bijsterlb, 4817 HZ Breda,
Nederland.

(apart aangeduid als "Le Creuset").
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NORSK

VEDLIKEHOLDS- OG BRUKSANVISNING

Le Creuset Emaljert
Stalprodukt

Takk for at du valgte et
Le Creuset Emaljert Stalprodukt.

VENNLIGST LES DENNE
VEDLIKEHOLDS- OG
BRUKSANVISNINGEN N@YE FOR
DU BRUKER PRODUKTET, OG
OPPBEVAR DEN FOR SENERE
HENVENDELSER.

HVIS PRODUKTET IKKE
BRUKES SOM BESKREVET |
DENNE VEDLIKEHOLDS- OG
BRUKSANVISNINGEN KAN
DET FORE TIL ALVORLIGE
PERSONSKADER, SKADE PA
PRODUKTET OG SKADE PA
ANNEN EIENDOM.

IKKE BRUK PRODUKTET TIL NOE
ANNET ENN TILBEREDNING AV
MAT, SLIK AT MAN UNNGAR
ALVORLIGE PERSONSKADER,
SKADE PA PRODUKTET OG
SKADE PA ANNEN EIENDOM.

EN MANGLENDE OVERHOLDELSE
AV VEDLIKEHOLDS- OG
BRUKSANVISNINGEN KAN FORE
TIL AT LE CREUSETS GARANTI
GJORES UGYLDIG.

Kopi av denne vedlikeholds- og
bruksanvisningen og Le Creuset
garanti kan sees/lastes ned fra
www.lecreuset.com/support

FOR PRODUKTET
TAS | BRUK:

e Fjern all emballasje, klemmer,
etiketter og klistremerker.

e Vask produktet i varmt sdpevann,
skyll og terk grundig.

ADVARSEL:

ALDRI skyv eller dra produktet
over en glassdekket kokeplate,
eller andre overflater, da dette kan
skade bade bunnen av produktet og
overflaten. Produktet m& ALLTID
loftes forsiktig av og pad overflaten.

Bruk ALDRI et produkt hvis den
innvendige emaljen har sprukket.
Produktet er ikke lenger trygt

0g BRUKEN MA OPPH®@RES
umiddelbart. Fliser fra skadet
emalje kan forarsake personskade
ved svelging.

Ta ALLTID tak i produktet via
handtakene, lokket og knottene.

Handtak, lokk og knotter
N kan bli varme under
‘?ﬁ? bruk p& koketoppen.

1 Bruk ALLTID en torr,
varmebestandig
handbeskyttelse ndr du h&dndterer
et varmt produkt, bdde under og
etter tilberedning, for & redusere

risikoen for forbrenning og skader.
Oppvarmet eller varmt innhold i
produktet kan fordrsake
brannskader og alvorlige
personskader hvis det soles ut,
eller dersom produktet ikke
brukes med forsiktighet. IKKE

la dette produktet veere uten
tilsyn under bruk.
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INDUKSJON GASS ELEKTRISK KERAMISK

o) XX

STRALE- GRILL
RING

VARMEKILDER:
YY) ’

e Bruk ALDRI i mikrobglgeovner,

da stepejernprodukter
+| er laget av metall
og vil skade
mikrobglgeovnen
og dens elektriske ledninger.

e IKKE bruk i stekeovnen.

e Bruk ALDRI pa uregulerte
varmekilder (f.eks.
utegriller, &pen ild,
pizzaovner) - En
ukontrollert hoy
temperatur

kan fore til alvorlige skader
pa produktet.

NORSK

For & redusere risikoen for
personskade og skade pd
produktet, ma flammene
begrenses til bunnen og ALDRI
strekke seg opp langs produktets
sider. Flammer over sidene

kan ogsa fore til brannskader

og skade pé gjenstander som
befinner seg i neerheten

av flammene.

P& induksjonstopper ma
diameteren til produktets

bunn ALLTID veere tilpasset
kokeplatens varmesone. Hvis
man bruker et produkt med liten
diameter pa en for stor kokesone,
kan det pavirke kokeplatens drift
og fore til redusert eller ingen
varmeeffekt.

VARMESONER:

e For & unngé skader pa produktet
ogl/eller kokeplaten, m& man
ALLTID forvisse seg om at bade
produktets bunn og kokeplaten
er rene for de brukes.

e For & unnga skader pa
produktet, ma storrelsen pa
produktets bunn tilpasses
kokeplatens varmesone. Bruk
av feil varmesone kan fore
til at produktet koker ujevnt
eller overopphetes. Dette kan
resultere i skade pd produktet
og/eller hdndtakene. Dette
kan dreie seg om krakelering,
sprekker og avskalling.

VARMEINNSTILLINGER:

For & unngd skader pa

produktet pa grunn av for store
temperaturendringer, sorg for at
produktet ALLTID varmes opp og
avkjoles gradvis og jevnt.

Bruk ALLTID lav til middels
varme for & oppné best mulig
kokeresultat og for & ta vare pa
produktet.

Produktet m& ALDRI varmes
opp for raskt eller brukes pa
maksimum/hey varme under
forvarming eller tilberedning.
For store endringer i
overflatetemperaturen
(termisk sjokk) vil nemlig skade
produktets kokeoverflate,

som kan inkludere krakelering,
sprekker og flis.
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GENERELL BRUK:

e Stalprodukter har hay
varmeeffektivitet og egner seg
best til vannbasert matlaging.

e IKKE overfyll produktet.

e Ved vannbasert matlaging
(p& koketopper) skal det
ALLTID veere minst 1 cm
veeske i bunnen av produktet.

e For oppskrifter som krever
full absorpsjon av veesken,
anbefales det 8 fjerne produktet
fra varmekilden for all veeske
er absorbert, for & unnga
torrkoking.

e La ALDRI det torre
emaljebelegget bli overopphetet,
da dette kan fore til permanente
skader p& produktet.

e Stalprodukter er IKKE egnet for
steking under omroring.

e Tilberedning av ingredienser
med lavt brennpunkt ved hoyere
temperaturer kan fore til flekker
pa kokeoverflaten.

o Ved frityrsteking ber oljenivaet
na minst 1/3 av produktets hoyde.

e Hold oljetemperaturen under
200 °C/390 °F ved frityrsteking.

e Etvarmt produkt skal ALLTID
plasseres pa et varmebestandig
vern nar det hviler p& en
overflate som ikke er en
varmekilde, slik at man
unngar skader pa overflater.

LOKK OG HANDTAK:

e La ALDRI lange h&ndtak henge
utover kokeplaten og hold dem
borte fra direkte varme for a
redusere faren for potensielle
personskader.

e Skruer pd handtak og knotter kan
lesne med tiden. Etterstram

NORSK

e Skruene KUN nar produktet
er i romtemperatur.

e Skruene md ALDRI strammes
for hardt, da dette kan skade
produktet.

e Veer ALLTID forsiktig nar du tar
av lokket, da damp kan frigjeres
og forarsake brannskader.

HVIS ET GLASSLOKK ER
UTSTYRT MED PRODUKTET:

ADVARSEL:

Bruk ALDRI et glasslokk som

er skadet (f.eks. med skar eller
sprekker). Lokket er ikke lenger
trygt, og BRUKEN MA OPPHO@RES
umiddelbart. Det kan oppsta nye
skar eller sprekker og lokket kan ga
i stykker. Dette kan fore til alvorlige
personskader, inkludert, men ikke
begrenset til, brannsar og kutt.

e Glasslokket er laget
av herdet glass.

e Glasslokket kan vaskes
i oppvaskmaskin.

e Plasser ALDRI glasslokket
direkte pa varmeplaten.
En manglende overholdelse
av denne advarselen kan
fore til at glasslokket gar
i stykker og potensielt
fordrsakepersonskader,
inkludert, men ikke
begrenset til, kutt og brannsar.

e For & unngéd skader ma
glasslokket handteres med
omhu; et kraftig stot eller en
plutselig temperaturendring
(fra varmt til kaldt, eller kaldt til
varmt) kan fore til at glasslokket
gér i stykker eller knuses.

La ALLTID et varmt glasslokk
avkjoles for rengjering, enten
for h&nd eller i oppvaskmaskin.

e For & unngé skader pa
glasslokket m& man ALDRI
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bruke metall, slipende eller stive
gryteskrubber, vaskebarster eller
slipende rengjeringsmidler pa
glasslokket.

KJOKKENUTSTYR:

Det anbefales & bruke silikon,
tre eller andre varmebestandige
redskaper nadr du lager mat.

Bruk ALDRI kniver eller

/ andre skarpe
metallredskaper
ﬁgj’ som kan lage
merker og riper
i emaljeoverflaten.

S8 ALDRI med metallredskaper
pa produktets gverste

kant. Dette kan fore til at
emaljeoverflaten flises opp eller
odelegges.

OPPBEVARING AV
MATVARER:

Den glassaktige
stepejernsoverflaten er
ikke-pores og egner seg til
oppbevaring av ra eller tilberedt
mat i kjoleskap eller fryser.

Sorg ALLTID for at produktet har
romtemperatur og at kjoleskapet
eller fryseren taler vekten av
produktet og innholdet for du
plasserer produktet i kjpleskapet
eller fryseren.

RENGJORING OG
VEDLIKEHOLD:

Avkjol ALLTID produktet til
romtemperatur for rengjoring.
IKKE senk det ned i eller fyll

det med kaldt vann nar det er
varmt, da plutselige og ekstreme
temperaturendringer kan skade
produktet.

NORSK (NO)

Produktet er

= IKKE |egnet
,}@ for rengjoring )
i oppvaskmaskin.

e Rengjer produktet med
varmt sdpevann
og en myk, ikke-
slipende svamp
eller borste.

e For gjenstridige matrester, fyll
produktet med varmt sdpevann
og la det trekke inn. Dette myker
opp restene og gjor det lettere
fijerne dem.

e Bruk ALDRI gryteskrubber i
metall eller harde, slipende
rengjeringsmidler pa overflatene.

&7
211%

e Skyll ALLTID grundig og terk helt
av for & hindre at det danner seg
rust pd kanten.

e Produktet ma ALDRI ryddes bort
for det er helt tort. Oppbevar
produktet pa et tort sted.

e For & unnga riper pa utsiden,
innsiden og kanten bor du bruke
en egnet grytebeskytter mellom
produktene nér de stables for
oppbevaring.

e Unnga a banke eller stote
produktet mot harde overflater,
slik at emaljen ikke flises opp.

EN MANGLENDE OVERHOLDELSE
AV VEDLIKEHOLDS- OG
BRUKSANVISNINGEN KAN F@RE
TIL AT LE CREUSETS GARANTI
GJORES UGYLDIG.

85



LE CREUSET GARANTI FOR
LE CREUSET EMALJERT
STALPRODUKT

VENNLIGST LES DENNE LE
CREUSET-GARANTIEN N@YE OG
OPPBEVAR DEN FOR FREMTIDIG

BRUK. TA VARE PA KI@PSBEVISET

FRA LE CREUSET ELLER EN
AUTORISERT FORHANDLER.

Kopi av denne Le Creuset-
garantien og vedlikeholds- og
bruksanvisningen for Emaljert
Stalprodukt kan sees/lastes ned
fra www.lecreuset.com/support

HVA DEKKER DENNE
GARANTIEN?

Le Creuset Scandinavia NUF

gir garanti for at Le Creusets
Emaljert Stalprodukt er frie for
produksjonsfeil nar det gjelder
materiale og utferelse, dersom
produktet er kjopt i Norge enten
direkte fra Le Creuset eller fra
en av Le Creusets autoriserte
forhandlere, og brukt til
husholdningsformal.

HVA DEKKES IKKE AV
DENNE GARANTIEN?

Denne garantien dekker ikke:

e Feil som ikke skyldes
produksjonsfeil;

e Produkter som ikke er kjopt
fra Le Creuset eller en av
Le Creusets autoriserte
forhandlere i Norge;

e Produkter uten fremvisning
av kvittering eller, hvis relevant,
gavekvittering;

e Produkter som er videresolgt,
overdratt eller overfert til andre
personer, unntatt som gave fra
den opprinnelige kjgperen;

NORSK (NO)

Skader eller mangler som
skyldes feil vedlikehold eller
bruk av produktet og som

ikke er i overensstemmelse

med vedlikeholds- og
bruksanvisningen. Les noye
gjennom vedlikeholds- og
bruksanvisningen for videre
informasjon;

Skader eller mangler forérsaket
av tredjepart, transport, lagring,
eksterne arsaker eller andre
handlinger eller hendelser
utenfor var rimelige kontroll,
forsommelse, misbruk eller
feilbruk;

Enhver skade, mangel eller
bruk som er meddelt kjoper ved
kjppstidspunktet;

Slitasje, riper, merker, flekker,
misfarging eller korrosjon;

Produkter som brukes til
kommersielle formal (ikke til
husholdningsbruk);

Forfalskede produkter;

Produkter som er modifisert,
endret eller reparert av en
tredjepart som ikke er autorisert
av Le Creuset; og

Avledede tap, tap av tid
eller bekvemmelighet,
eller tilfeldig skade.

HVOR LENGE VARER DENNE
GARANTIEN?

Le Creuset gir garanti pa kjeler i

Emaljert Stalprodukt i en periode pd
5 ar fra innkjopsdato.

HVEM KAN FREMSETTE
KRAV UNDER DENNE
GARANTIEN?

Denne garantien kan bare gjeres
gjeldende med fremvisning av
kvittering (eller, hvis relevant,
gavekvittering), enten av: (i) den
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opprinnelige kjgperen av produktet,
eller (ii) den person som har mottatt
av produktet (i ny og ubrukt stand)
som en gave fra den opprinnelige
kjoperen av produktet.

HVORDAN FREMSETTER
JEG ET KRAV UNDER DENNE
GARANTIEN?

Denne garantien er kun gjeldende
i Norge. For 3 benytte deg av denne
garantien ma du forst kontakte

det opprinnelige kjppestedet eller
Le Creusets kundeservice (se
informasjon nedenfor).

TUf: +47 2260 11 12
E-post: service.no@lecreuset.com.

Hvis du ensker a fremme et krav
i henhold til denne garantien,
anbefaler vi deg & se etter
eventuelle oppdateringer

av kontaktinformasjonen til

Le Creusets kundeservice pa
www.lecreuset.com/support.

Hvis du trenger hjelp og rad kan
du ogsé kontakte Le Creuset pa
www.lecreuset.com/support.

Hvis du blir bedt av Le Creusets
kundeservice om & returnere
produktet, mé& det returneres
sammen med ditt navn og
kontaktinformasjon, kvittering
(eller, hvis relevant, gavekvittering),
navnet pa forhandleren der
produktet ble kjept, og en merknad
som tydelig forklarer feilen og
omstendighetene rundt problemet.

Du er ansvarlig for alle kostnader
og utgifter som paleper for &
returnere produktet. Hvis produktet
anses som defekt av Le Creuset
etter inspeksjon, og gar inn under
vilkdrene i denne garantien, vil

Le Creuset refundere rimelige
kostnader og utgifter du har hatt
for & returnere produktet til

Le Creusets kundeservice.

NORSK (NO)

HVA VIL LE CREUSET
GJORE?

Hvis produktet og eieren er dekket
av denne garantien, vil Le Creuset
reparere eller erstatte produktet,
som besluttet av Le Creuset, og
returnere produktet kostnadsfritt.

Dersom det dreier seg om et sett av
produkter erstatter Le Creuset kun
det defekte produktet i settet.

Le Creuset garanterer ikke
produktets tilgjengelighet, eller
tilgjengeligheten for produktets
reservedeler, i garantiperioden.
Hvis produktet ikke lenger er i
produksjon, eller ikke lenger finnes i
sortimentet, vil Le Creuset erstatte
det med et lignende produkt,

eller et produkt av tilsvarende
verdi. Det garanteres ikke at
erstatningsproduktet har samme
farge eller materiale som det
opprinnelige produktet.

FORBRUKERRETT

Fordelene ved denne Le Creuset-
garantien kommer i tillegg til, og
pavirker ikke, reklamasjonsretten
som gjelder 2 ar etter levering,

din rett til kostnadsfri utbedring
hos selger dersom det foreligger
produktfeil og manglende
etterlevelse av kjgpekontrakten,
eller andre lovbestemte rettigheter
og utbedringer tilknyttet produktet.
Denne garantien begrenser ikke

din rett til & reklamere eller stille
krav ved forsinkelse eller mangler i
henhold til forbrukerkjopsloven.
Denne garantien leveres av

Le Creuset Scandinavia NUF,
selskapets administrative adresse:
Taastrup Hovedgade 12, 2630
Taastrup, Danmark ("Le Creuset").
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POLSKI

INSTRUKCJA KONSERWACIJI | UZYTKOWANIA

Produkt ze stali
emaliowanej Le Creuset

Dziekujemy za wybér produktu ze
stali emaliowanej Le Creuset.

PRZED UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY DOKtADNIE ZAPOZNAC
SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA
KONSERWACJI | UZYTKOWANIA,
A NASTEPNIE ZACHOWAC JA NA
PRZYSZt0OSC.

NIEUZYWANIE PRODUKTU

W SPOSOB OPISANY

W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI
OBStUGI | UZYTKOWANIA MOZE
SKUTKOWAC POWAZNYMI
OBRAZENIAMI CIALA,
USZKODZENIEM PRODUKTU,

A TAKZE USZKODZENIEM INNEGO
MIENIA.

NIE NALEZY UZYWAC PRODUKTU
DO CELOW INNYCH NIZ
PRZYGOTOWYWANIE ZYWNOSCI,
ABY UNIKNAC POWAZNYCH
OBRAZEN CIALA, USZKODZENIA
PRODUKTU, A TAKZE
USZKODZENIA INNEGO MIENIA.

NIEPRZESTRZEGANIE NINIEJSZEJ
INSTRUKCJI KONSERWACIJI

| UZYTKOWANIA MOZE
SPOWODOWAC UNIEWAZNIENIE
ROSZCZEN Z TYTULU GWARANCJI
LE CREUSET.

Kopie niniejszej instrukcji
konserwacji i uzytkowania oraz
gwarancji Le Creuset mozna
wyswietli¢ na stronie/pobraé
ze strony www.lecreuset.com/
support

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM:

e Usunad wszystkie materiaty
opakowaniowe, klipsy, etykiety
i naklejki.

o Umyc produkt w cieptej wodzie
z ptynem, a nastepnie doktadnie
wyptukad i wysuszyé.

OSTRZEZENIE:

NIGDY nie przesuwac produktu po
szklanej ptycie kuchennej ani innej
powierzchni — moze to spowodowad
uszkodzenie spodu produktu, jak

i samej powierzchni. Zamiast tego
nalezy ZAWSZE ostroznie podnosic¢
i zdejmowad produkt z powierzchni.

NIGDY nie uzywac produktu,
gdy wewnetrzna emalia jest
odprysnieta. Korzystanie

z takiego produktu nie jest
bezpieczne i nalezy natychmiast
ZAPRZESTAC jego uzywania.
Odpryski uszkodzonej emalii

moga spowodowad obrazenia
w przypadku potkniecia.

ZAWSZE chwytad produkt za
uchwyty, pokrywki i gatki.

Uchwyty, pokrywki i gatki

7 = moga nagrzewac sie

A= podczas uzytkowania

?“'— na ptycie kuchennej.

= ZAWSZE nalezy uzywad
suchej, odpornej na ciepto rekawicy
podczas korzystania z gorgcego
produktu, zaréwno w trakcie, jak
i po zakoriczeniu gotowania, tak aby
zminimalizowad ryzyko oparzen
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i obrazen. Podgrzana lub goraca
zawartos¢ produktu moze
spowodowac oparzenia i powazne
obrazenia w przypadku rozlania lub
nieostroznego korzystania

z produktu. NIE pozostawiaé
produktu bez nadzoru podczas
uzytkowania.

ZRODLA CIEPLA:

W% e

009
=

KUCHENKA KUCHENKA PLYTA PLYTA
INDUKCY- GAZOWA  ELEKTRY- CERAM-
INA CZNA ICZNA

0|[X|[X]

PIERSCIEN PIEKARNIK  GRILL
GRZEWCZY

e NIGDY nie uzywac w kuchenkach

mikrofalowych —
+| produkty ze stali
emaliowanej wykonane

sg z metalu i powodujg
uszkodzenia kuchenki
mikrofalowej oraz jej instalacji
elektrycznej.

e NIE uzywad w piekarniku.

e NIGDY nie uzywac na zrédtach
ciepta z nieregulowang
temperatura (np.
grillach zewnetrznych,
ogniskach, piecach do
pizzy) — niekontrolowane wysokie
temperatury moga powaznie

POLSKI

Aby uniknad¢ uszkodzen
produktu, nalezy dopasowad
rozmiar podstawy produktu

do strefy grzewczej ptyty.

Uzycie niewtasciwego pola
grzewczego moze prowadzi¢ do
nieréwnomiernego nagrzania lub
przegrzania produktu, powodujac
uszkodzenie produktu i/lub
uchwytdéw, w tym pekniecia, rysy
i odpryski.

Aby zmniejszy¢ ryzyko

obrazen ciata i uszkodzenia
produktu, ptomienie gazowe
musza by¢ ograniczone do
obszaru podstawy i NIGDY nie
moga siegac $cian bocznych
produktu. Ptomienie siegajgce
Scian bocznych moga ponadto
SDOWOdOWa(f Dooarzenia oraz
uszkodzenia przedmiotéw
znajdujgcych sie w poblizu.

W przypadku ptyt indukcyjnych
nalezy ZAWSZE dopasowac
$rednice spodu produktu do
pola grzewczego ptyty kuchennej.
Uzywanie produktu o matej
$rednicy na zbyt duzym polu
grzewczym moze wptynac

na dziatanie ptyty kuchennej

i spowodowacd tym samym
zmniejszonym wydzielaniem
ciepta lub brakiem wydzielania
ciepta.

uszkodzi¢ produkt. USTAWIENIA

TEMPERATURY:
e Aby nie uszkodzi¢ produktu

STREFY CIEPLtA:

e Aby unikngé uszkodzen produktu
i/lubptyty kuchennej, przed
uzyciem nalezy ZAWSZE upewnid
sie, ze podstawa produktu i ptyta
kuchenna sg czyste.

z powodu gwattownych zmian
temperatury, ZAWSZE nalezy
pozwolié, aby produkt sie
nagrzat i ostygat stopniowo

i rbwnomiernie.
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e ZAWSZE uzywaj niskich lub
$rednich ustawien temperatury,
aby uzyskac najlepsze rezultaty
w zakresie obrébki cieplnej i dbad
o produkt.

e NIGDY nie nagrzewad
produktu zbyt szybko ani nie
uzywac maksymalnej/wysokiej
temperatury do podgrzewania
lub gotowania — gwattowne
zmiany temperatury powierzchni
(szok termiczny) doprowadzag
do uszkodzenia powierzchni
produktu, powodujgc peknigcia,
rysy i odpryski.

OGOLNE ZASTOSOWANIE:

e Produkty ze stali emaliowanej
maja wysoka wydajnosé
cieplng i najlepiej nadajg sie do
gotowania przy uzyciu wody.

e NIE przepetnia¢ produktu.

e W przypadku gotowania
przy uzyciu wody (na ptytach
kuchennych) nalezy ZAWSZE
pozostawié co najmniej 1 cm
(0,5 cala) ptynu na dnie produktu.

o W przypadku przepiséw
wymagajacych petnego
wchtonigcia ptynu zaleca sig
zdjecie produktu ze zrédta ciepta
przed wchtonieciem catego
ptynu, aby zapobiec gotowaniu
na sucho.

e NIGDY nie dopuszczac do
przegrzania suchej powierzchni
emaliowanej, poniewaz moze to
spowodowacd trwate uszkodzenie
produktu.

e Produkty ze stali emaliowanej
NIE nadajg sie do wykorzystania
podczas smazenia metodag
stir-fry.

POLSKI

Gotowanie sktadnikéw o

niskim punkcie dymienia w
wyzszych temperaturach moze
spowodowac powstanie plam na
powierzchni gotowania.

W przypadku smazenia

w gtebokim ttuszczu poziom
oleju powinien siegad co najmniej
1/3 wysokosci produktu.

W przypadku smazenia

w gtebokim ttuszczu nalezy
utrzymywad temperature oleju
ponizej 200°C (390°F).

ZAWSZE nalezy umieszczad
gorgcy produkt na podktadce
zaroodpornej, gdy znajduje sie
on na powierzchni nie bedacej
zrédtem ciepta, tak aby unikngé
uszkodzenia powierzchni.

POKRYWKI | UCHWYTY:

NIGDY nie dopuszczad, aby
dtugie uchwyty wystawaty

poza krawedz ptyty kuchennej;
powinny znajdowac sie z dala

od bezposredniego Zrédta
ciepta, tak aby zmniejszy¢ ryzyko
potencjalnych obrazen ciata.

éruby na uchwytach lub gatkach
mog3 sie z czasem poluzowac.
Sruby nalezy dokreca¢ TYLKO
wtedy, gdy produkt ma
temperature pokojowa.

NIGDY nie nalezy zbyt mocno
dokrecad $rub, poniewaz moze

to spowodowacd uszkodzenie
produktu.

ZAWSZE nalezy zachowad
ostroznos$é podczas zdejmowania
pokrywki — uwolniona para
wodna moze spowodowac
oparzenia i obrazenia.

90

‘ 2



JESLI DO PRODUKTU
DOLACZONA JEST SZKLANA
POKRYWKA:

OSTRZEZENIE:

NIGDY nie nalezy uzywad szklanej
pokrywki, jesli jest uszkodzona

(np. wyszczerbiona lub peknieta).
Korzystanie z pokrywki nie jest

w takim przypadku bezpieczne 3
i nalezy natychmiast ZAPRZESTAC
jej uzywania. Moga pojawic sie
nowe wyszczerbienia lub pekniecia,
a pokrywka moze sie rozbi¢ - moze
to spowodowac obrazenia ciata,

w tym oparzenia i skaleczenia.

e Szklana pokrywka wykonana
jest ze szkta hartowanego.

e Szklang pokrywe mozna my¢
W zmywarce.

e NIGDY nie nalezy umieszczad
szklanej pokrywki bezposrednio
na ptycie kuchenne;j.
Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzié
do pekniecia szklanej pokrywki
i potencjalnie spowodowacd
obrazenia ciata, w tym, m.in.
skaleczenia i oparzenia.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
szklanej pokrywki, nalezy
obchodzi¢ sie z nig ostroznie;
silne uderzenie lub nagta zmiana
temperatury (z goracej na zimna
lub z zimnej na goraca) moze
spowodowac jej pekniecie lub
rozbicie.

e Przed czyszczeniem recznym lub
w zmywarce ZAWSZE nalezy
odczekad, az goraca szklana
pokrywa ostygnie.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
szklanej pokrywki, NIGDY nie
nalezy uzywac metalowych,
Sciernych lub sztywnych
zmywakdw, szczotek ani
Sciernych $rodkéw czyszczgcych
do jej czyszczenia.

POLSKI

PRZYBORY KUCHENNE:

Podczas gotowania zaleca

sie uzywanie silikonowych,
drewnianych lub innych
odpornych na ciepto przyboréw.

NIGDY nie uzywac nozy ani
innych ostrych
metalowych narzedzi,
ktére mogtyby
porysowac emaliowang
powierzchnie przeznaczong

do gotowania.

NIGDY nie nalezy uderzad
metalowymi przyborami

0 gérng krawedz produktu, aby
unikng¢ odpryskow lub peknied
emaliowanej powierzchni.

PRZECHOWYWANIE
ZYWNOSCI:

Szklista powierzchnia emalii
jest nieporowata i nadaje sie do
przechowywania surowej lub
gotowanej zywnosci w lodéwce
lub w zamrazarce.

ZAWSZE przed umieszczeniem
produktu w loddéwce lub

w zamrazarce nalezy upewnié
sie, ze produkt ma temperature
pokojowag, a lodéwka lub
zamrazarka jest w stanie
utrzymad ciezar produktu i jego
zawartosci.

CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA:

Przed czyszczeniem nalezy
ZAWSZE schtodzi¢ produkt do
temperatury pokojowej. NIE
zanurzad produktu w zimnej
wodzie ani nie napetniaé go
zimng woda, gdy jest goracy,
poniewaz nagte i ekstremalne
zmiany temperatury mogg
uszkodzi¢ produkt.
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Produkt NIE
nadaje sie
y‘l'g do mycia

w zmywarce.

Produkt nalezy czysci¢
.“ cieptg wodg z

d ptynem i miekka,
nierysujaca gabka

lub szczotka.

W przypadku uporczywych
zabrudzen nalezy napetnié
produkt cieptg woda z ptynem

i pozostawi¢ do nasigkniecia.
Zmiekczy to zabrudzenia i utatwi
ich usuniecie.

Do czyszczenia powierzchni
NIGDY nie uzywa¢ metalowych
gabek czyszczacych ani

silnych $rodkdéw czyszczacych
zawierajgcych substancje Scierne.

2%

M

ZAWSZE doktadnie sptukad
i catkowicie wysuszy¢, aby
zapobiec pojawieniu sie
rdzy na krawedzi.

NIGDY nie przechowywac
wilgotnego produktu.

Produkt nalezy przechowywad
W suchym miejscu.

Aby zapobiec zarysowaniom/
wyszczerbieniom powierzchni
zewnetrznej i wewnetrznej
oraz krawedzi, nalezy uzywad
odpowiedniego ochraniacza
na naczynia kuchenne podczas
przechowywania produktéw
jeden na drugim.

Nalezy unika¢ uderzania
produktem o twarde
powierzchnie, aby unikngé
odpryskéw emalii.

POLSKI

NIEPRZESTRZEGANIE NINIEJSZEJ
INSTRUKCJI KONSERWACJI

| UZYTKOWANIA MOZE
SPOWODOWAC UNIEWAZNIENIE
ROSZCZEN Z TYTULU GWARANCJI
LE CREUSET.

GWARANCJA LE CREUSET
NA PRODUKT ZE STALI
EMALIOWANEJ

NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC
NINIEJSZA GWARANCIE LE
CREUSET | ZACHOWAC JA

NA PRZYSZtOSC. NALEZY
ZACHOWAC DOWOD

ZAKUPU OD LE CREUSET

LUB JEJ AUTORYZOWANEGO
SPRZEDAWCY.

Kopie niniejszej gwarancji

Le Creuset oraz Instrukgcji
konserwacji i uzytkowania ze Stali
Emaliowanej mozna sprawdzié/
pobraé ze strony www.lecreuset.
com/support

CO OBEJMUJE NINIEJSZA
GWARANCJA?

Le Creuset Polska Spédtka z
Ograniczong Odpowiedzialnoscig
gwarantuje, ze Le Creuset ze Stali
Emaliowanej, zakupiony w Polsce
bezposrednio od Le Creuset lub

jej autoryzowanych sprzedawcéw
detalicznych i uzywany do celéw
domowych, bedzie wolny od wad
produkcyjnych w zakresie materiatu
i wykonania.

CZEGO NIE OBEJMUJE
NINIEJSZA GWARANCIJA?

Niniejsza gwarancja nie obejmuje:
e Wad innych niz produkcyjne;

e Produktéw, ktére nie zostaty
zakupione od Le Creuset lub jej
autoryzowanych sprzedawcéw
detalicznych w Polsce;
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Produktéw bez przedstawienia
dowodu zakupu lub paragonu
podarunkowego;

Produktéw, ktére zostaty
odsprzedane, odstgpione

lub przekazane innej osobie
(osobom), z wyjatkiem prezentu
od pierwotnego nabywcy;

Uszkodzen lub wad
spowodowanych

brakiem konserwacji lub
nieprzestrzeganiem Instrukcji
Konserwagji i Uzytkowania. Aby
uzyskac wiecej informacji, nalez

uwaznie przeczytad Instrukcje
Konserwaciji i Uzytkowania;

Uszkodzer lub wad
spowodowanych przez

osoby trzecie, transport,
przechowywanie, przyczyny
zewnetrzne lub inne dziatania
lub zdarzenia pozostajace poza
naszg uzasadniong kontrola,
zaniedbanie, naduzycie lub
niewtasciwe uzycie;
Wszelkich uszkodzen,

wad lub przypadkéw
uzytkowania, o ktérych
poinformowano nabywce

w momencie zakupu;

Normalnego zuzycia, zarysowan,
$laddw, plam, odbarwien lub
korozji;

Produktéw uzywanych do
celédw komercyjnych (poza
gospodarstwem domowym);

Produktéw podrobionych;

Produktéw, ktére zostaty
zmodyfikowane, zmienione
lub naprawione przez osobe
trzecig nieautoryzowang przez
Le Creuset; oraz

Strat nastepczych, utraty
czasu lub wygody ani szkdd
przypadkowych.

POLSKI (PL)

JAK DLUGO OBOWIAZUJE
GWARANCJA?

Le Creuset udziela niniejszej
gwarancji na ze Stali Emaliowanej
na okres 5 lat od daty zakupu.

KTO MOZE SKORZYSTAC z
GWARANCJI?

Niniejsza gwarancja moze by¢
zrealizowana wytacznie na
podstawie dowodu zakupu

(lub paragonu podarunkowego,
jesli dotyczy) okazanego przez:

(i) pierwotnego nabywce produktu
lub (ii) odbiorce produktu (w stanie
nowym i nieuzywanym) jako prezent
od pierwotnego nabywcy produktu.

JAK MOGE SKORZYSTAC z
GWARANCIJI?

Niniejsza gwarancja moze

by¢ zrealizowana wytacznie w
Polsce. Aby skorzystad z niniejszej
gwarangji, nalezy najpierw
skontaktowac sie z pierwotnym
miejscem zakupu lub z Dziatem
Obstugi Klienta Le Creuset
(szczegdtowe informacje podano
ponizej).

Tel.: +48 22 487 98 26

Email: obslugaklienta.pl@lecreuset.
com

Zaleca sie sprawdzanie wszelkich
aktualizacji danych kontaktowych
Dziatu Obstugi Klienta Le Creuset
pod adresem www.lecreuset.
com/supportw przypadku checi
zgtoszenia roszczenia w ramach
niniejszej gwarangji.

Aby uzyskac¢ pomoc i porady, mozna
réwniez skontaktowad

sie z Le Creuset pod adresem
www.lecreuset.com/support.

Jesli Dziat Obstugi Klienta Le
Creuset poprosi o zwrot produktu,
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POLSKI (PL)

produkt nalezy zwréci¢ wraz z Niniejszej gwarancji udziela
dowodem zakupu (lub paragonem Le Creuset Poland Spédtka z
podarunkowym, jesli dotyczy) ograniczong odpowiedzialnoscia,
podajac swoje imie i nazwisko, dane adres siedziby: ul.

kontaktowe, nazwe sprzedawcy Marszatkowska 126/134,
detalicznego, u ktérego produkt 00-008 Warszawa, Polska

zostat zakupiony oraz opis wady i (,Le Creuset”).

okolicznosci jej towarzyszacych.

Jesli produkt zostanie zwrécony
na prosbe Dziatu Obstugi Klienta
Le Creuset, Le Creuset zwréci
uzasadnione koszty i wydatki

na podstawie dowodu kwoty
poniesionej na zwrot produktu.

CO ZROBI LE CREUSET?

Jesli produkt i wtasciciel sg objeci
niniejszg gwarancja, Le Creuset
naprawi lub wymieni produkt —
wedle uznania Le Creuset —i zwrdci
produkt bezptatnie.

W przypadku zestawu produktdw,
Le Creuset wymieni tylko wadliwy
produkt w zestawie.

Le Creuset nie gwarantuje
dostepnosci produktu ani czesci
zamiennych do produktu w okresie
gwarancyjnym. Jesli produkt nie jest
juz produkowany lub nie znajduje
sie w asortymencie, Le Creuset
zapewni wymiane na podobny
produkt lub produkt o réwnowaznej
wartosci. Nie gwarantuje sie, ze
produkt zamienny bedzie miat ten
sam kolor lub bedzie wykonany

z tego samego materiatu, co
oryginalny zakupiony produkt.

PRAWO KONSUMENCKIE

W przypadku braku zgodnosci
rzeczy sprzedanej z umowg
kupujgcemu z mocy prawa
przystugujg $rodki ochrony prawnej
ze strony i na koszt sprzedawcy,
zas gwarancja nie ma wptywu

na te $rodki ochrony prawnej.
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PORTUGUES

INSTRUGOES DE UTILIZACAO E CUIDADOS

Aco Esmaltado
Le Creuset

Obrigado por ter escolhido o Aco
Esmaltado Le Creuset.

LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUGOES DE UTILIZAGAO E
CUIDADOS ANTES DE UTILIZAR
O PRODUTO E GUARDE-AS PARA
CONSULTA FUTURA.

A NAO UTILIZAGAO DO PRODUTO
CONFORME DESCRITO NESTAS
INSTRUCOES DE UTILIZAGCAO

E CUIDADOS PODE RESULTAR

EM LESOES PESSOAIS GRAVES,
DANOS NO PRODUTO, BEM COMO
DANOS NOUTROS BENS.

NAO UTILIZE O PRODUTO PARA
QUALQUER OUTRO FIM QUE

NAO SEJA A PREPARAGAO

DE ALIMENTOS PARA EVITAR
LESOES PESSOAIS GRAVES,
DANOS NO PRODUTO, BEM COMO
DANOS NOUTROS BENS.

O NAO CUMPRIMENTO DESTAS
INSTRUGOES DE UTILIZAGAO E
CUIDADOS PODE INVALIDAR 0S
SEUS DIREITOS AO ABRIGO DA
GARANTIA LE CREUSET.

As cépias destas instrucdes de
utilizacdo e cuidados bem, como
da garantia Le Creuset, podem
ser visualizadas/descarregadas
a partir de www.lecreuset.com/
support

ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO:

e Retire todos os materiais de
embalagem, agrafos, etiquetas e
autocolantes.

e Lave o produto com dgua morna
e sabdo e depois enxague e
seque bem.

AVISO:

NUNCA deslize o produto sobre
qualquer placa de aquecimento
com superficie em vidro, pois isso
poderia danificar a base do produto,
bem como a superficie em vidro.

Em vez disso, levante SEMPRE o
produto da superficie com cuidado.

NUNCA utilize um produto quando
o esmalte interior estiver lascado.
A sua utilizagdo ja ndo é segura e
deve CESSAR A UTILIZAGAO do
produto imediatamente. As lascas
do esmalte danificado podem
causar ferimentos pessoais se
forem ingeridas.

Manuseie SEMPRE o produto pelas
pegas, tampas e pegas das tampas.

As pegas, as tampas e os

N botdes podem aquecer
‘?A%‘ durante a utilizagao na

“|_ placa de fogao. Utilize

: SEMPRE um protetor
de maos seco e resistente ao calor
quando manusear um produto
quente durante e apds a cozedura
para reduzir o risco de queimaduras
e ferimentos. O conteldo aquecido
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ou quente do produto pode causar
gueimaduras e ferimentos graves
se for derramado ou se o produto
néo for utilizado com cuidado. NAO
deixe este produto sem vigilédncia
durante a utilizacao.

FONTES DE CALOR:

W[

INDUCAO GAS ELETRICA CERAMICA
ANEL FORNO GRELHADOR
RADIANTE

e NUNCA utilize em fornos
micro-ondas, uma
| vez que os produtos
em Acgo Esmaltado
sdo feitos de metal
e danificam o micro-ondas
e a sua cablagem elétrica.

e NAO usar no forno.

e NUNCA utilize em

fontes de calor ndo
regulamentadas
(por exemplo,
grelhadores de
exterior, lareiras, fornos

de pizza), uma vez que as
temperaturas elevadas nao
controladas podem danificar
seriamente o produto.

ZONAS DE CALOR:

e Para evitar danos no
produto e/ou na placa
de fogao, certifique-se SEMPRE
de que a base do produto e a
placa de aquecimento estdo
limpas antes de as utilizar.

PORTUGUES

Para evitar danos no produto,
o tamanho da base do produto
deve corresponder a zona de
aguecimento da placa.

A utilizagdo de uma zona de
aquecimento incorreta pode
provocar um aquecimento
irregular ou excessivo do
produto, causando danos

no produto e/ou nas pegas,

o0 que pode causar rachas,
fissuras e lascas.

e Para reduzir o risco de
ferimentos pessoais e danos
no produto, as chamas de gas
devem ser confinadas a area
da base e NUNCA se devem
estender a volta das paredes
laterais do produto. As chamas
acima das paredes laterais
também podem provocar
queimaduras nos objetos que
estejam préximos das chamas.

e No caso das placas de inducao,
fazer corresponder SEMPRE
o didmetro da base do produto
a zona de cozedura da placa.
A utilizagdo de um produto
com um didmetro pequeno
numa zona de cozedura grande
pode afetar a funcionalidade
da placa do fogéo, resultando
numa produgao de calor reduzida
ou nula.

DEFINIGOES DE

AQUECIMENTO:

e Para evitar danos no produto
devido a alteragdes excessivas
de temperatura, deixe SEMPRE
o produto aquecer e arrefecer de
forma gradual e uniforme.

e Utilize SEMPRE uma
temperatura baixa a média para
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obter os melhores resultados de
cozedura e conservar o produto.

NUNCA aquecer o produto
demasiado depressa ou utiliza-lo
na poténcia de pré-aquecimento
ou cozedura maxima/alta, uma
vez que as alterages excessivas
da temperatura da superficie

de cozedura (choque térmico)
danificardo a superficie do
produto, o que pode incluir
fissuras, rachas e lascas.

UTILIZAGAO GERAL:

Os produtos em Ago Esmaltado
tém uma elevada eficiéncia
térmica e s&do sobretudo
utilizados para cozinhar

a base de agua.

NAO encher demasiado o
produto.

Para cozinhar a base de dgua
(em placas de fogao), deixe
SEMPRE pelo menos 1 cm/0,5
polegadas de liquido no fundo
do produto.

Para as receitas que requerem

a absorc¢éo total do liquido, é
aconselhavel retirar o produto
da fonte de calor antes de todo
o liquido ter sido absorvido, para
evitar uma cozedura seca.

NUNCA permita que a superficie
esmaltada seca sobreaquecga,
pois podem ocorrer danos
permanentes no produto.

Os produtos em Aco Esmaltado
NAO s3do adequados para fritar.

Cozinhar ingredientes com
um ponto de fumo baixo a
temperaturas mais elevadas
pode causar manchas na
superficie de cozedura.

Para fritar, o nivel de dleo deve

atingir pelo menos 1/3 da altura
do produto.

PORTUGUES

e Para fritar, mantenha a
temperatura do 6leo abaixo dos
200°C/390°F.

e Coloque SEMPRE um produto
quente sobre um protetor
resistente ao calor quando
estiver assente sobre uma
superficie que ndo seja uma
fonte de calor, para evitar
danificar as superficies.

TAMPAS E PEGAS:

e NUNCA deixe as pegas
compridas suspensas sobre
a placa do fogdo e mantenha-
as afastadas do calor direto
para reduzir o risco de possiveis
lesGes pessoais.

e Os parafusos das pegas
ou tampas podem soltar-se
com o tempo. Volte a apertar
os parafusos APENAS quando
o produto estiver a temperatura
ambiente.

e NUNCA aperte demasiado
os parafusos porque pode
danificar o produto.

Tenha SEMPRE cuidado

ao remover a tampa, pois

o vapor pode ser libertado

e podera causar gueimaduras

e ferimentos.
SE FOR FORNECIDA UMA
TAMPA DE VIDRO COM O
PRODUTO:

AVIsSO:

NUNCA utilizar uma tampa de
vidro se estiver danificada (ou
seja, lascada ou rachada). A sua
utilizacdo ja ndo é segura e deve
SUSPENDER A UTILIZAC;&O da
tampa imediatamente. Poderdo
ocorrer novas lascas ou fissuras
e a tampa poderd partir-se, o que
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poderd causar ferimentos, incluindo

entre outros, queimaduras e cortes.

A tampa de vidro é feita
de vidro temperado.

A tampa de vidro pode
ser lavada na maquina
de lavar louga.

NUNCA colocar a tampa

de vidro diretamente sobre
a placa do fogdo. Se o fizer,
pode partir a tampa de vidro
e potencialmente causar
ferimentos pessoais que
podem incluir, entre outros
cortes e queimaduras.

Para evitar danificar a tampa
de vidro, manuseie-a com
cuidado; um forte impacto
ou uma mudanga brusca de
temperatura (de quente para
frio ou de frio para quente)
pode provocar a quebra ou
estilhar da tampa de vidro.

Deixe SEMPRE arrefecer uma
tampa de vidro quente antes
de a limpar, quer a mao quer
na maquina de lavar louga.

Para evitar danos na tampa

de vidro, NUNCA utilize metal,
esfregBes abrasivos ou duros,
escovas de lavar ou produtos
de limpeza abrasivos na tampa
de vidro.

UTENSILIOS DE COZINHA:

Recomenda-se a utilizagdo de
utensilios de silicone, de madeira
ou outros resistentes ao calor
para cozinhar.

NUNCA utilize facas ou outros
7 utensilios de metal

marcar e riscar

a superficie de

afiados que possam
cozedura de esmalte.

PORTUGUES

NUNCA bata com utensilios de
metal no rebordo superior do
produto para evitar lascar ou
partir a superficie de esmalte.

ARMAZENAMENTO
DE ALIMENTOS:

A superficie vitrea do esmalte
nédo é porosa e € adequada para
armazenar alimentos crus ou
cozinhados no frigorifico ou no
congelador.

Certifique-se SEMPRE de que

o produto estd a temperatura
ambiente e que o frigorifico ou
congelador pode suportar o peso
do produto e do seu contelido
antes de colocar o produto no
frigorifico ou congelador.

LIMPEZA E CONSERVACAO:

Arrefeca SEMPRE o produto

até a temperatura ambiente
antes de limpar. NAO mergulhe
ou encha com agua fria

quando estiver quente, pois as
mudancgas bruscas e extremas
de temperatura podem danificar
o produto.

(e 7| O produto NAO
NPZ
)

é adequado para
ser lavado na maquina
de lavar loica.

Limpe o produto com
dgua morna e sabdo e
uma esponja ou escova
macia e ndo abrasiva.

Para os residuos mais dificeis,
encha o produto com agua
morna e sabdo e deixe-o de
molho. Isto amolecerd o residuo
e facilitard a sua remocao.
NUNCA utilize esfregdes de
limpeza de metal ou produtos de
limpeza abrasivos e agressivos
em quaisquer superficies.
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e Enxague SEMPRE bem e seque
completamente para evitar o
aparecimento de ferrugem no
rebordo.

e NUNCA guarde o produto ainda
humido. Guarde o produto num
local seco.

e Para evitar riscos/lascas no
exterior, no interior e no rebordo,
utilize um protetor de panelas
adequado entre os produtos
quando os guardar empilhados.

e Evite bater ou chocar com o
produto contra superficies duras
para evitar lascar o esmalte.

O NAO CUMPRIMENTO DESTAS
INSTRUGOES DE UTILIZAGAO E
CUIDADOS PODE INVALIDAR 0OS
SEUS DIREITOS AO ABRIGO DA
GARANTIA LE CREUSET.

GARANTIA LE CREUSET
PARA PRODUTOS DE ACO
ESMALTADO

LEIA ATENTAMENTE ESTA
GARANTIA LE CREUSET E
GUARDE-A PARA CONSULTA
FUTURA. GUARDE O
COMPROVANTE DE COMPRA
DA LE CREUSET OU DO SEU
REVENDEDOR AUTORIZADO.

As cépias desta garantia

Le Creuset e das Instrugdes
de Utilizagdo e Cuidados dos
Produtos de Ago Esmaltado
Le Creuset podem ser
visualizadas/descarregadas a
partir de www.lecreuset.com/
support

PORTUGUES (BR, PT)

O QUE E QUE ESTA
GARANTIA COBRE?

Os Produtos de Ago Esmaltado Le
Creuset tém a garantia da entidade
legal da Le Creuset do pais em que
foram adquiridos (os detalhes das
entidades legais estdo indicados
na secgao "Direito do Consumidor"),
contra defeitos de fabricacdo
relacionados a matéria prima e a
mé&o-de-obra, quando comprados
diretamente junto a Le Creuset ou
aos seus revendedores autorizados
e utilizado para fins domésticos.

O QUE E QUE ESTA
GARANTIA NAO COBRE?

Esta garantia ndo cobre:

e Defeitos que ndo sejam de
fabricacdo;

e Produtos ndo adquiridos junto a
entidade legal da Le Creuset no
pais ou de seus revendedores
autorizados no pafs;

e Produtos desacompanhados
do respectivo comprovante de
compra ou, do recibo de presente
se aplicavel;

e Produtos que tenham sido
revendidos, cedidos ou
transferidos para outra(s)
pessoa(s), exceto para os casos
em que foram adquiridos como
presente pelo comprador
original;

e Danos ou defeitos causados
pela falta de manutencao
ou utilizacdo do produto em
desacordo com as Instrucbes
de Utilizacdo e Cuidados.

Para mais informacoées, leia
atentamente as Instrucdes de
Utilizacdo e Cuidados;

e Danos ou defeitos causados

por terceiros, transporte,
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armazenamento, causas
externas ou outras ac¢des ou
acontecimentos fora do controle
da Le Creuset, negligéncia,
abuso ou utilizagdo indevida;

e Qualquer dano, defeito ou
utilizagdo comunicada ao
comprador no momento da
aquisicao;

e Desgaste normal, riscos, marcas,
manchas, descoloragéo ou
Ccorrosao;

e Produtos utilizados para fins
comerciais (ndo domésticos);

e Produtos contrafeitos;

e Produtos que tenham sido
modificados, alterados ou
reparados por terceiros néo
autorizados pela Le Creuset; e

e Perdas e danos de qualquer
natureza, perda de tempo
ou conveniéncia, ou danos
acidentais.

QUAL E A DURACAO DESTA
GARANTIA?

A Le Creuset fornece garantia de
5 anos para os Produtos de Ago
Esmaltado, contados a partir da
data de compra.

QUEM PODE ACIONAR ESTA
GARANTIA?

Esta garantia sé pode ser exigida
mediante a comprovagdo de
aquisigao, por qualquer um dos
dois: (i) o comprador original do
produto, ou (ii) o destinatario do
produto (num estado novo e ndo
utilizado) que o tenha recebido
como presente do comprador
original do produto.

PORTUGUES (BR, PT)

COMO POSSO ACIONAR
ESTA GARANTIA?

Esta garantia sé pode ser
acionada no pais em que o
produto foi adquirido. Para acionar
esta garantia, primeiro contactar o
vendedor ou o Servigo de Apoio ao
Cliente Le Creuset no pais onde o
produto foi originalmente adquirido
(detalhes fornecidos abaixo).

Brasil

Tel.: +55 (11) 3036-5893
E-mail: sac.br@lecreuset.com

Portugal
E-mail: lecreuset.pt@lecreuset.com

Aconselha-se o cliente a verificar
se existem atualizagdes dos
dados de contacto do Servigo de
Apoio ao Cliente Le Creuset em
www.lecreuset.com/support, caso
pretenda acionar esta garantia.

Para obter ajuda e aconselhamento,
pode também contactar a

Le Creuset em www.lecreuset.com/
support.

Se o Servico de Apoio ao Cliente
da Le Creuset lhe solicitar a
devolucdo do produto, deve
devolver o produto acompanhado
das seguintes informacdes:

seu nome, dados de contacto,
comprovante de aquisi¢do, nome do
vendedor e do produto, e um relato
escrito que explique claramente

o defeito e as circunstancias
relacionadas a ele.

O cliente é responsdavel por todos
os custos e despesas incorridos
para devolver o produto. Se, apds
inspecdo pela Le Creuset, o produto
for considerado defeituoso e
coberto pelos termos especificados
nesta garantia, a Le Creuset
reembolsard os custos e despesas
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razodveis em que o cliente tenha
incorrido para devolver o produto,
conforme solicitado, ao Servico de
Apoio ao Cliente da Le Creuset (no
pais relevante).

O QUE E QUE A LE CREUSET
VAI FAZER?

Se o produto e o proprietario
estiverem cobertos por esta
garantia, a Le Creuset reparara ou
substituird o produto, conforme
decidido pela Le Creuset, e
devolverd o produto gratuitamente.

No caso de um conjunto de
produtos, a Le Creuset apenas
substituird o produto defeituoso do
conjunto.

A Le Creuset ndo garante a
disponibilidade do produto ou

de pegas de substituicdo para

o produto durante o periodo de
garantia. Se o produto ja ndo estiver
em producao ou dentro da gama de
produtos, a Le Creuset fornecera
um produto semelhante ou de valor
equivalente em substituicdo. N&o é
garantido que o produto fornecido
em substituicdo serd da mesma cor
ou material que o produto original
adquirido.

DIREITO DO CONSUMIDOR
Para compras no Brasil:

Os beneficios desta garantia

Le Creuset sdo adicionais e ndo
afetam os outros direitos e recursos
previstos por lei em relagdo ao
produto.

Esta garantia é fornecida pela

Le Creuset do Brasil Ltda., com
sede social: Cidade Jardim
Corporate Center, Av. Magalhaes
de Castro, 4800 - Continental Tower
- 18° andar - conjunto 181, Sdo
Paulo - SP, 05676-120, Brasil,

PORTUGUES (BR, PT)

Para compras em Portugal:

As vantagens desta garantia

Le Creuset sdo complementares
e nao afetam as garantias legais
em caso de defeito de fabrico ou
de falta de conformidade do
produto, e os seus direitos

(de reparacéo, de substituicao,
de reducdo do prego ou de outra
resolugdo), durante 3 anos a
partir da entrega, a titulo gratuito,
contra o vendedor do produto,
ou quaisquer outros direitos e
recursos legais que lhe sejam
conferidos por lei em relagao

ao produto.

Esta garantia é fornecida pela
Le Creuset Portugal, Unipessoal
LDA, com sede social: Centro
Empresarial Torres de Lisboa,
Rua Tomas da Fonseca, Torre A,
13° Piso, C - D, 1600-209 Lisboa,
Portugal.

(designados separadamente por
"Le Creuset").
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SVENSKA

SKOTSEL- OCH ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

Le Creuset
emaljerat stal

Tack for att du valde Le Creuset
emaljerat stal.

LAS IGENOM DESSA

SKOTSEL- OCH
ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
NOGGRANT INNAN DU
ANVANDER PRODUKTEN

OCH SPARA DEM FOR
FRAMTIDA BRUK.

OM PRODUKTEN INTE ANVANDS
PA DET SATT SOM BESKRIVS

| DESSA SKOTSEL- OCH
ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
KAN DET LEDA TILL ALLVARLIGA
PERSONSKADOR, SKADOR PA
PRODUKTEN OCH SKADOR PA
ANNAN EGENDOM.

ANVAND INTE PRODUKTEN TILL
NAGOT ANNAT AN TILLAGNING
AV LIVSMEDEL FOR ATT UNDVIKA
ALLVARLIGA PERSONSKADOR,
SKADOR PA PRODUKTEN SAMT
SKADOR PA ANNAN EGENDOM.

UNDERLATENHET ATT
FOLJA DESSA SKOTSEL-
OCH BRUKSANVISNINGAR
KAN OGILTIGFORKLARA
DINA ANSPRAK ENLIGT
LE CREUSETS GARANTI.

Kopior av dessa skétsel- och
bruksanvisningar och Le Creusets
garanti kan lasas/laddas ner fran
www.lecreuset.com/support

FORE FORSTA
ANVANDNING:

e Ta bort allt férpackningsmaterial,
klammor, etiketter och
klistermarken.

e Tvatta produktenivarmt
diskmedelsvatten, skolj och
torka av den noggrant.

VARNING:

Skjut ALDRIG produkten éver ndgon
spishpall med glasskiva eller ndgon
annan yta eftersom detta kan skada
bade produktens bas och ytan. Lyft

istallet ALLTID produkten pd och av
ytan med forsiktighet.

Anvand ALDRIG produkten om

den invandiga emaljen har flagnat.
Produkten ar d& inte langre saker
att anvanda och du bér omedelbart
SLUTA ATT ANVANDA den. Flagor
fran skadad emalj kan orsaka
personskador vid fortaring.

Ta ALLTID produkten i handtagen,
locket och knopparna.

Handtag, lock och vred kan
? 0 § bli varma vid anvandning
=9 pd spisen. Anvéand ALLTID
“ ett torrt varmebestandigt
handskydd nar du hanterar
den upphettade grytan
under och efter tillagningen for att
minska risken for brannskador och
skador. Uppvarmt eller hett innehall
i produkten kan orsaka brannskador
och allvarliga skador vid spill eller
rytan inte anvands pa ratt satt.
Lamna INTE produkten utan uppsikt
under anvandning
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VARMEKALLOR:
h“ﬂ Mii“
Sz
INDUKTION GAS ELEKTRISK KERAMISK

0| XX

RADIANT

UGN GRILL

RING

Anvand ALDRIG i mikrovagsugnar
eftersom produkter i
+| emaljerat stal ar

tillverkade av metall
som kommer att skada

mikrovédgsugnen och dess

elektriska ledningar.

Anvand inte i ugnen.

Anvand ALDRIG produkten

pa oreglerade
varmekallor (som
utomhusgrillar, 6ppna
eldar, pizzaugnar)
eftersom okontrollerat héga
temperaturer kan skada
produkten allvarligt.

SVENSKA

For att minska risken for
person- eller produktskador
maste ldgorna begransas

till basomradet och ALDRIG
stracka sig upp runt produktens
sidovaggar. Lagor éver
sidovaggarna kan ocksa leda till
skador p8 féremal som befinner

sig nara ldgorna.

For induktionshallar ska du
ALLTID anpassa produktbasens
diameter till hallens
matlagningszon. Anvandning av
en produkt med liten diameter
pa en fér stor matlagningszon
kan paverka hallens funktion
och leda till minskad eller ingen
varmeeffekt.

VARMEZONER:

For att undvika skador, se
ALLTID till att produktbasen
och hallen ar rena fore
anvandning.

For att undvika skador,
anpassa produktens basstorlek
till hallens varmezon. Att
anvanda fel varmezon kan leda
till ojamn uppvarmning eller
till overhettning av produkten,
n&got som kan orsaka skador
pa produkten och/eller
handtagen som krackelering,
sprickor och flisor.

INSTALLNINGAR
FOR VARME:

For att undvika skador pa
produkten pa grund av fér héga
temperaturférandringar ska du
ALLTID lata produkten svalna
gradvis och jamnt.

Anvand ALLTID laga till
medelhdga varmeinstallningar
for basta tillagningsresultat och
skotsel av produkten.

Varm ALDRIG upp produkten
for snabbt. Anvand heller aldrig
max/hdgsta-installningen
eftersom alltfor stora
temperaturférandringar av
ytan (termisk chock) skadar
produktens yta, ndgot som

kan leda till krackelering,
sprickor och flisbildning.
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ALLMAN ANVANDNING:

Produkter med emaljerat
stal har hog varmeeffektivitet
och anvands bast for
vattenbaserad matlagning.

OVERFYLL INTE produkten.

Vid vattenbaserad matlagning
(p& hallar), ldmna ALLTID minst
1 cm/0,5 tum vatska i botten

av produkten.

For recept som kraver
fullstandig absorption av
vatskan rekommenderas

att produkten tas bort frén
varmekallan innan all vatska

har absorberats, for att forhindra
torrkokning.

L&t ALDRIG den torra
emaljytan overhettas,
eftersom permanenta skador
pa produkten kan uppsta.

Produkter av emaljerat stal
ar INTE lampliga for wokning.

Tillagning av ingredienser

med &g rékpunkt vid hégre
temperaturer kan orsaka flackar
pa matlagningsytan.

Vid fritering ska oljenivan uppga
till minst 1/3 av produktens haojd.

Vid fritering, hall oljetemperaturen
under 200 °C/390 °F.

Placera ALLTID en het produkt
pa ett varmebestandigt skydd
nar den stér pad en yta som inte
ar en varmekalla for att undvika
att skada ytorna.

LOCK OCH HANDTAG:

Lat ALDRIG l&nga handtag
hanga ut éver hallen och hall
dem borta fran direkt varme for
att minska risken for potentiella
personskador.

SVENSKA

Skruvarna pa handtagen och
vreden kan lossna med tiden.
Dra ENDAST &t skruvarna nar
produkten ar rumstempererad.
Dra ALDRIG &t skruvarna for
hart eftersom det kan skada
produkten.

Var ALLTID forsiktig nar du
tar av locket eftersom &nga
kan frigéras som kan orsaka
brannskador och skador.

OM ETT GLASLOCK
MEDFOLJER PRODUKTEN:

VARNING:

Anvand ALDRIG ett glaslock som

ar skadat (t.ex. flisigt eller sprucket).
Det &r da inte langre sakert

att anvanda locket och du bor
omedelbart SLUTA ATT ANVANDA
det. Nya flisor eller sprickor kan
uppstd och locket kan splittras,
vilket kan orsaka personskador

inklusive men inte begransat till
brénnskador och skarsar.

Glaslocket ar tillverkat
av hardat glas.

Glaslocket tal maskindisk.

Placera ALDRIG glaslocket
direkt pa spishallen. Annars

kan glaslocket g& sénder och
orsaka potentiella personskador

inklusive men inte begransat till
skérsar och brannskador.

Undvik skador pa glaslockets
genom att hantera det forsiktigt;
ett kraftigt slag eller en plotslig
temperaturférandring (fran
varmt till kallt eller kallt till
varmt) kan fa glaslocket att

ga sonder eller splittras.

Lat ALLTID ett hett glaslock
svalna innan du rengér det,
antingen for hand eller i
diskmaskin.
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For att undvika skador pa
glaslocket far du ALDRIG
anvanda metall, slipande eller
harda rondeller, tvattborstar
eller slipande rengdéringsmedel
pa glaslocket.

KOKSREDSKAP:

Vi rekommenderar att du
anvander silikon, tra eller
andra varmetaliga redskap
nar du lagar mat.

Anvand ALDRIG knivar

eller andra vassa
metallredskap som
kan orsaka marken
och repor pa den
emaljerade matlagningsytan.

Sla ALDRIG metallredskap
mot grytans ovre kant for
att undvika att emaljytan
flisas eller gér sénder.

FORVARING AV LIVSMEDEL:

Den vitrésa emaljytan ar
icke-pords och lampar sig
for forvaring av ra eller
tillagad mat i kyl eller frys.

Se ALLTID till att produkten
har rumstemperatur och

att kylskapet eller frysen

kan bara vikten av produkten
och dess innehallinnan du
placerar produkten i kylskapet
eller frysen.

RENGORING OCH SKOTSEL:

L&t ALLTID produkten svalna till
rumstemperatur fore rengoring.
Doppa den INTE eller fyll den
med kallt vatten nar den ar varm
eftersom plotsliga och extrema
temperaturférandringar kan
skada produkten.

SVENSKA

Produkten ar

E; j inte lamplig
,A’@ for rengoring
i diskmaskin.

e Rengor produkten med

varmt diskmedelsvatten
och en mjuk,
icke-slipande svamp
eller borste.

e Vid envisa rester ska du
fylla produkten med varmt
diskmedelsvatten och (&ta den
ligga i blot. Detta mjukar upp
resterna och gor det lattare
att avlagsna dem.

e Anvand ALDRIG stdlsvampar
eller starka, slipande
rengdéringsmedel pé ytorna.

\gﬁ

Py

e Skol ALLTID noggrant och
torka av helt for att forhindra
uppkomsten av rost.

e Stall ALDRIG undan produkten
for forvaring om den fortfarande
ar fuktig. Forvara produkten
pa en torr plats.

e For att forhindra repor/flisor
pa utsidan, insidan och kanten,
ska du anvanda lampliga
gryt- och kastrullskydd mellan
produkterna nar de staplas
for forvaring.

e Undvik att sl& eller stota
produkten mot harda ytor for
att undvika att emaljen spricker.

UNDERLATENHET ATT
FOLJA DESSA SKOTSEL-
OCH BRUKSANVISNINGAR
KAN OGILTIGFORKLARA
DINA ANSPRAK ENLIGT
LE CREUSETS GARANTI.
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LE CREUSET:S GARANTI
FOR LE CREUSET PRODUKT
I EMALJERAT STAL

LAS NOGA IGENOM DENNA
GARANTI FRAN LE CREUSET
OCH SPARA DEN FOR FRAMTIDA
BRUK. SPARA INKOPSBEVISET
FRAN LE CREUSET ELLER

DESS AUKTORISERADE
ATERFORSALJARE.

Kopior av denna garanti fran

Le Creuset och kdksutrustningen

i rostfritt stals skdtsel- och
bruksanvisning kan ses/laddas ner
frédn www.lecreuset.com/support

VAD TACKER DENNA
GARANTI?

Le Creuset:s produkt i emaljerat
stal garanteras av Le Creuset:s
juridiska enhet i det ursprungliga
inképslandet (uppgifter om
juridiska enheter anges i avsnittet
"Konsumentratt"), nar den képs
direkt fran Le Creuset eller dess
auktoriserade aterférsaljare och
anvands for hushéllsdndamal, att
vara fri fran tillverkningsdefekter i
material och utférande.

VAD TACKER INTE
DENNA GARANTI?

Denna garanti omfattar inte:
e |Icke-tillverkningsdefekter.

e Produkter som inte képts fran
Le Creuset eller dess
auktoriserade aterforsaljare
i det land dar det ursprungliga
képet gjordes.

e Produkter som saknar
inkdpsbevis eller presentkvitto
i forekommande fall.

e Produkter som har sélts vidare,
Sverlatits eller dverforts till en
annan person, med undantag

SVENSKA

for gavor fran den ursprungliga
koparen.

e Skador eller defekter som
orsakas av att produkten inte
har underhallits eller anvants
i enlighet med skotsel- och
anvandningsinstruktionerna. Las
skotsel- och bruksanvisningen
noggrant fér mer information.

e Skador eller defekter orsakade
av en tredje part, transport,
lagring, externa orsaker eller
andra atgarder eller handelser
utanfér var rimliga kontroll,
forsummelse, missbruk eller
felaktig anvandning.

e Varje skada, defekt eller
anvandning som meddelats
kdparen vid inkopstillfallet.

e Normalt slitage, repor, marken,
flackar, missfargning eller
korrosion.

e Produkter som anvands for
kommersiella andamal (ej
hushallsandamal).

e Forfalskade produkter.

e Produkter som har modifierats,
andrats eller reparerats av
en tredje part som inte ar
auktoriserad av Le Creuset, och

e Indirekta skador, tidsforlust,

olagenhet eller oférutsedda
skador.

HUR LANGE GALLER DENNA
GARANTI?

Le Creuset ger 5 &rs garanti for
produkt i emaljerat stal fran
inkopsdatumet.

VEM KAN ABEROPA DENNA
GARANTI?

Denna garanti kan endast dberopas
med inkopsbevis (eller presentkvitto
i forekommande fall), av antingen
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(i) den ursprungliga képaren av
produkten, eller (ii) mottagaren av
produkten (i nytt och oanvant skick)
som en gava frén den ursprungliga
képaren av produkten.

HUR GOR JAG FOR ATT
UTNYTTJA GARANTIN?

Denna garanti kan endast
8beropas inom det land dér det
ursprungliga képet dgde rum. For
att dberopa denna garanti maste
du forst kontakta det ursprungliga
inkopsstallet eller Le Creuset:s
kundtjanst i det land dar produkten
ursprungligen képtes (information
ges nedan).

Finland

Tel: +358 942458215
E-post: service.fi@lecreuset.com.

Sverige

Tel : +46 820 00 85
E-post: service.se@lecreuset.com

Du rekommenderas att kontrollera
eventuella uppdateringar av
kontaktuppgifterna for

Le Creuset:s kundtjanst pa
www.lecreuset.com/support om
du vill géra ansprak enligt denna
garanti.

Foér hjalp och rad kan du ocksa
kontakta Le Creuset pa
www.lecreuset.com/support.

Om Le Creuset:s kundtjanst ber

dig returnera produkten méaste

du skicka med ditt namn och dina
kontaktuppgifter, inkdpsbevis (eller
presentkvitto i forekommande
fall), namnet pa aterférsaljaren

dar produkten koptes och ett
meddelande som tydligt forklarar
defekten och omstandigheterna
kring problemet.

Du ar ansvarig for alla kostnader
och utgifter som uppstar for

SVENSKA (FI, SE)

att returnera produkten. Om
produkten, efter inspektion av

Le Creuset, anses vara defekt

och omfattas av de villkor som
anges i denna garanti, kommer

Le Creuset att ersatta de rimliga
kostnader och utgifter du har lagt
ut for att returnera produkten
enligt begaran frén Le Creuset:s
kundtjanst (i det relevanta landet).

VAD KOMMER LE CREUSET
ATT GORA?

Om produkten och dgaren omfattas
av denna garanti kommer Le
Creuset att reparera eller byta

ut produkten, enligt Le Creuset:s
bedémning, och returnera
produkten kostnadsfritt.

Nar det galler en uppsattning
produkter, kommer Le Creuset
endast att ersatta den defekta
produkten i uppsattningen.

Le Creuset garanterar inte att
produkten eller reservdelar till
produkten finns tillgangliga under
denna garantiperiod. Om produkten
inte langre ar i produktion

eller inom produktsortimentet,
kommer Le Creuset att ersatta

den med en liknande produkt

eller av motsvarande varde.
Ersattningsprodukten garanteras
inte ha samma farg eller material
som den inkdpta originalprodukten.

KONSUMENTRATT
For kop i Finland

Fortjansterna med denna

Le Creuset-garanti galler utover,
och paverkar inte de rattsliga
garantier som bérjar galla fran
leveransen, samt din ratt till
kostnadsfri rattslig provning
gentemot saljaren for produktfel
och bristande dverensstammelse
med férsaljningsavtalet, eller ndgra

107



andra lagstadgade rattigheter som
du har i forhallande till produkten.

Denna garanti tillhandahalls av
Le Creuset Finland Oy, foretagets
administrativa adress: Taastrup
Hovedgade 12, 2630 Taastrup,
Danmark.

For koép i Sverige

Fortjansterna med denna

Le Creuset-garanti galler utover,
och péverkar inte de rattsliga
garantier som varar 3 ar fran
leveransen, samt din ratt till
kostnadsfri rattslig prévning
gentemot saljaren for produktfel
och bristande dverensstammelse
med forsaljningsavtalet, eller nagra
andra lagstadgade rattigheter som
du har i férhallande till produkten.

Denna garanti tillhandahalls

av Le Creuset Filial, féretagets
administrativa adress: Taastrup
Hovedgade 12, 2630 Taastrup,
Danmark.

(separat kallade "Le Creuset").

SVENSKA (FI, SE)
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LE CREUSET IMPORTERS

Australia

Le Creuset Australia Pty Ltd.
Suite 4, Level 4,

601 Pacific Highway

St. Leonards, NSW 2065
Australia

Brasil / Brazil

Le Creuset do Brasil Ltda

CNPJ: 02.926.185/0001-95

Cidade Jardim Corporate Center
Av. Magalhaes de Castro, 4800

- Continental Tower - 18° andar -
conjunto 181

Sao Paulo - SP - 05676-120, Brazil
Canada

Le Creuset Canada, Inc.

740 Notre-Dame Street West, Suite
1505 Montréal, Québec H3C 3X6
Canada

Chile

Le Creuset Chile SpA

Avenida La Dehesa #1445

Depto #2061

Ciudad Santiago Comuna

Lo Barnechea

Regién Metropolitana, Chile

FE / China

¥ LiHEER (L8 BRR
/§$§$§Eﬁaﬁ%ll68?

FEREHILE

Colombia

Le Creuset Colombia SAS

Carrera 11#82-71 LC71

Centro Comercial Andino,

Bogotd 110111, Colombia

European Union
Union Européenne

Le Creuset Group AG
Zweigniederlassung Deutschland
Einsteinstrasse 44,

73230 Kirchheim unter Teck,
Germany

FRNTHE | FBSTHE/
Hong Kong S.A.R

Le Creuset Hong Kong Ltd.

& B 1115 A R H#32202F
r‘!/ﬁfﬂf,w:ﬁ‘glélll’:r*“:l/ <HA2202%
Flat/ RM 2202, Lee Garden Six,

111 Leighton Road, Causeway Bay,
Hong Kong

India
Le Creuset India Trading PVT Ltd
Unit 508, 5th Floor, Ansal Bhawan

Building, 16 K.G. Marg, 110001, New
Delhi, India

B / Japan

LT —E SrRvRAAtt
T106-0041 RR#BHBXFHEAE2T B
2%&9S

g9 = / korea

EEEVE TN

[HEA 2T FSHZ 432 551 06174
Malaysia

Le Creuset Malaysia Sdn Bhd
Suite33-02, 33 rd Floor,
Wisma UOA I

No. 21, Jalan Pinang

Kuala Lumpur, 50450, Malaysia
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LE CREUSET IMPORTERS

México / Mexico

Le Creuset de Mexico

S.de RL de CV

Av. Cervantes Saavedra 233 Piso 1
Granada, Miguel Hidalgo, Ciudad de
México, CP 11520

Namibia

Le Creuset Namibia (Pty) Ltd

24 Orban Street, Klein Windhoek,
Windhoek, Namibia

New Zealand

Le Creuset New Zealand Ltd.
Baker Tilly, Staples Rodway
Auckland Ltd, 9th floor, 45 Queen
Street,

Auckland, 1010, New Zealand
Singapore

Le Creuset Singapore Pte Ltd.
360 Orchard Road, #09-05A

International Building, Singapore
238869

South Africa

Le Creuset South Africa (Pty) Ltd.
Unit 5 & 6 Heron Park, Olive Grove
Industrial Estate, Old Paardevlei
Road, Somerset West 7130, South
Africa

& / Taiwan
EEEREEBRATELS AT/
Le Creuset Hong Kong Ltd.
Taiwan Branch

105968 1EHRAERKE =ER 1295612
606

Usuneing/Thailand

135 198 Agwr Adn3Dadu (Ussnding)
e

127 anansins wiauaail 2606 du 26
41l 10 AUUINAAINE WUWQUATL 16
Unuiu ngamwavtuas 10330
United Kingdom

Le Creuset U.K. Limited

Le Creuset House,

83/84 Livingstone Road,
Walworth Business Estate
Andover, England

SP10 5QZ7,

USA

Le Creuset of America Inc.

114 Bob Gifford Blvd.

Early Branch, SC 29916,

United States of America
Schweiz / Suisse / Svizzera

Le Creuset Swiss AG
Allmendstrasse 14 a

5612 Villmergen

Schweiz / Suisse / Svizzera
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